Prefeitura Municipal de Tatui

SECRETARIA MUNICIPAL DA EDUCACAO
Rua Dr. Gualter Nunes, 468 — Jardim Junqueira- Tatui- SP.-Cep: 18.270-210
Fone: (15)3251.5848 / Fax: (15)3251.4711 e-mail: educacao@tatui.sp.gov.br

Tatui, 04 de Outubro de 2021
Oficio n® 0743/GSME/[2021
Assunto: Resposta ao Requerimento n°2692/2021

Prezado Senhor

Em resposta ao Requerimento n° 2692/2021 da autoria do Vereador Eduardo Dade
Sallum, cumpre-nos informar o que segue:

1 Sim. O CAl (Conselho de Alimentacido [scolar), a Nutricionisla da Secrelaria
Municipal da Educacgao e os Diretores das Unidades Escolares onde a merenda é
servida.

2- Através das visitas periddicas que sdo realizadas as Unidades Escolares onde a
merenda escolar € servida, pela Nutricionista responsavel, pelo CAE (Conselho de
Alimentagao Escolar) e pelos Diretores de Escola, que também sdo responsaveis
pela fiscalizacdo.

3- Seguem anexos a este, os relatdrios das visitas e as Atas do CAE.

Sendo o que nos cumpre informar, reiteramos a V.S? 0s nossos protestos de estima e

consideracao.

Atenciosamente

§ - .

@ U 0 e_’\,'Q/\,\r—'
Prof°. Elisaingela da Costa Rosa Cecilio
Secretdria Municipal da Educacdo

llmo Sr.

Dr. Renato Pereira de Camargo

DD. Secretario de Negdcios Juridicos
Prefeilura Municipal

Tatul/SP



SECRETARIA MUNICIPAL DE EDUCAGAO .
Departamento de Alimentagdo Escolar

ROTEIRO DE VISITACAO A ESCOLAS

%‘ES‘E?MO\LWQW

oata: 1/02/49 HORARIO DA VISITA: B:40 s hrs.
mwﬁdade Escolar | H ] sm NAO
Rilimentagﬁo é produzida na propria escola? W
£ transportada? ) ‘ﬂﬂﬁ}"
A nutricionista responsavel pelo cardapio acompanha o preparo € ) '
acondicionamento dos alimentes na escola? A |
Com qual frequéncia %w

"A alimentacio do dia da visita correspondia ao cardapio elaborado e &
fixado em local visivel? Aumu
Cardépio {especshcar quantldades) j_m

R, com ache. %--iog,x;; u%, Wdﬂ«ém
a—-
Torda

Cin 5 Mo

| sobre os alimentos in natura ou estocados:

A- | Produtos de épocafou saf:d? | . }ﬁ’\_fﬂ‘_} \

8 - | Estavam amassados ou estragados? |

C - | Estavam limpos e higienizados? ' NMU
D- Embalagens se encontram amassadas, enferrujadas, estufadas ou ~
rasgadas? S
VE - | Embalagens de vidro com as tampas estufadas ou enferrujadas? T\ﬁfg
£- | Produtos dentro do prazo de validade? . l' j
- Os géneros estavam armazenados em locais limpos, isolados de produtos A
|delim de llmpez:a? ‘ AureJ
H- 0s géneros gue necessntam de refrigeragdo estavam sob refrigeragdo
adequada?

PO
| Os alimentos manipulados estavam embalados em sacos plasticos, com .
: Sl

data de validade?
Havia alimentos pereciveis armazeﬁados sob refrigeragdo, mas alocados

J- o~
| em panelas de ai=§m1n|o° » o » nae
i Havia outros materiais guardados no local de armazenamento de -

géneros alimentizios?

L- Os legumes, verduras ¢ hortalicas eram colocados na geladeira com E
‘ protecdo? ' A

IA cozinhelra Leim apontamento da quantldade dos produtos aos quais recebe ot
na cozinha oriundos da empresa Nutriplus? o
A cozinheira tem apontamento da quantldade dos produtos a0s quais recebe ik
na cozinha oriundos da Agricultura Familiar ou da empresa Nutripius? naE

v
A cozmhelra faz colela de amoslids dos ahmentm? Armazenada? A

bbb SO . e
e =a —y
A cozinheira executa atividades de limpeza da escola? nox

el =

Inclui-se sanitarios?
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SECRETARIA MUNICIPAL DE EDUCACAOQ

Departamento de Alimentacdo Escolar

A(s) cozinheira(s) da escola, no dia da visita estava(m)

SIM

A -

Sem aderegos {anel, brinco, pulseiras, reldgio, etc.)

B-

Unhas aparadas e sem esmalte?

C-

Cabelos totalmente protegidos com touca ou redinha?

B

com uniforme limpo?

E-

Uniforme completo e em bom estado de conservagao?

-

Lavam as mdos com frequéncia?

H& 4gua potdvel em quantidade suficiente para a preparacdo de alimentos?

Houve teste de potabilidade da dgua e pelo menos trés meses da data da
visita?

Ha uso de agua de pogo no preparo dos alimentos?

Ha fogdo para o preparo dos alimentos?

0 tamanho do fogdo é adequado parz 0 nimero de preparos?

Ha refrigerador com freezer? M@dm e “P)‘-u%

Ha local acessivel para os alunos efetuafem a alimentagdo? |

O local de preparo dos alimentos estava limpo?

O corte dos alimentos é feito em tabuas de vidro?

O corte dos alimentos ¢ feito em tabuas de polietileno branco?

Existem utensilios em quantj ade suﬂuente (canecas pratos, tatheres,

panelas, etc.)? %a.wa cadsy o ek
Acessorios na co¥inha {esponja, Jorta sabio pano de louga, etch?

%E'%* 1R

O sistema de encanamento de gés de cozinha esta adequado (lado externo}
com mangueiras e instalagdes dentro da validade? ¥aa; du oceciL~

LYY q,ol.ur,na,gé'.cy

Quanto a cozinha da escola:

SiM

NAO

A%

Tamanho é adequado para o preparo de alimentos?

B-

Piso apresenta rachaduras e/ou é de material ndo lavavel?

B

C-

Tamanho da pia adequado? -

B~

Pia apresenta avarias?

E -

Revestimento do tanque de dgua utilizado QMEVN\A.W

F=

Cozinha de amianto? Qual?

G-

o e

Janelas possuem telas? 7L

Janelas apresentam avarias?  p,.. LM(W et \’ )

Paredes em bom mtadn de conservagao?

Fe

Teto apresenta gotelras infi ltragﬁes mofo ou deterioracdo? ¥

e

%m&,@m '




Departamento de Alimentagdo Escolar

T J it iuwill IVIWMSIIWIP WS W% § wWews

SECRETARIA MUNICIPAL DE EDUCACAO

Quanto a cozinha da escola: SIM | NAO
K- Objetos que ndo pertencem a drea de manipulacdo (chaves, celulares, ”
bolsas, etc.) se encontram acondicionados em caixas separadas? Ay
L- | Passa por dedetizacdo, desratizacdo a cada semestre? (verificar laudo) A'MN
M - | Possui extintor de incéndio na cozinha? '
N- | E azulejada? ki
O |Aventilagio & adequada? m
Quanto ao servir a merenda: SIM | NAO
A - | Acozinheira é cordial com os alunos? Mﬂ'\’
B - | Afila para distribuicdo é organizada? M}
C- | Existe um direcionamento por parte da escola R
D - |Quanto & fila e intervalo para alimentagdo?
E - | Amerenda tem aceitacdo de todos alunos? M
F- | Aquantidade é suficiente? ! .
G- Gostan‘ii:i.g_s_ifa_l_ada? "_Dgnv
H- | Gostam de frutas? &m)
|- | Gostam de suco? S
J- | Aalimentacdo servida é atrativa e saborosa? M_E,W
K- | A guantidade é suficiente a todos os alunos? W
L- |Local para sobra ingesta é de facil acesso? MN

M - | Alta quantidade de sobra?

N - |Baixa quantidade de sobra?

0- Segundo relato das cozmhelras ha muita re;en 30 ha algum ai&mento?
Qual? muelley | d)vm

p. Segundo relato das cozmhenra‘:’ha preferencsa a alguﬁ’a tipo de

ahmentoT’Qual?QM/m. 100% o @M&J

*

MM“M:@.J( s do Comidar Ba) mad
dywﬁitymmm(

@'d"’m-'(of»aam¢ Aocr. Aaf Fomu

W

)
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SECRETARIA MUNICIPAL DE EDUCAGAO
Departamento de Alimentagéo Escolar
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PREFEITURA MUNICIPAL DE TATUI

Divisdio de Alimentagio Escolar
Av.Domingos Bassi, n°1.000 — Tatui — SP- fone (15)33038610

Inf o 9

A
PROF. MARISA AP. MENDES FIUSA KODAIRA
DD. SECRETARIA MUNICIPAL DE EDUCACAQ.

Este ten a Mualldade de nformar, como FPlscal de Contrato do Pomeohnento de Merenda
Escolar designado por V.S, que a COOPERATIVA DOS PRODUTORES RURAIS
DE TATUI E REGIAQ, representado pela s, Lucinna Maria Nunes O. Almeida,
celebram o contrato de aquisi¢io de Géneros Alimenticios da Agricultura Familiar para a
Merenda Escolar, relato a seguir:

- o Contrato se refere a entrega HORTIFRUTIS DIVERSOS em TODAS as UNIDADES
ESCOLARES mencionadas em Edital e informadas com antecedéncia para a devida
entrega dos itens e quantidades seranalmente:

* na rota do BAIRRO SANTA RITA, no dia 12/02/2019 ndo foram entregues os itens ™
cenoura, repolho e acelga” em todas as Unidades Escolares dessa Rota;

* na rota do BAIRRO VILA ANGELICA, no dia 12/02/2019 ndo foram entregues o item
“acelga™ em todas as Unidades Escolares dessa Rota,

- informamos também que a qualidade dos itens “acelga. escarola ¢ brécolis”, ndo estiio
condizente com a qualidade proposta em contrato para entrega ¢ que caso NECESSITEM
SUBSTITUIR algum produto que seja efetuada a antecipada substitui¢do para que
possamos fazer as devidas adequagdes no carddpio ( nd3o tinham item CHUCHU,
entregaram ABOBRINHA } e ndo nos comunicaram.

Diante dos fatos aqui postos, solicito que sejam tomadas as providencias para estabelecer o
perfeito cumprimento dos termos contratuais. e ndo acarrete nenhuma perda nutricional ao
carddpio destinado a rede Escolar do nosso Municipio.

-

Tatui, 12 de fevereiro de 2.019.

(“tcc-faé’.@]

8 Ceclia Petxotn C. Antdnio
RG: 13.40% 9850
Ratp. Aimox. Cenlral &
Lcesid Bstanal

#









prefeitura Municipal de 1atui

SECRETARIA MUNIC {PAL DE EDUC ACAO
Departamento de Alimentagdo Escolar

Sudde, ROTEIRO DE VISITAGAO A ESCOLAS
Escota. Toadoo c(s\ s 'R W
pATA: 11 /02./L_ HORARIO DA VISITA: B.40 s hrs.

e — R i S e T A

Na Unidade Escolar

Alimentacio é produzida na propria escola? 5 ) B
—

£ transportada? |
L_;E_PHMMWMP_“ nagy

| A nutnicienista raspenidvel pelo cardapio acompanha o preparc € !
ggondluunamento dos alimentos na escola? e s

)

] Com qual frequéncia
A alimentacio do dia da visita correspondia ao cardapio elaborado e

f|xado em local visivel?
Cardapm{especaflcarquantzdades} _IBI W 0ix ) i

L"?‘

| sobre os alimentos in natura ou?ﬁtocadti;:
1 A- | produtos de época/ou safra?

S S S R

- | Estavam amassados ou estragados?
e

RS

| Estavam limpos e hzgnemzados‘s‘
Emba1agens se encontram amassadas, enferrujadas, estufadas ou

| O 'rasgadas? ]

|

S T
E= | Embalagens de vidro com as tampas estufadas ou enferrujadas?
: e —

Produtos dentro do prazo de validade?
| Os géneros estavam armazenados em locais impos, isolados de produtos |

de limpeza? -
| os géneros que necessitam de refrigeracdo estavam sob refrigeragdo
i " |adequada? |
¥ Os alimentos manipulados estavam embalados em sacos plasticos, com \ . L 1

data de validade?

S———
1 Havia alimentos pereciveis armazenados sob refrigeragdo, mas alocados
| em panelas de aluminio?

T ‘ Havia outros materiais .is guardados no local de armazenamento de | L o

| *7 | generos alimentizios? | | Meo

Wi Os legumes, verduras e hortalicas eram colocados na geladeira com | i

| protedo? : _#_i,.rﬁlﬁﬂ.‘,. \
| A cozinheira tem apontamento da quantldade dos produtos aos quais recebe g b s
iﬁg}_r_cmnh:t oriundos da empresa Nutriplus? o LY\OE 4
A cozinheira tem apcntamemo da quantidade dos pradulm noi qum recebe | ’I e
| na cozinha oriundos da Agricultura Familiar ou da empresa Nutriplus? J[“W_iw ‘
| A cozinheira faz colets faz coleta de amostras dos allmentos‘r’ Armazenada? | AAmv |
E.t!\ cozinheira executa atmdades de limpeza da escoia? E t

inclui-se ﬁamtérlos:‘



Departamento de Alimentagdo Escolar

Prefeitura Municipal de Tatui
SECRETARIA MUNICIPAL DE EDUCACAQ

Als) cozinheira(s) da escola, no dia da visita estava{m} Sim NAO
A- | Sem adereqos (anel, brinco, pulseiras, relégio, elc.) h@
B- | Unhas aparadas e sem esmalte? AU
C- | Cabelos totaimente protegidos com touca ou redinha? A
D - | com uniforme limpo? Mw
F - | Uniforme completo e em bom estado de conservagdo? m;
F- |Lavam as maos com frequéncia? )::;.Aﬂ\)
Ha dgua potdvel em quantidade suficiente para a pre;ﬁara;éo de alimentos? Jaynd
Houve teste de potabilidade da agua e pelo menos trés meses da data da
visite? Yo o Ao
H3 uso de dgua de pogo no preparo dos alimentos? m
Ha fogdo para o preparo dos alimentos? )u.m\-'
0 tamanho do fogdo é adequado para o numero de preparos? ah.er
Hé reftigerador com leezer? @ il - R
Ha local acessivel para os alunos efetuatem a allmentagdo? 2
o)
O local de preparo dos alimentos estava limpo? m
O corte dos alimentos é feito em tabuas de vidro? “Nos
O corte dos alimentos ¢ feito em tabuas de polietileno branco? W
Existem utensilios em quant acie sufcsen:e {canecas pratos, talheres,
| panelas, etc.)? M.ﬂa_f:}
Acessorios na co¥inha (esponja, porta sabdo, pano de louga, etcj? M‘Q'
O sistema de encanamento de gas de cozinha esta adequado (lado externo) p
com manggeiras e instalacdes dentro 'g_a validade? Yaas e 2ocecii- TNt
LedR a,d.u:ra.ox:,o..cy
Quanto a cozinha da escola: SIM | NAO
A~ Tamanho é adequado para o preparo de alimentos? M
B - | Piso apresenta rachaduras e/ou é de material ndo lavavel? ﬁ&E
C - | Tamanho da pia adequado? ™ W
D - | Pia apresenta avarias? /'-'IVI'N

F - | Revestimento do tanque de dgua utilizado Q.L’\ﬁm,(-(;o’

F - | Cozinha de amlanto? Qual?

G - | Janelas possuem telas? {,\@H oo W0l s,
H- Iane%as apresentam avarias? Ay, ﬁju), 66.1- )
- h] 7

|- Paredes em bom estado de conservagdo?

3

}- | Teto apresenta goteiras, infiltragBes, mofo ou deterioragdo?

-
PR

L Jt?tﬁm d“‘M WMM




Prefeitura Municipal de Tatui

SECRETARIA MUNICIPAL DE EDUCACAQ
Departamento de Alimentagéo Escolar

Quanto a cozinha da escola: siM | NAO

Objetos que nio pertencem a drea de manipulagdo (chaves, celulares,

K .
bolsas, etc.) se encontram acondiclunados emn Laixas separadas? Aty

L- |Passa por dedetizacdo, desratizagdo a cada semestre? (verificar laudo) w

M - | Possui extintor de incéndio na cozinha?

N- | E azulejada? ki

0 - | Aventilagio é adequada? ¥

Quanto ao servir a meranda: SIM | NAQ
A- | Acozinheira é cordial com os alunos? M\J
B - |Afila para distribui¢do é organizada? W
C- | Existe um direcionamento por parte da escola iy

D- |Quanto a fila e intervalo para alimentac3o?

£- | Amerendatem aceitaciio de todos alunos? M}LU aﬂ )

F- | Aquantidade é suficiente?

5 G- | Gostam de salada? Faan

Gostam de frutas? ot

- | Gostam de suco? Telmu
J- | Aalimentag3o servida é atrativa e saborosa? Mi}’tﬂ.m)

K - | A quantidade é suficiente a todos os alunos? W

L- |Local para sobra ingesta € de fécil acesso? A

M - | Alta quantidade de sobra?

N - | Baixa quantidade de sobra?

Segundo relato das cozinheiras hé muita rejeicdo ha algum alimento?

Qual? mpdey ; Qoaxiea L
Segundo relato dag cozinheiras ha preferencna a alguM tipo de

- ahmento?(lual?w M 4
£ Tedo, ney Behes) dun.(.,vmd.ou B2) maz

KXCu'\La,ooﬂ




Prefeitura Municipal de Tatui

SECRETARIA MUNICIPAL DE EDUCACAO
Departamento de Alimentagdo Escolar

Observacées Gerais: Q-"\, ’Vwifou Qlu—rjﬂa W

HQM-&M%W

= 7

'gvda m TrHes cxﬁmMMuJ
L.at.a U'P\.a, (1LL Q.f\—t-ft{.

| mgaw . wwbdﬁnﬁim‘_

mmﬂzmua(-uwvu Canicco -2

a. ldndie




Prefeitura Municipal de Tatui

SECRETARIA MUNICIPAL DE EDUCACAO
Departamento de Alimentaco Escolar
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Prefeitura Municipal de Tatui

SECRETARIA MUNICIPAL DE EDUCACAO
Departamento de Alimentagdo Escolar

ROTEIROC DE VlSi?ACAO A ESCOLAS
scots Cnaclras M_@}&, _ Q:t.u_!n 2
pata:d5 /02 49 HORARIO DA VisITA: 700 a5 A4::20 hrs.

Na Unidade Escolar SIM NAO
Alimentacio é produzida na prépria escola? A.MN
£ transportada? M’:ém

A nutticlonista responsdvel pelo cardaplo acompgnhs o preparo ¢
acondicionamento des alimentos na escola? 'Ij O 1O
Com qual frequéncia W *

A alimentaco do dia da visita correspondh ac cardapio elaborado e
fixado em local visivel?
Cardapio (espeﬁ%ﬁc?r quantidades):

?%g%.,&ﬁﬁ ;M dote. %ﬁﬁ?i\% MM@@.G&

L

ol

S the

Sobre os alimentos in natura ou estocados: SIM NAO |
A- | Produtos de épocafou safra? Tt "
8- | Estavam amassados ou estragados? M’}’}
| €- |Estavam limpes e higienizados? M
b Embalagens se encontram amassadas, enferrujadas, estufadas ou o~
rasgadas? han
E- | Embalagens de vidro com as tampas estufadas ou enferrujadas? T‘A‘i%
- : % "l
F- | Produtos dentro do prazo de validade? X
G Os géneros estavam armazenados em focais limpos, isolados de produtos i
de limpeza? Rhred
H os géneros que necessitam de refrigeragdo estavam sob refrigeragdo
adequada? AL~
| Os alimentos manipulados estavam embalados em sacos pldsticos, com .
data de validade? Al
i Havia alimentos pereciveis armazenados sob refrigeracdo, mas alocados -y
em panelas de al iminio? % NnNao
K Havia outros materiais guardados no local de armazenamento de =
géneros alimenticios? . e
L Os legumes, verduras e hortalicas eram colocados na geladeira com
protecdo? e L
A cozinheira tem apontamento da quantidade dos produtos aos quais recebe .
na cazinha eriundos da amprasa Nutriplus? _Ihao |
A cozinheira tem apontamento da quantidade dos produtes aos quais recebe
na cozinha oriundos da Agricultura I“_angi!inr ou da empresa Nutriplus? AT )
A cozinheira faz coleta de amostras dos alimentos? Armazenada? AoAAT
=
A cozinheira exacuta atividades de limpeza da escola? ‘m
po
Inclui-se sanitarios? T

T P T Crocha nan enmboo  chan-e oy
*4q . Pancionariaas  roar  petdls



Prefeitura Municipal de Tatui
SECRETARIA MUNICIPAL DE EDUCACAO

Departamento de Alimentagdo Escolar

Als) cozinheira(s) da escola, no dia da visita estava{m) SiM NAO
A- | Sem aderecos (anel, brinco, pulseiras, relogio, etc.) A
B- | Unhas aparadas e sem esmalte? St
C - | Cabelos totaimente protegidos com touca ou redinha? P
D - |com uniforme limpo? Askand
£ | Uniforme completo e em bom estado de conservacdo? M;wd
F- |lavam as mdos com frequéncia? Ak
Hé dgua potavel em quantidade suficiente para a preﬁara;;éo de alimentos? 1\C§
Houve teste de potabilidade da dgua e pelo menos trés meses da data da . '
visita? JAVY,
Ha uso de dgua de poco no preparo dos alimentos? ’T\Xﬁ
Ha fogdo para o preparo dos alimentos? M—:
O tamanho do fogdo é adequado para o nimero de preparos? & ;
H4 refrigerador com freezer? W - ,B,uw Alm,
Hé local acessivel para os alunos efetuakem a alimentagao?l ] .
Al
O local de preparo dos alimentos estava limpo?
O corte dos alimentos é feito em tabuas de vidro? - el
0O corte dos alimentos é feito em tabuas de polietileno branco? M..a
Existemn utensilios em quantidade suficiente {canecas, pratgs, talheres,
panelas, etc.)? C,&pv e “,‘&m & menc. (mp)
Acessorios na cozinha {esponja, porta éabéo, pano de louga, etc.)? h&zu':)
O sistema de encanamento de gas de cozinha estd adequado {lado externo} g
com mangueiras e instala¢Bes dentro da validade? Arn
Quanto a cozinha da escola: SIM | NAO
A~ i Tamanho & adequado para o preparo de alimentos? m
'8 - | Piso apresenta rachaduras e/ou € de material ndo lavével? MS'
C- | Tamanho da pia adequado? - QMN
E Pia apresenta avarias? AM\L
E - | Revestimento do tanque de dgua utilizado s g
F - | Cozinha de amianto? Qual? o i
G - | lanelas possuem telas? jima 't.!a Lo ﬂuw@ 4 aﬁ) m
H - | Janelas apresentam avarias? ° 'T\a.':
T Paredes em bom esta‘d;) de conservagdo? AMN
J- | Teto apresenta goteiras, infiltragBes, mofo ou deterioraggo? w




Prefeitura Municipal de Tatui

SECRETARIA MUNICIPAL DE EDUCACAO

Departamento de Alimentagio Escolar

Quanto a cozinha da escola: SiIM | NAO
K Objelos yue ndu perlencem & area de manipulagéo (chuavej, celulares,
bolsas, etc.) se encontram acondicionados em caixas separadas? A,
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M - | Possui extintor de incéndio na cozinha? DGML W/I\M M
N- | £ azulejada? ¥ 0 MAN
O - | Aventilagdo é adequada? AL
Quanto ao servir a merenda: SIM | NAQ
A- | Acozinheira é cordial com os alunos? m
B- |A fila para distribuigdo ¢ organizada? ppaule ’
C- | Existe um direcionamento por parte da escola Awu
D - | Quanto a fila e intervalo para alimentagdo? "L,tfm.)
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F- | Aguantidade é suficiente? Al
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K- | A quantidade é suficiente a todos os alunos? /Q»UW
L- |Local para sobra ingesta é de facil acesso? AM‘N
M - | Alta quantidade de sobra? T\c:
N - | Baixa quantidade de sobra? Ak
- Segundo relato das cczmﬂ)elras hd muita rejeigdo ha aIgum alimento? )
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Marisa Fiusa

De: Maria Cecilia Peixoto de Camargo Antonic <cpeixoto@tatui.sp.gov.br>
Enviado em: sexta-feira, 15 de fevereiro de 2019 13:16

Para: Marisa Kodaira

Cc: crechedelar@gmail.com

ASSUNTO: relatorio visita realizada Creche Rosalina Holiz dia 15 de fevereiro

Anexos: CRECHE ROSALINA HOLTZ AMOSTRA jpg; CRECHE ROSALINA HOLTZ CAIXA

PERTENCES PESSOA!S jpg; CRECHE ROSALINA HOLTZ CAIXA PRDUTOS EM
USQ ETIQUETADCS jpg; CRECHE ROSALINA HOLTZ CARDAPIO ATIXADO jpg;
PRFQHE ROSALIMA HQL.TZ CARDAPIO DE HOJE 2jpg: CRECHE ROSALINA

i 1308 g CRECHE ROSALING HOLTZ CARNE COM
Jog CRECHE ROSALINA HOLTE CONTAGEM DAS
Jrg CRECHE ROSALINA HOLTZ COZINHA] Jjpg; CRECHE
RObALINfG arrz wiANgAS BERCARIO REFEITORIO 1,jpg; CRECHE
ROSALINA HOLTZ CRIANGAS MATERNAL REFEITORIO 1jpy, CRECHE
ROSALINA HOLTZ CRIANGAS REFEITORIO 1jpg; CRECHE ROSALINA MOLTZ
CRIANCAS REFEITORIC 2,jpg; CRECHE ROSALINA HOLTZ CRIANCAS
REFEITORIO FiLA DISTRIBUICAQ jng; CRECHE ROSALINA HOLTZ
ESTOCAVEIS jpg; CRECHE ROSALINA HOLTZ ESTOQUE PANELAS DE USO,jpg;
CRECHE ROSALINA HOLTZ ESTOQUE, jpg; CRECHE ROSALINA HOLTZ
FEWAOpg: CRECHE ROSALINA HOLEZ § OGAGIpg; CRECHE ROSALINA HOLTZ
HORTIFRUT! ARMAZENADQ jpg; 005.jpg; 004.jpg; 003.jpg; 002 jpg; 001.jpg

Prof. Marisa;

Boa Tarde |

segue abaixo relatdrio da visita realizada na Creche Rosalina Holtz na data de hoje
sem mais

ait

Cecilia Peixoto

FONE{ 15) 33058810-{15) 996078692
PREFEITURA MUNICIPAL DE TATUIL
Resp. Cozinha Municipal e
Merenda Escolar



fiarisa Fiusa

i
De: Maria Cecilia P2ixote de Camargo Antonio <cpeixoto@tatui.sp.gov.br>
Enviado em: terca feira, 26 de fevereiro de 2019 17:17
Para: marisa.kodaira@tatui.sp.gov.br
Assunto: Necassidade halanga para aferimanto de peso
Anexos: Balanga Digital SF.doex
Prof, Marlsa,
Boa Tarde!

Aproveitando o ' Gancho" das ecorréacias cam ag entregas efetuadas pelas cooperativas do projeto
de Agricultura Familiar, noto muita dificuldade na conferencia dos itens como também na supervisio
das quantidades dos insuinos colowados nas escolas para a produgdo da Merenda.

Vejo s NECESSIDADE de adguirirmoes psra eada unidade sscoler uma balanca ( crelo que posgsa ser de
uso domestico), elas nao tem prego alto { de Rs 18,00 5 §$25,00), para gue possamos fazer uma
verificacdo ativa em todas as Unidades, ja que a qualidade podemos verificar visivelmente e a
quantidade sé com aferimenio em balanga mesmo.

Tenho uma igual & que passo & descrigiio em anexoe, € muito boa , pesa ate 10 kgs, seria a ideal para
nés. Faz aigum tempo, solicitaram que fossem compradas balancas aos diretores de algumas
unidades, pude observar gue nenhuma CRECHE possui o referido utensilio, pois ja fiz a verificagdo.

Por favor, analisem a possibilidade de adguirimos as balangas para que possamos melhor
supervisionar as entregas efetuadas nas escolas.

sem mais
att

Cecilia Peixoto

FONE({ 13) 3305B610~(13) 598078692
PREFEITURA MUNICIPAL DE TATUT
Resp. Cozinha Municipal e

Merenda Escolar

Py



Balanga Digital SF-400 Altz Precisdo Eletrdnica 1g & 10 kg beleza e precisdo para a pesagem de
qualquer tipe de objeto como em receitas culinarias, farmacéutica e cosméticos, guimica, jdias
e bijuterias, postagem postal etc. Caracteristicas do produto: Balanca Digital de Alta Precisdo
Eletronica 1 Grama a 10 kg mod SF-400 Capacidade de até 10 kg Graduagdo de 1em 1 grama
Equipade com um sisiema de alta precis3o de caiibragem Sistema de tara Fung3o para pesar
em gramas cu onga (OZ) Visor de cristal ligulde lcd Desliga automaticamente ands o uso
Alimentac8o: duas pilthas AA (incluidas) Indica guando as pilhas precisam ser trocadas Peso da
balanga: 260 gramas Didmetro do pram 14,5 oo Dimensdes aproximadas da halanga 16 largura
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Marisa Fiusa

w EEIETEs i 2 e e
De: Maria Cecilia Peixoto de Camargo Antonio <cpeixoto@tatui.sp.gov.br>
Enviado em: quarta-feira, 3 de abril de 2019 16:18
Para: priscila.martins@jljemprasas.com.br
Cec: marisa.kodaira@tatui.sp.gov.br; Renata Ferreira de Sousa Zanoni
Assunto: solicita abastecimento & empresa para suprir necessidade de Merenda
Priscila:
Boa Tarde!

Apds a informacdo da Sr2 Luciana Maria Nunes de Oliveira a empresa Nutriplus, de que a
COOPERATIVA DOS PRODUTCRES RURAIS DE TATUI EM REGIAO, QUE TEM UMA MEDIA MENSAL de
ENTREGA DE HORTIFRUTI NC VALOR R$ 80.000,00 { onds prevé-se entdo R$ 20.000,00 de entrega
semanal) & 0 nosso consumo ter o valor MAIOR { Media SEMANAL DE R$ 38.000,00 ) , teremos a
necessidade de complementar o abastecimento dos itens de Hortifriti em nossas Unidades Escolares.

SOLICITO que a Empresa Nutriplus faga essa complementagdo do Abastecimento do Hortifrati, para
que possamos suprir todas as necessidades na utifizacdo desses insumos em nossas preparacgdes,
sem ocaslonar perda ou dano em valores nutriclonals nos cardaplos deslinados a lodas as {aixas
etarias em nossas Unidades Cscolares.

sem mais

ATT

Cecilia Peixoto

FONE( 15) 33058610-(15) 996078692

PREFEITURA MUNICIPAL DE TATUS
Resp. Cozinha Municipal e Merenda Escolar



Marisa Fiusa

De:

Enviado em:
Para:
Assunio:
Anexos:

Bom dia |

Maria Cecilia Peixoto de Camarge Antonio <cpeixoto@tatui.sp.gov.br>
quarta-feira, 2/ de fevereiro de 2019 10:37/

Miguel Cardoso; Marisa Kodaira; crechethomyres@gmail.com

relatorio de visitas a CRECHE THOMYRES no dia 25/02

005.jpg; 004.jpg; 003.jpg; 002 jog; 001.jpg; CRECHE THOMYRES G.LISBOA
ABRIGO GAS 2.jpg; CRECHE THOMYRES G.LISBOA ABRIGO GAS.jpg; CRECHE
THOMYRES G.LISBOA ALMOGCO B2 2.jpg; CRECHE THOMYRES G.LISBOA
ALMOGO B2 jpg; CRECHE THOMYRES G.LISBOA ALMOCO MATIRNAL jpy;
CRECHE THOMYRES G.LISBOA AMOSTRAS COLETADAS jpg; CRECHE
THOMYRES G.LISBOA ARMARIO COZINHA COM AVARIAS 1 jpg; CRECHE
THOMYRES G.LISBOA ARMARIO COZINHA COM AVARIAS 2jpg; CRECHE
THOMYRES G.LISBOA ARMARIO COZINHA COM AVARIAS 3.jpg; CRECHE
THOMYRES G.LISBOA ARMARIO COZINHA COM AVARIAS 4 jpg; CRECHE
THOMYRES G.LISBOA ARMAZENAGEM E CAIXAS UTENSILIOS PESSOAIS jpg;
CRECHE THOMYRES G.LISBOA ARROAZ jpg; CRECHE THOMYRES G.LISBOA
CARDAPIO AFIXADG jpg; CRECHE THOMYRES G.LISBOA carnes
congeladas.jpg; CRECHE THOMYRES G.LISBOA CRIANCAS CAFE DA MANHA
1.jpg; CRECHE THOMYRES G.LISBOA CRIANGCAS CAFE DA MANHA 2.jpg;
CRECHE THOMYRES G.LISBOA CRIANCAS CAFE DA MANHA 3jpg; CRECHE
THOMYRES G.LISBCA DIETAS ESPECIAIS jpg; CRECHE THOMYRES G.LISBOA
DISPENSA jpg; CRECHE THOMYRES GLLISBOA ESTOQUE NA VALIDADE.jpg

Segue em anexo copia digitalizada do relatdrio de visitas a Creche Thomyres no dia
25/02/2019, acompanhado de fotos. Informo também que quanto as medidas por
ordem do mobiliaria da casa, que necessitam ser retiradas, ja foi contatado o Sr,
Junior para as devidas providencias.

sem mais

Att

Cecilia Peixoto
330538610-(15)

FONE( 15)

996078692

PREFEITURA MUNICIPAL DE TATUT

Resp.Cozinha Municipal e
Merenda Escolar
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PREFEITURA MUNICIPAL DE TATUI
DIVISAC DE MERENDA ESCOLAR
Capitat S S Avenida Domingos Bassi, 1.000- Tatui /SP ~ Fone —~{15) 3305-8610
Citede Tornana C.N.P.J. 45.634.584/0001-87

Avaliacdo Cardapio Junho /2018

Nutricionista

Alderi Cristina Anderes Dzievieski Galvao

CRN 33830



Capital dn Sldsien
Cidade Fernmna

PREFEITURA MUNICIPAL DE TATUL
DIVISAO DE MERENDA ESCOLAR
Avenida Domingos Bassi, 1.000- Tatui /SP — Fone —(15) 3305-8610
C.N.P.J. 46.624.564/0001-87

Cardapio 1 - Creches Criancas de 04 a 06 meses

18 Semana

22 Semana

32 Semana

42 Semana

3 dias de Carne Moida

2 dias de Frango

3 dias de Frango

2 dias de Carne Moida

3 dias de Carne Molda

2 dias de Frango

3 dias de Frango

2 dias de Carne Moida



PREFEITURA MUNICIPAL DE TATU{
DIVISAO DE MERENDA ESCOLAR

Cepital du oibisica Avenida Domingos 8assi, 1.000- Tatui /SP - Fone —{15) 3305-8610
Cidude STerhsna C.M.P.J. 46.634.564/0001-87

Cardapiao 2 ~ Creches = Criangas de 07 a 12 meses
Sopa de almoco e Sopa de jantar, todos os dias
Ndu lemn salada e N8o lein Ntula
12 semana 3 dias de Carne Moida
2 dias de Frango
22 semana 3 dias de Frango
2 dias de Carne Moida
32 semana 3 dias de Carne Moida
2 dias de Frango
48 semana 3 dias de Frango

2 dias de Carne Moida

Cardapio 3 - De 1 a 3 anos Creche — Desjejum, Almogo, Lanche e Jantar
Szlada s6 2x na semana

Jantar — Sopa todos os dias

12 semana 1 dia Peixe Jantar 3 dias Carne Moida
1 dia de Moela 2 dias de Frango
2 dias Carne Vioida

1 dia de Frango
2 dias de Salada
4 dias de Fruta
22 semana 3 dias de Carne Moida Jantar 3 dias frango
2 dias de Frango 2 dias Carne Moida
4 dias de Fruta

2 digs de Salada



Capital du Hdsin
Cidude Tenenre

32 Semana

42 Semana

PREFEITURA MUNICIPAL DE TATUI
DIVISAC DE MERENDA ESCOLAR

Avenida Domingos Bassi, 1.000- Tatui /5P — Fone —{15) 3305-8610
C.N.P.J. 46.634.564/00C1-87

1 dia Salsicha Jantar 3 dias Carne Moida
2 dlas Carne Molda 2 dias de Franhgo

2 dias Frango

4 dias Fruta

2 dias Salada

1 dia de Figado Jantar 32 dias de Frango

7 dias de Carne Moida ? dias de Carne Moaida
1 dia de Pernil

1 dia de Frango
2 dias de Salada

4 dias de Frutas



PREFFITURA MUNICIPAL DE TATUT
DIVISAC DE MEREMDA ESCOLAR
&F‘MMM Avenida Domingos Bassi, 1.000- Tatu! /SP — Fone —~(15) 3305-8610
Cédude Tesura C.N.P.J. 48.624.564/0001-87

Cardapio 4 — Desjejum

12 semana 2 dias achocolatade
L dia de café com leite
1 dia Coco
1 dia de logurte

2¢ semana 1 dia Baunitha
2 dias Achocolatado
1 dia Salada de Fruta
1 dia logurte

32 semana 2 dias Achocolatado
1 dia Morango
1 dia Café com Leite
1 dia iogurie

42 semana 3 dias Achocolatado
1 dia Baunilha

1 dia logurte



PREFEITURA MUNICIPAL DE TATUI
DIVISAQ DE MERENDA ESCOLAR

Capitat 3o Hidsiza Avenida Domingos Bassi, 1.000- Tatul /SP — Fone —{15} 3305-8610
Cidade Tenmuna C.N.P.J. 456.634.564/0001-87

Carddpio 5 - Ensino Fundamental
Almoco Manhé / Tarde
1¢ semana 1 dia Pene
1 dia Moela
2 dias Carne Moida
1 dia trango
4 dias Salada
2 dias Frutas
24 semana 1 diz lingliica de frango
2 dias Carne Moida
1 dia Carne Iscas
1 dia de Frango
4 dias Salada
2 dias Frutas
32 semana 1 dia Salsicha
2 dias Carne Moida
2 dias Frango
2 dias rrutas
4 dias Saladas { Tiotal g saladae dia 20/6 de espinafre por outrs)
42 semana 1 dia figade
2 dias Carne Moida
1 dia Pernit
1 dia Frango
2 dias de Fruta

4 dias Salada



PREFEITURA MUNICIPAL DE TATUI
DIVISAC DE MERENDA ESCOLAR
i 3 Sfrisiea, Avenida Domingos Bassi, 1.000- Tatui /SP — Fone —(15) 3305-8610
g s C.N.P.J. 45.634.564/0001-87

Cardapio 6 Ensino Médio e EJA Jantar
12 semana 1 dia Peixe

L dia Moela

2 dias Carne moida

1 dia Frango

4 dlgs Saladas

2 dias de Fruta

2% semana 1 dia Lingiiica de Frango
2 dia Carne Moida
1 dialscas de Carne
1 dia frango
4 dias Salads

2 dias Frutas

32 semana 1 dia salsicha (trocar a salada de Espinafre do dia 20/6 por outra)
2 dias Carne Moida
2 dias Frange
4 dias Salada
Z dias Frutas
42 semdiid 1 dia Flgado
2 dias Carne Moida
1 dia de Pernil
1 dia de Frango
4 dias Salada

2 dlas Fruta



Capisal da. Jitdsies
Cidude Toranna

PREFEITURA MUNICIPAL DE TATUI

DIVISAO DE MERENDA ESCOLAR

Avenida Domingos Bassi, 1.000- Tatui /SP — Fone —{15} 3305-8610

C.N.P.J. 46.834.564/0001-87

Carddpio 7 Entidades , Escolas Integrais e Locais Diversos — Almogo

Sucos todos os dias, verificar se sdo de frutas ou industrializados

1< semana

22 semana

32 semana

42 semana

1 dia Pere
1 dia Moela

1 dia Frango

2 dias Larne Molda

5 dias Salada

5 dias Frutas

2 dias Carne Moida

1 dia Lingtiica de Frango

1 dia Carne em Iscas

1 dia Frango

5 dias Salada

5 dias Fruta

2 dias Carne Moida (trocar = salada de Espinafre do dia 22/6 por outra)

1 dia Salsicha

2 dias Frango

5 dias Salada

5 dlas Fritlas

2 dias Carne Moida

L dla Flgado
1 dia Perni!

1 dia Frango
5 dias Salada

S dias Fruias



Capital du Aidsica
Cédade Tonanna

PREFEITURA MUNICIPAL DE TATUI
DIVISAQ DE MERENDA ESCOLAR
Avenida Domingos Bassi, 1.000- Tatui /SP — Fone —(15) 3305-8610

C.N.P.J. 46.634.564/0001-87

Carddpio 8 Pré tscola - Almogo manha e a tarde

i% semana

23 selndiid

3% semana

42 semana

1 dia Peixe

1 dia Moela

2 dias Carne Moida
1 dia Frango

4 dias salada

2 dias Frutas

1 dia Rrango

2 dias Carne Moida
1 dia Carne em Iscas
1 dia de Frango

4 dias Salada

2 dias Frutas

1 dia Salsicha

2 dias Carne Moida
2 dias Frango

4 dias Salada

2 bias Frutas

1 gia Figado

2 dias Larne Moida
1 dia Pernil

1 dia Frango

4 dias Saladas

2 dias Frutas

{ Trocar salada de Espinafre do dia 20/6 por outra)



PREFEITURA MUNICIPAL DE TAT (O}
DIVISAC DE MERENDA ESCOLAR
Copitat mfdsize Avenida Domingos Bassi, 1.000- Tatuf /SP - Fone —{15) 3305-8610
Cigude Fencnra C.N.P.J. 48.6834.5684/0001-87

Exemplc de cobranga da nota fiscal /04 até 15/4/18 escola

Ary Sinisgaslh, loao Horencio

Card 6

Moela — 41 kg Preco Kg 3,20
PiS—15kg 13,80
Patinho Iscas 41 Kg 18,45
Frango — 23 kg 13,87
Patinho moido 39 kg 17,94

Altina , Bardo, Chico, Dedcles, F. Guedes, Lianete, Ary Sinisgalli, Celso, Semiramis, ETEC Salles

Gomes

Card7e4

Vioela - 351 Kg Preco Kg 3,20
PTS-330 kg 13,30
Patinho Iscas - 352 kg 19,45
Frango - 217 kg 13,87
Carne Moida - 348 kg 17,74

Card: 5, 4, 7E.E.
Card: 4,5,7 Ayrton Sena, EMEF

Card: 4,5 Alan, Firma, Fugenio, Magaly, |irio, Paulinho Ri, Acaccio, losé Galvde, Tomas Borges,
Ligia, Maria Marcondes, Maria EH, Mauro Fiusa, Sarah, Mirendas, Cacildg, Amcricanzg,
Congonhal Baixo e Cima, Enxovia, Caxingu, Oliveiras, Quadrinha, Terezinha C.V. Barros, Maria
Tuka, Nebam,

Card: 4,7 Apae, Casa da Acclhida



PREFEITURA MUNICIPAL DE TATUT
DIVISAQ DE MERENDA ESCOLA

Avenida Domingos Bassi, 1.000- Tatuf /SP — Fone —(15) 33058610
C.N.P.J. 46.634.564/0001-87

Sra.
Débora €. Siiva Camarge

Diretors da Creche Yolands de Castro Dal Fio}

Por motivos de Seguranca alimentar, ndo é autorizado o acesso de guaisquer tipos de
alimentos a Creche.

A alimentacfo da crianga deve seguir o cardapio pré-determinado pela Nutriplus, onde
sio garantidos os processos de producdio e adegquacdo alimentar ¢ também possam ser
[oinecidos os nuttientes necessarios a cada faze de vida da crianca.

Quando necessario e caso haja alguma restricdo alimentar, comprovada por atestado
médico, a Nutriplus fornece alimentacdo diferenciada seguindo os padres de scguranga
alimentar necessarios.

Sem mais para o momento

Att.

e e L e e L
Nulilcionista Responsavel Téouica

Aldert Cristina Anderes Dzievieski Galvic

CRN 33930 Cel : 98164-9760



Projeto de Avaliacio Nutricional

Realizar o diagndstico e o acompanhamenio do estado Nutricional,
calculando os parémeiros nutricionas para atendimento dg clientela
( educacdo basica: educagio infaniil- creche e pré-escola, ensino
fundamentat , ensino médio, EJA — educacdo de jovens e adulios)
com base no resultado da avaliag8o nutricional, 2 em consonéncia

com os pargmetros definidos em normativas do FNDE.

FPropor e realizar agdes de educacédo alimentar & nutricional para a
comunidade escolar, inclusive promovendo a consciéncia ecolbyica
e ambiental, articulando-se com a direcdo & com a coordenagao
pedagdgica da escola para o plangjamento de atividades com o

contetido de alimentacio e nuiricdo;
Flaborar fichas técnicas das preparacdes que compdem o cardapio;

Planejar, orientar e supervisionar as alividades de selec&o, compra,
armazenamenio, producio e distribuicdo dos alimentos, zelando
pela quantidade, qualidade e conservacdo dos produtos,

observadas sempre as boas praticas higiénico-sanitaria

interagir com os agriculiores familiares e empreendedores
familiares rurais e suas organizacdss, de forma a conhecer a

producéo local inserindo esses prodiutos na alimentagio escolar;

Participar do processo de licitacdo ¢ da compra direta da agriculura
familiar para aquisicéo de géneros alimenticios, no gue se refere 3

parie técnica (especificacbes, quantitativos, entre outros),



PREFEITURA MUNICIPAL DE TATUI
DIVISAG DE MERENDA ESCOLA
Capitat du oHdsice Avenida Domingos Bassi, ;L.OOG- Tatui /SP ~ Fone —(15) 3305-8610
{idnde TFeunana C.N.P.J. 46.634.564/0001-87

RELATORIO DE VISITA TECNICA

NUTRICIONISTA RESPONSAVEL TECNICA

Data de Visita: 04/06/18

EMEI Maria de Lourdes R. Bueno
Diretora: Cristiana/ Edina
Merendeira: Alessandra/Erika/Eliana
Alunos. 170

Alunos gue cometarm: 121

A cozinha desta unidade precisa de um foldo ou estrutura semeihante para protecdo das
ianelas, porque o Sol é muitc forte e bate de frente, preiudica muito ¢ trabalho dentro da
cozinha.

N3o tem protegdo de tela nas janelas.

O Liguidificador foi roubado em junho e até agora a Nutriplus ndo repds.

Tem um fogdo gue ndo esta sendo usado para ser retirado da unidade.

A Torneira estd quebrada e precisa ser trocada.

Neste dia teve entrega de alimentos da Tropical empresa que atende a Nutripius, pude
verificar que a Batata que estava marcada para ser entregue 5,0 kg , foi entregue 4,263 kg
{foto em anexo).

Nesta unidade como em todas as outras as merendeiras tem ordem de jogar fora ©
comprovante de recebimento de hortifruti.

E usado para produgdo da preparacio da carne moida, para cada 2kg de carne 4 canecas de
proteina de soja texturizada.

Alderi Cristina Anderes Dzievieski Galvio
CRN 33930 Cel.: 98164-9760



PREFEITURA MUNICIPAL DE TATU]
DIVISAO DE MERENDA ESCOLA
Capitat b Sidston Avenida Domingos Bassi, 1.000- Tatui /SP — Fone —{15) 3305-8610
Cidude Fernare C.N.P.J. 46.6834.564/0001-87

RELATORIO VISITA TECNICA NUTRICIONISTA
Tatul, 19 de Setembro de 2018,
1lLotal de Visita fécineg: EMEF Prol Lala Del Rl
2)Diretor ¢ga Unidade: Raguel Prestes
2Merendeiras: Maria Aparecida
4)Horario gue é servida a Merenda:
$:30 - Almocgo
5)Caracteristicas da Unidade: Pré Escola

a)Cardapio: Card 8

LINumero de Alunos Matriculados: em torno de GO alunos 3 salas, 1 de manhéi ¢ 2 a
tarde

c)Numerc de Merendas Servidas: 9 afunos comeram , 5 ndo se alimentaram.

G)Itens Observados:
Preparacio da Merenda: Macarrdo a Bolonhesa

CondicBes da Unidade: Cozinha antiga, piso bruto pintado de vermelho, pia pequena, tamanho
inadequado, esta quebrada, ndo tem a parte da frente, quando usada derrama a dgua no chio,
paredes pintadas com azulejos apenas perto da pia, o restante da parede estd pintada com
tinta dleo. A Escola foi roubada e ainda néo foi concertada & janela, vidro quebrado. A torneira
da pia onde estd colocado o filtro sai muito pouca dgua, um fio somente, precisa de ajustes. A
merendeira mora no Rosa Garcia |l e ndo recebe o vale transporte da Empresa Nutriplus.

7)Anadlise dos Pontos Observados:
A Janela precisa ser trocado o vidro
Atorneira precisa ser arrumada
8)Conclusdo:

A Unidade é pequena, bem organizada, limpa £ a merendeira cozinha muito bem, as criangas
gostam da merendeira. O Total de alunos neste dia era de 14, ficaram 5 criangas sem se
alimentar porgue me disseram aue irfam comear em casa. Unidade n&o possui cantina.



Marisa Fiusa

De: Alderi Cristina Galviie <alderi_cristinn@hotmail com>

Enviado emn: sexta-feira, 10 de agosto de 2018 13:06

Para: fiafelix@tatuisp.gov.br; Secretaria Educacdo Marisa Kodaira; Maria Cecilia
Peixoto de Camargo Antonio

Assunto: intolerancia Alimentar

Boa Tarde

Em visita a Escola Vicente de Carnargo Barros , Tol constatado que ha mais uma Aluna a lulia do Bergario It
gue nao costa no relatério oficial, com alergia a protefna do Leite,

Precisa ser feita a atualivacdo da Lista, informel a Diretora Fernanda que mande os laudos para a Coord.
Maria Cecihia por email e também para mim, para que possamos deixar um argquivo agul na Merenda.
Todas as escolas devem enviar uma copia desses laudos para a coordenacdo e para a Nutricionista, é
pedido da CGU e do CRN.

Att

Alderi Cristina
CRN3 33930



Marisa Fiusa

Die: Aldieri Cristina GalvBo <alderi_cristina@hotmail.com>»
Enviado em: sexta-feira, 10 de agosto de 2018 13:18

Para: Priscila C.C. Martins

Assunto: Visita a Creche Vicente

Boa Tarde

Priscila, estive hoje na Creche Vicente, constatel gue ndo fol erientado aos cozinheiros gue deixern em
separado parte de alimentos produzidos na unidade para ser servido para as criangas que tem intolerancia
a Leite @ Froteina do Leite e soja.

0 PTS tam derivados de Leite e soja, portante nfo podea ser usado na tinidade e a Bolacha tambem contem
leite, até a integral, também nfo pode ser usada, aconsetho gue seja comprada uma adequada as
necessidades das criancas, inclusive uma crianca é do Bercério 1l @ nem consta na lista oficial gue me foi
passada no comego do més de Agosto.

A Panela de Pressdo esté soltando os pinos, precisa ser trocada URGENTE, o cozinheiro tinha que se apoiar
em cima da panela para conter a mesma até gue a pressdo se regularizasse. Esta dandc um jeito, mas nao
é o correto.

O Fogfo tem duas bocas enlupidas, [urmando muito catvao nas panelas, precisa de manutencio.

H4 uma geladeira com o pé bem enferrujado e o Garfo de arroz que n3o é usado e esta enferrujado,
precisa de Manutengio na Geladeira e que seja retirado o Garfo da unidade.

Att

Alderi Cristina
CRN3 33830



Marisa Fiusa

De: Fatima lafélix <fiafelix@tatiti sp.gov.br>
Enviado em: sexta-feira, 10 de agosto de 2018 13:53
Para: Marisa Kodaira

Assunto: Visita a Creche Vicente

Assunte:Visita a Creche Vicents
Data:10.08.2018 13:18
De:Alderi Cristina Galv8o <alderi_cristina@hotmail.com>
Para:"Priscila C.C. Martins" <priscila.martins@jljempresas.com.br>

Boa Tarde

Priscila, estive hoje na Creche Vicente, constatei que nio foi orientado aos corinheiros que deixem em
separado parte de alimentos produzidos na unidade para ser servido para as criangas que tem intolerdncia
a Leite e Proteina do Leite e soja.

O PTS tem derivados de Leite e soja, portante ndo pode ser usado na Unidade e 2 Bolacha também contem
leite, até a integral, também ndo pode ser usada, aconselho que seja comprada uma adequada as
necessidades das criancas, inclusive uma crianga € do Bercario Il e nem consta na lista oficial que me foi
passada no comego do més de Agosto.

A Panela de Press3o estd soltando os pinos, precisa ser trocada URGENTE, o cozinheiro tinha que se apoiar
em cima da panela para conter a mesma até que a pressio se regularizasse. Esta dando um jeito, mas nao
é o correto.

O Fog3o tem duas bocas entupidas, formando muito carvdo nas panelas, precisa de manutengao.

Ha uma geladeira com o pé bem enferrujado e 0 Garfo de arroz que ndo é usado e esta enferrujado,
precisa de Manutencdo na Geladeira e que seja retirado o Garfo da unidade.

Att

Alderi Cristina
CRN3 33930



unicioal de Tatui

SECRETARIA MUNICIPAL DE EDUCACAQ
Departamenio de Alimentagéo Escolar

ROTEIRO BE Ul%ﬂ?ﬁg@@ A ESCOLAS
. <
escon: ENEL Marli Gpavadas Japrpar A8 Silua)
paTA: 12 7 057 20 HORARIC DA VISITA: ¥~ 30 s hrs.

tia Unidade Escolar Si NAC

alimentacio & produzida nz propria escola? }{

E transportada?

& nutricionista responsével pelo cardapio aLcmnanha o preparo e \><
acondicionamento dos alimentos na escola?

Com qual frequéncia j % }ww;ffs/ hpad

2 zlimentacao do dia da visita correspondia ao cardapic eleborado € ><
fixado em local visivel?

Cardapit (especificar quantidades): 5, { sk ) w2 { CooAnds
reiolo (g obgunRo. (o \Ws \-’pri;\w
(5005) ; otomas (09 T :

Sohre o5 alimentos in naturs ou estocados:

NAO

A - | Produtos de épocafou safra?

% - | Estavam amassados ou estragados?

¥ Kz

¢ - | £stavam limpos e higienizados?

Embatagens se encontram amassadas, enferrujadas, estufadas ou

>
rasgadas? ><

D-

E - | Embalagens de vidro com as tampas estufadas ou enferrujadas?

E - $produtos dentro do praze de validade? ‘/\(
G- Os géneros estavam armazenados em locais impos, isolados de
produtos de limpeza? ><
H.- 05 péneros que necessitam de refrigeragio estavam sob ><
refrigeracio adequada?
; Os slimentos manipulados estavam embalados em $ac0s
plasticos, com data de validade? : >(
i Havia alimentos perecivels armazenados sob refrigeragao, mas )(
alocados em panalas de aluminio?
K- Havia outros materiais guardados no local de armazenamento de
géneros alimenticios? ,>< N
L- Os legumes, verduras ¢ hortalicas eram colocados na geladeira

com protegdo?
A enzinheira tem apontamento da quantidade dos produfos aos quals
recebe na cozinha oriundos da empresa Nutriplus?
A cozinheira tem apontameants da quantidade dos produtos aos quais
recebe na cozinha oriundos da Agricultura Familiar ou da empresa
pNutriplus?

Y| X XK

A eozinheira faz coleta de amostras dos alimentos? Armazenada?

A cozinheira executa atividades de limpeza da escola? =

inclui-se sanitérios? >< 1




SECRETARIA M’UN?CEPA" DE EDUCACAD
Departamento de Alimentacio Escolar

Afs) cozinheiras} da escola, no dia da visita estavairn]

MAO

A - | Sem aderegos (anel, brinco, pulseiras, relégio, eic.)

B - [ Unhas aparadas e sem esmaite?

¢ - | Cabelos totalmente protegidos com touca ou redinha?

D - | com uniforme mpo?

£ - | Uniforme completo & em bom estado de conservagio?

F - | Lavam as m3os com freguéncia?

HA agua potével em quentidade suficiente para 3 preparag¢do de alimentos?

Houve teste de potabilidade da dgua e pelo menos trés meses da data da
visita?

Hé uso de dgua de pogo no preparc dos alimentos?

Ha foglo para 0 prepdio dos ahmentm?

0 tamanho do fogdo € adequado para o nlimero de preparos?

H3 refrigerador com freezer?

H3 local acessivei para os alunos efetuarem a alimentac&o?

O local de preparo dos alimentos estava fimpo?

O corie dos alimentos & feito em tabuas de vidro?

O corte dos alimentos & feito em tabuas de poiietileno brance?

Existem utensilios em guantidade suficiente {canecas, pratos, talheres,
panelas, etc.}?

Acessorios na cozinha {esponis, porta sabo, pano de louga, etc.)?

O sisterna de encanamento de gas de cozinha estd adequado {lado externo)
com mangueiras e instalagBes dentro da validade?

SOXIXIX DERRIXTR] XXX X 8

Cuanio & cozinha da escola: SiM | NAO
A - i Tamanho é adequado para o preparo de alimentos? ><

B - | Piso apresenta rachaduras efou é de material ndo lavdvel? o<

¢ - | Tamanhe da pia adequado'é - %

b - | Pia apresenta avarlas? WQ‘»W§ ae ol creuhou s
E - | Revestitnento do tanque de dgua utilizado v D=

£ - | Cozinha de amianto? Quai?

G - | Janalas possuem telas?

H - | lanelas apresentam avarias? s A 'L’L}iﬁ—éﬁj

{ - | Paredes em bom estado de conservaggo?

XXX

1- | Teto apresenta gotcitgs, infiltragdas, maofo ou deterioragio?




Prefeitura

SECRETARIA MUNICIPAL DE EDUCACAC
Departamento de Alimentacfio Escolar

Ouanto a cozinha da escola: s | NAO

Objetos que ndo pertencem a rea de manipulacdo (chaves, celulares, ><

K- . .
bolsas, etc.) se encontram acondicionados em caixas separadas? -

L. | Passa por dedetizagiio, desratizaglo a cada semnastre? {verificar faudo) ><

M - | Passui extintor de incéndio na cozinha? ){

O - | Aventilagio é adequada?

M- | E azulejada? >(

Quanto ao servir 2 merenda: NAC

A- | A cozinhelra é cordial com os alunos?

B - | A fila para distribuigio € organizada?

C- |Existe um diracionamento por parte da escolz

D - |Quanto u fila e intervalo para alimentacin?

E. | Amerends tem aceitacio de todos alunos?

F- | A quantidade é suficiente?

G - | Gostam de salada?

H - | Gosiam de frutas?

i- | Gostam de suco?

§- | Aalimentagio servida é atrativa e sasborosa?

K- | Aquantidade é suficiente 2 todos os alunos?

L- |tocal para sobra ingesta € de facil acesso?

i - | Alia quantidade de sobra?

N - | Baixa guantidade de sobra?

Segunda reiato das cozinheiras ha muita rejeicdo ha algum alimento?
Qualr‘

XKX I XX YRR PR | 8

b. Segundo relatd das cozmhe:ras ha prefere;ncea a alpum tipo de
alimento? Qual? 38{»0» o {lJ _,ﬂ,/,;.{‘j e AMW s

A AN



Prefeltura Miunicipal de Tatui
SECRETARIA MUNICIPAL DE EDUCACAO
Departamento de Alimentagfo Escolar
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INFORMACOES DE VISITACAD A ESCOLAS

DADOS GERAIS:

Nome da escola: EMEI Marli Aparecida Gaspar da Silva

Enderego/Localizac8o e Municinio: Rua Serafim Rodrigues Ferreira - Jardim Lirio,
Talui - SP

Bata da visiia: 12/03//2020
Tipe de Ensino: Escola Municipal de Educagio infantil
Kamero de sériesfiurmas: 5 turmas

Nitnero mnédio do rofeicdes servidas por diafturno: em média sdo servidas 80
refeicdes por periodo

Numero de merendeiras por diafturno: 2 merendeiras no turno da manha e 2
merendeiras no tumo da tarde

Horarios em que séo servidas: Desjejum as 8h, almogo as 10h15, lanche as 12h30 e
jantar as 15h

Nimero de capacitacdes que as merendeiras participaram: 2 vezes ao ano ocorre
um freinamento das merendeiras.

CARDAPIO
Cardéapic{s} servido(s):

Responsavel pela elaboragio do(s) cardapio(s): A nutricionista coordenadora da
empresa contratada (NutriPlus)

it A KA T
e

Cardapio 2 da semana fixado na cozinha da unidade;



Cardapio 3 da semana fixado na cozinha da unidade;
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Preparacdo servida no alimogo no dia da visita: Sopa de macarréo

Descricde da auantidads dos géneres uiiiizados a para o ALMOCO/JANTAR no
dia da visita:

- Arroz: 2KG

- Feijzo: 2kg

- Carne moida: 2Ky
- Abobrinha; 500g
- Tomate: 500g

- Chuchu: 500g

- Macarrdo: 200g

INFORMACOES GERAIS

Recebimento de géneros {periodicidade ¢ frequénciaj: A compra dos géneros
alimenticios de sdo recebidos quinzenalmente na linidade, sendo na quaria-feira o
recebimento da compra dos produtos ndc pareciveis e carnes. Semanaimente,
chegam na Unidade, na segunda-feira, os hortifrtitis oriundos da agricultura familiar e
quinta-feira os horifrutis comprades pela Nutriplus.

Controle de estogue: O estoque & organizados peias proprias cozinheiras conforme
os géneros cheguim na Unidade. Ae merandeiras s8o orientadas & utilizarem os
alimentos pereciveis primeiramente.



Manual de Boas Praticas: a Unidade Escolar apresenta Manual de Boas Praticas

Ficha Técnica: A Unidade Escolar apresenta Fichas Técnicas das preparacbes
servidas no dia da visita.



ANEXCS - REGISTROS

[
1

Porta do freezer manchada e com tintura craquelada

or com ferrugem;

-

zor e pale inferi

Porta do free



Refrigerador 1 com ferrugem na parte superior e inferior;

Refrigerador 2 com ferrugem na parte superior ¢ inferior;



com ferrugem,
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£
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Parede do estogue com azulejos retirados



A5 4 bancadas da cozinha com ferrugem na parte inferior;

Fogao com ferrugem na parte inferior;




Cortador de legumes com ferrugem na parte inferior
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Janela da cozinha com vidro retirado;

Abertura na parte inforior da pia da cozinha com sujeiras ¢ mseto morio;
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ROTEIRC DE VISITACAD A ESCOLAS

escon: VW honin, Etuldo Obwe - 8ME1

Tatui

SECRETARIA MUNICIPAL DE EDUCACAO
Departamento de Alimentagdo Escolar

DATA. 13/ Q2 20 HORARIC DA VISITA: 4430 3¢ 45 :30 hre,

Na Unidade Escolar

SiM

Alimentagio é produzida na prépria escola?

X

E transportada?

A nutricionista rasponsével pelo cardépio acompanha o preparo ¢
acendicionarmento dos alimentos na escola?

Com qual freguéncia

A alimentacdo do dia da visita correspondia ao cardépic elaborado e
fixado em local vistval?

Cardapio (especificar quantidades): J@Pw O %m(j ’

_aboburdes (1 womgadey
!'B,Ln.mmdvoo PRI

y e

Sobre os aiimentos in natura ou estocados:

A - | Produtos de época/ou safra? >

B - | Estavam amassados ou estragados? =

C - | Estavam limpos e higienizados? >

o £mbalagens se encontram amassadas, enferrujadas, estufadas ou ><,
rasgadas? .

£ - | Emhalagens de vidro com as tampas estufadas ou enferrujadas? ><

F - | Produtos dentro do prazo de validade? e

o Os géneros estavam armazenados em locais limpos, isolados de ><
produtos de limpeza?

H os géneros que necessitam de refrigeracSo estavam sob
refrigeracdo adequada? X

| Os alimentos manipulados estavam embalados em 5acos ><,
plésticos, com data de validade?

s Havia alimentos pereciveis srtnazenados sob refilgerado, mas ><
alocados em paneias de atuminio?

K Havia outros materiais guardados no local de armazenamento de X
géneros alimenticios?

L Os legumes, verduras e hortalicas eram colocados na geladeira

com protecio?

A cozinheira tem apontamento da quantidade dos pmdutns ans quais
recebe na cozinha oriundos da empresa Nutriplus?

A cozinheira tem apontamento da quantidade dos produtos aos quais
recebe na cozinha oriundos da Agricultura Familiar ou da empresa
Nutriplus?

& cozinheira faz coleta de amostras dos alimentos? Armazenada?

x| X [x X

A cozinheira executa atividades de fimpeza da escola?

neiul se sanitdrivs?

<




SECRETARIA MUN§CIP’A DE EDUCACAQ
Departamento de Alimentacfo Escolar

A{s) cozinheirafs} da escola, no dia da visita estavaimy} NAO

A - | Sem aderecos (anel, brinco, pulseiras, relégio, etc.}

B - | Unhas aparadas e sem esmalie?

C - | Cabelos totalmente protegidos com touca ou redinha?

D - | com uniferme limpo?

E - | Uniforme completo e em bom estado de conservagio?

F - {Lavam as maos com frequéncia?

3% | Ha dgua potdvel em quantidade suficiente para a preparagdo de alimentos?

XXX X POIX X | 8

Houve teste de poisbilidade da dgua 2 pelo menos trés meses da data da
visita?

XX

H uso de dgua de pogo no preparo dos alimentos?

Ha fogdo para o prepara dos alimentos?

O tamanho do fogio & adequado para o ntmera de preparos?

Ha refrigerador com freezer?

U2 focal acessivel para os alunos efetuarem a alimentacdo?

O local de preparo dos alimentos estava limpo?

X XK XX XX

O corie dos alimentos é feito em tabuas de vidro? '}.{
O corte dos alimentos € feito ern tabuas de polietilenc branco?
Existem utensilios em quantidade suficiente {canacas, pratos, talheres,
panelas, etc.}?
Acessorios na cozinha {esponja, poria sabfo, pano de lougs, ete.)?
O sisterna de encanamento de gas de cozinha estd adequado {lado externo}
com mangueiras e instalacdes dentro da validade?
Quanto a cozinha da escola: SIM | NAO
A -1 Tamanho é adequado para o preparo de alimentaes? )Yd

B - | Piso apresenta rachaduras e/ou € de material ndo lavavel? | }{

C - | Tamanho da pia adequado? >

D - | P1a apresenta avarias? >

E - | Revestimento do tanque de dgus utilizado >

§ - | Cozinha de amianto? Qual? >
G - | Janelas possuem telas? >
i - | Janetas apresentam avarias? >
i - | Paredes em hom estado de conservagdo? >

| - | Teto apresenta goteiras, infiltracBes, mofo cu deteriorago? }<




refeitura |

SECRETARIA MUNICIPAL DE EDUCACAO
Departamento de Alimentagéo Escolar

Quanto a cozinha da escola: siM | NAO
K- Objetos gue nao pertencem a a‘rs?a- de manipu!ag_éo {chaves, celulares, X
bolsas, etc.} se encontram acondicionados em caixas separadas?
{ - | Passa por dedetizaglio, desratlzagdo a cads semestie? (verificar laudo) >
M - | Possui extintor de incéndio na cozinha? <
N- | £ azulejada? o
O - | Aventilagdo ¢ adequada? >
‘Quanto ac servir a merenda: siv | NAD
A - | A cozinheira é cordial com os alunos? >
8 - | A fila para distribuigio é organizada? >(
C - |Existe um direcionamento por pare da escola >
D- | Quantu a fila & intervalo para slimentacio? P
E- | A merenda tem aceitacdo de todos alunos? >
F- |Aquaniidade é suficiente? P
G - | Gostam de salada? >
H- | Gostam de frutas? X
I - |Gostam de suco? >
1. |Aalimentacdo servida é atrativa e saborosa? >
K- A guantidade é suficiente a todos os alunos? =
L- |Local para sobra ingesta ¢ de f4cil acesso? >
i - | Alta quantidade de sobra? 1‘><’
N - | Baixa quantidade de sobra? >
o- Segundo relato das cozinheiras ha mu:ta rejeicio hé algum alimento? ‘d\;(‘
Qual? QL. o pnoRn0. com &0 EmpmbOamdnd
p. Segundo relato das cozinhairas ha prefaréncia a algum tipo de ><
alimento? Qual? %{;& Vo SN Nee ,gm,@s oA mocﬁ},mdz}
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INFORMAGCOES DE VISITAGAO A ESCCOLAS

DADOS GERAIS

Nome da escola: EMEI Maria Estrela Abreu

Endereco/localizagdo e Municipio: Rua Bartholomeu Roseiro, 189
Data da visita: 18/02//2020

Tipo de Ensine: Escola Municipal de Educagao Infantil

Namero de escolares matriculados: 138 alunos

Nimero de sériesf/turmas: 8 turmas

Namero médio de refeicdes servidas por dia/turno: em média s&o servidas 100
refeicbes por turno

Nuamero de merendeiras por dia/turnio: 2 merendeiras no turno da manhéa e 2
merendeiras no turno da tarde

Horarios em que sio servidas: Desjejum as 7h50, almogo as 9h20, lanche as 12h40
e jantar as 14h

Namero de capacitagdes que as merendsiras participaram: 2 vezes ao ano ocorre
um treinamento das merendeiras.

CARDAPIO
Cardapio(s) servido(s): Cardapio 2 e cardapio 3

Responsavel pela elaboracio do(s) cardapiols): A nutricionista coordenadora da
empresa contratada (NuiriPlus)

R
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Cardéplo 2 da semana fixado na cozinha da untidade;



A A

B

inha da unidade:

na LoZin

3 dz semanea fixado

apio

Card

hame,

in

3

om frango

Sopa de fuba ¢

Ha:

Lo

Gia vi

ia

ar no d

no jant

fnae

abobrinha e to



Descricio da guantidade dos géneros utilizados a para o jantar no dia da visita:
- Fuba: 1kg

- Frango: 1kg

- Abobrinha: 1 unidade

- fomate 8 unidades

- Inhame: 3 unidades pequenas

INFORMACOES GERAIS

Recebimento de géneros (periodicidads ¢ frequéncia): O recebimento funciona de
maneira semanal: segunda-feira chegam os hortifrGtis oriundos da agricultura familiar
e a compra dos géneros e carnes; quinta-feira os hortifrutis oriundos da empresa
Nutriplus.

Controle de estoque: O estoque & organizado pela propria cozinheira da Unidade,
que é orientade a utiizar os produtos conforme a programagéo do cardapio mensal;
com excessao dos produtos proximos do vencimenio, que podem ser alterados com o
intuito de diminuir os desperdicios dos géneros.

Manual de Boas Praticas: A Unidade Escolar apresenta Manual de Boas Préaticas na
Unidade.

Ficha Técnica: A Unidade Escolar apresenta fichas técnicas, porém incompleto (ndo
contém ficha de todas as preparagoes).



ANEXOS — REGISTROS

rie inferior da bancads | com sinals de ferrugem;

U

Parte inferior da hancada il com ferrugem;
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$ de ferrugem;
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Parte inferior da bancadsz il com sina

Parte Inferior do fogdo com ferrugem gue transpassa para o piso;



Pia da cozinha com azulejo quebrado e parciaimente retirado;

Batente guebrado da porta de entrada do estoque;
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Parede do esiogue com tiniura descascada;

Janela da cozinfa {em cima da pia} sem tela de protegéo;




Prefeitura Municipal de Tatui

SECRETARIA MUNICIPAL DE EDUCACAO
Departamento de Alimentacéo Escolar

ROTEIRO DE VISITACAO A ESCOLAS

escota: ENEF Yk Taate Jenaw Bogey
v B "

DATA: 28744 y 2014 HORARIO DA VISITA: |5 3O as 16 BO hrs.
Na Unidadae Escolar SIM NAO
Alimentacdo é produzida na prépria escola? bl
E transportada? b

A nutricionista responsdvel pelo carddpio acompanha o preparo e
acondicionamento dos alimentos na escola?
Com qual frequéncia N

A alimentacdo do dia da visita correspondia ao cardapio elaborado e
fixado em local visivel?

N,

Carddpio (especificar quantidades): ~gipe ( -;["-.vl)x\, ) Jrgm % (3¢ )//;} | Chue P
;' b i‘;‘_.'n.*_d_{)",'.}i,lf\ v L'i'/’j," VI A 1\ — AN .5" olo ¥ /4 ) e’ 2 1 AR ,“f' { } 'S Lrg-"\' Ak E) e
: i -“ :".H £ } L | . % ’(;"' Vi i
AL ok (Z ‘Jg.}\ W
Sobre os alimentos in natura ou estocados: SIM NAC
A - | Produtos de época/ou safra? >
B - | Estavam amassados ou estragados? "'
C - | Estavam limpos e higienizados? St
D Embalagens se encontram amassadas, enferrujadas, estufadas ou oy
rasgadas? ~
E - | Embalagens de vidro com as tampas estufadas ou enferrujadas? ',:3'“1
F- | Produtos dentro do prazo de validade? <
G Os géneros estavam armazenados em locais limpos, isolados de
produtos de limpeza? i
H os géneros que necessitam de refrigeracdo estavam sob 0
refrigeracdo adequada? S
| Os alimentos manipulados estavam embalados em sacos g 3
plésticos, com data de validade? AN
] Havia alimentos pereciveis armazenados sob refrigeracdo, mas \<
| alocados em panelas de aluminio?
K Havia outros materiais guardados no local de armazenamento de >(
géneros alimenticios? :
L Os legumes, verduras e hortalicas eram colocados na geladeira ¢
com protecio?
A cozinheira tem apontamento da quantidade dos predutos aos quais X
recebe na cozinha oriundos da empresa Nutriplus?
A cozinheira tem apontamento da quantidade dos produtos aos quais
recebe na cozinha oriundos da Agricultura Familiar ou da empresa Y
Nutriplus?
A cozinheira faz coleta de amostras dos alimentos? Armazenada? ><
A cozinheira executa atividades de limpeza da escola? - 14
- o




Prefeitura Municipal de Tatui

SECRETARIA MUNICIPAL DE EDUCACAOQ
Departamento de Alimentag&o Escolar

A(s) cozinheira(s) da escola, no dia da visita estava(m) siIM | NAO
A - | Sem aderecos (anel, brinco, pulseiras, relogio, etc.) >(

B - | Unhas aparadas e sem esmalte? "l

C - | Cabelos totalmente protegidos com touca ou redinha? b4

D - | com uniforme impo* . >

E - | Uniforme completo e em bom estado de conservagdo? )-\-’/

F- | Lavam as mdos com frequéncia? b

Ha agua potévél em guantidade suficiente para a preparacdo de alimentos? ¢

Houve teste de potabilidade da dgua e pelo menos trés meses da data da .

visita? X

H4 uso de dgua de poco no preparo dos alimentos? >
H& fogdo para o preparo dos alimentos? =

O tamanho do logdo é adequado pate 0 ndmero de preparos? ,-‘-\'f
 Ha refrigerador com freezer? >

Ha local acessivel para os alunos efetuarem a alimentacdo? "

O local de preparo dos alirm;_ntos estava limpo? 7 - e

O corte dos alimentos é feito em tabuas de vidro? x
O corte dos alimentos é feito em tabuas de polietileno branco? >

Existem utensilios em guantidade suficiente (canecas, pratos, talheres, v
panelas, etc.)? )
Acessorios na cozinha {esponja, porta sab3o, pano de louga, etc.)? -
0 sistema de encanamento de gds de cozinha estd adequado {lado externo) -

com mangueiras e instalagdes dentro da validade? 5

Quanto a cozinha da escola: SIM | NAO
A - | Tamanho é adequado para o preparo de alimentos? N

B - | Piso apresenta rachaduras e/ou é de material ndo lavavel? >

C - | Tamanho da pia adequado? \{
D - | Pia apresenta avarias? - o ‘

E - | Revestimento do tanque de dgua utilizado V

F - | Cozinha de amianto? Qual? o
G - | Janelas possuem telas? x  slequiy 4
H - | Janelas apresentam avarias? b o
|- | Paredes em bom estado de conservagdo? \<
J- | Teto apresenta goteiras, infiltrages, mafo ou Gé;é.fioragéo? 4




Departamento de Alimentag@o Escolar

Prefeitura Municipal de Tatui
SECRETARIA MUNICIPAL DE EDUCACAO

Quanto a cozinha da escola: SIM | NAO
K- Objetos que ndo pertencem a ért?a.de manipulag'éo (chaves, celulares, S
bolsas, etc.) se encontram acondicionados em caixas separadas?
L- |Passa por dedetizacdo, desratizacdo a cada semestre? (verificar laudo) | >
M - | Possui extintor de incéndio na cozinha? ! o
N - | E azulejada? e
O - | A ventilagdo é adeguada? >
Quanto ao servir a merenda: R SIM | NAO
A - | A cozinheira é cordial com os alunos? ‘ ¢
B- |A fila para distribuicdo é_;rganizada? -8
C- | Existe um direcionamento por parte da escola 3
D | Quantoe a fila e intervalo para alimentagdo? e
E | A merenda tem aceitacdo de todos alunos? b4
F- | A quantidade é suficiente? e
G - |Gostam de salada? .
H- |Gostam de frutas? >
|- | Gostam de suco? B
J- | Aalimentagdo servida é atrativa e saborosa? >
K- | A quantidade é suficiente a todos os alunos? X
L- |Local para sobra ingesta é de fécil acesso? <
M - | Alta quantidade de sobra? b
N - | Baixa quantidade de sobra? A%
0- Segundcjfg[ato das cozinheiras hd muita rejei¢do ha algum alimento? /
Qual? g L ade L AL ST
b Sagundo relato das _cozinﬁeiras ha preferéncia a algum tipo de L

alimento? Qual? < ad e bou




ANEXOS - REGISTROS

Portas do equipamento (freezer) com tintura descascada;

Parte inferior do equipamento (refrigerador) com ferrugem;
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Buraco aberto embaixo da pia com sinais de insetos efou aracnideos;

Buraco aberto embaixo da pia com sujeira e sem azulejos;



Azulejos quebrados proximo a torneira;

B

Azulejos quebrados embaixo da bancada fixa;



Piso com sinais de umidade;

Parte inferior do equipamento (fogido) com ferrugem;



e ——

Azulejos quebrados embaixo da bancada fixa e superficie de baixo da bancada
sem azulejos ou outra protegéo;

Superficie no Inferlor da bancada fixa com Insetos;



Bancada de distribuicdo com azulejos trincados;

Cuba da pia ndo se apresenta fixa e possui aberturas na borda:



Pia com azulejos trincados e com tintura descascada;
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Sinais de umidade no azulejo préximo a pia;



Prateleiras do estoque com ferrugem e amassadas;

Parede do estoque com cimento e tinta branca em cima dos azulejos;



Azulejos do estoque com manchas e tintura branca;

Abertura do estoque {ndo possui janelas) feitas de tijolos e ndo possui telas;



Prefeitura Municipal de Tatui

SECRETARIA MUNICIPAL DE EDUCACAO
Departamento de Alimentag&o Escolar
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INFORMAGOES DE VISITAGAO A ESCOLAS

DADOS GERAIS:

Nome da escola: EMEF Prof. José Tomas Borges

Endereco/l ocalizagéo e Municipio: Rua Cel Guilherme, 210 - Centro, Tatui - SP
Data da visita: 28/11/2019

Tipo de Ensino: Ensino Fundamental

Numero de escolares matriculados: 748 alunos

Namero médio de refeigbes servidas por dia/turno: em média séo servidas 300 a
420 refeigdes por perfodo.

Namero de merendeiras por dia/turno: 1 merendeira no turno da manha e no turno
da tarde

Horarios em que sdo servidas: Desjejum as 6h50, almogo as 8h&0, lanche as 12h50
e jantar as 15h

Numero de capacitagdes que as merendeiras participaram: 2 vezes ao ano ocoirre
um treinamento das merendeiras.

CARDAPIO
Cardapio(s) servido(s): Cardapio 3 e cardapio 4

Responsavel pela elaboragdo do(s) cardapio(s): A nutricionista coordenadora da
empresa contratada (NutriPlus)
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Cardapio da semana fixado na cozinha da unidade;

Preparagio servida no jantar no dia da visita: Macarrao ao molho de frango
(molho de tomate, frango, abobrinha e cenoura)

Descrigdo da quantidade dos géneros utilizados a para o jantar no dia da visita:
- Macarréo: 4,5kg

- Frango: 3kg

- Chuchu: 6 unidades

- Abobrliha. 3 unidades

- Cenoura: 1kg

- Molho de tomate: 2kg

INFORMACOES GERAIS

Recebimento de géneros (periodicidade e frequéncia): os hortifrutis s&o recebidos
semanalmente: terca-feira chega os hortifritis oriundos da empresa Nutriplus e quinta-
feira os da agricultura familiar.

Controle de estoque: O controle do estoque é feito pela propria cozinheira conforme
os produtos alimenticios chegam na Unidade Escolar. Elas s&o orientadas & utilizarem
aqueles que estiverern proximo a dala de vencitnento iesmo fora da programagéo do
cardapio, na tentativa de diminuir desperdicios.



Manual de Boas Praticas: A Unidade Escolar apresenta Manual de Boas Praticas.

Ficha Técnica: A Unidade Escolar ndo apresenta ficha técnica de todas as
preparacées, mas a preparacgio realizada no dia da visita apresentava ficha técnica.



ROTEIRO DE VISITACAO A ESCOLAS

Prefeitura Municipal de Tatui

SECRETARIA MUNICIPAL DE EDUCACAOQ
Departamento de Alimentacdo Escolar

=y — e
Escota:  EMEF U’i@a@ ; fiewn we’
DATA:RL /44 20(a HORARIO DA VISITA: 5~ 30 as_0:30hrs.
Na Unidade Escolar SIM NAO

Alimentacdo é produzida na prépria escola?

e

Etransportada? >
A nutricionista responsével pelo cardaplo acompanha 0 preparo e X/
acondicionamento dos alimentos na escola?

Com gual frequéncia >/

A alimentacdo do dia da visita correspondia ao cardapio elaborado e
fixado em local visivel?

P.g

Cardapio (especnﬂcar quantldades) SAUE (—iil'l(j) 32'1(}45;3 t/ftj) J .,CL?')(Cj(‘LE,j‘_,C

(3%) ﬁ‘“mOCtL ( d) R f "n‘:(/xjxf)

Sobre os alimentos in natura ou estocados:

A - | Produtos de época/ou safra?

B - | Estavam amassados ou estragados?

C - | Estavam limpos e higienizados?

X |X|X|g

Embalagens se encontram amassadas, enferrujadas, estufadas ou
rasgadas?

E - | Embalagens de vidro com as tampas estufadas ou enferrujadas?

F - | Produtos dentro do prazo de validade?

Os géneros estavam armazenados em locais limpos, isolados de

ol
G- produtos de limpeza? X
os géneros que necessitam de refrigeracdo estavam sob =
e refrigeracdo adequada? <
Os alimentos manipulados estavam eimbalados em sacos N
d pldsticos, com data de validade? :
i Havia alimentos pereciveis armazenados sob refrigeragdo, mas ><
alocados em panelas de aluminio? :
K Havia outros materiais guardados no local de armazenamento de »/
géneros alimenticios? il
L Os legumes, verduras e hortalicas eram colocados na geladeira

com protecao?

A cozinheira tem apontamento da quantidade dos produtos aos quais
recebe na cozinha oriundos da empresa Nutriplus?

A cozinheira tem apontamento da quantidade dos produtos aos quais
recebe na cozinha oriundos da Agricultura Familiar ou da empresa
Nutriplus?

A cozmhelra faz coleta de amostras dos alimentos? Armazenada?

Aconnhetra execula atwldadeq de hmpeza da escola?

X X 1 X%

Inclui-se sanitarios?

XX




Prefeitura Municipal de Tatui

SECRETARIA MUNICIPAL DE EDUCACAOQ
Departamento de Alimentag&o Escolar

A(s) cozinheira(s) da escola, no dia da visita estava(m) SIM | NAO
A - | Sem aderecos (anel, brinco, pulseiras, reldgio, etc.) X

B - | Unhas aparadas e sem esmalte? -

C - | Cabelos totalmente protegidos com touca ou redinha? P

D - | com uniforme limpo? b

E - | Uniforme completo e em bom estado de conservagao? >

F- | Lavam as mdos com frequéncia? ot

Hd dgua potdvel em quantidade suficiente para a preparacdo de allmenlos? -></

Houve teste de potabilidade da dgua e pelo menos trés meses da dala da )<

visita?

Ha uso de dgua de pogo no preparo dos alimentos? -l
Ha fogdo para o preparo dos alimentos? |-

O tamanho do fogdo é adequado para o ndmero de preparos? /\\’

Ha refrigerador com freezer? >

Ha local acessivel para os alunos efetuarem a alimentac¢do? X

O local de preparo dos aiimentos“estava limpo? ><
O corte dos alimentos é feito em tabuas de vidro? b7
O corte dos alimentos é feito em tabuas de polietileno branco? >\/
Existem utensilios em quantidade suficiente (canecas, pratos, talheres, ><
panelas, etc.)? -

Acessérios na cozinha (esponja, porta sabdo, pano de louga, etc.)? >(

O sistema de encanamento de gas de cozinha esta adequado (lado externo) >(

com mangueiras e instalacfes dentro da validade? ‘

Quanto a cozinha da escola: SIM | NAO
A - | lamanho é adequado para o preparo de alimentos? )(

B - | Piso apresenta rachaduras e/ou é de material ndo lavével? X
C - | Tamanho da pia adequado? >

D - | Pia apresenta avarias? ><
E - | Revestimento do tanque de dgua utilizado '\/
F- Cozint;a de arﬁianto? Q:Ja!? - >
G - | Janelas possuem telas? X

H - |Janelas apresentam avarias? -4
|- | Paredes em bom estado de conservagao? }/{

J- | Telo apresenila goleiras, infiltracoes, molo ou delertioraggo? >\’/




Prefeitura Municipal de Tatui

SECRETARIA MUNICIPAL DE EDUCACAO
Departamento de Alimentag@o Escolar

Quanto a cozinha da escola: SIIVJIW NﬁO
K- Objetos que ndo pertencem a érga. de manipulagjio (chaves, cetulél;és, X
bolsas, etc.) se encontram acondicionados em caixas separadas?

L- | Passa por dedetiza¢do, desratizacdo a cada semestre? (verificar laudo) ><

M - | Possui extintor de incéndio na cozinha? »?,CV\Q) N

N- | E azulejada? >

O - | A ventilacdo é adequada? >
Quanto ao servir a merenda: SIM | NAO
A - | A cozinheira é cordial com os alunos? e

B - | Afila para distribui¢do é organizada? ><\/

C- | Fxiste um direcionamento por par_t:d‘a-es;;a K/

D - | Quanto a fila e intervalo para alimentagdo? ><

E- | Amerenda tem aceitagdo de todos alunos? X

F- | Aquantidade é suficiente? b

G - | Gostam de salada? ol
H- | Gostam de frutas? >

|- | Gostam de suco? "y
J- | Aalimentacao servida é atrativa e saborosa? ><’

K- | A quantidade é suficiente a todos os alunos? X

L- |Local para sobra ingesta é de facil acesso? X

M - | Alta quantidade de sobra? >
N - | Baixa quantidade de sobra? >(

- ‘;eg,umln relalo daummheuai ha muita rejeicao ha algum alimento? )<

Qual? Q_\xj ;3{4&8) A LUk
p. Segundo relato das coZinheiras ha preferéncia a algum tipo de X

alimento? Qual? VS{LQ%CP)C\, L ~mALCOAED




ANEXOS - REGISTROS

Frutas em estado impréprio para consumo (tomate);

Hortalica em estado improprio para consumo (pimentio);
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Alimento manipulado sem nova data de validade do produto aberto;

Burraco aberto no teto do estoque devido a retirada da iluminagéo;
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SECRETARIA MUNICIPAL DE EDUCACAO
Departamento de Alimentagdo Escolar
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INFORMAGOES DE VISITACAO A ESCOLAS

DADOS GERAIS:

Nome da escola: EMEF Joao Floréncio

Enderego/Localizagao e Municipio: Rua Cel. Aureliano de Camargo, 21 - Centro,
Tatul - SP

Data da visita: 20/11/2019
Tipo de Ensino: Ensino Fundamental e Educacio de Jovens e Adultos (EJA)
Numero de escolares matriculados: 800 alunos (550 do EMEF e 250 do EJA)

Numero de series/turmas: 30 turmas (10 lurinas no periodo da manha, 10 wrmas no
periodo da tarde e 10 turmas no periodo da noite)

Namero médio de refeicbes servidas por dia/turno: em média sdo servidas X
refeictes

Ndmero de merendeiras por dia/turno: 2 merendeiras no turno da manhé, 2
merendeiras no turno da tarde e 1 merendeira no turno da noite.

Horarios em que sao servidas: Desjejum as 6h45, almogo as 8h40, lanche as 12h45,
jantar as 14h40 Para os alunos do FJA as refeigies s&o servidas 19h30

Numero de capacitagdes que as merendeiras participaram: 2 vezes ao ano ocorre
um treinamento das merendeiras.

CARDAPIO
Cardapio(s) servido(s): Cardapio 3, cardapio 5 e cardapio 6

Responsavel pela elaboragdo do(s) cardapio(s): A nutricionista coordenadora da
empresa contratada (NutriPlus)
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Cardapio da semana fixado na cozinha da unidade;
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Cardapio da semana fixado na cozinha da unidade;
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Cardapio 6 da semana fixado na cozinha da unidade;



Preparacgéo servida no almocgo no dia da visita: Arroz

Preparagio servida no almoco no dia da visita: Tutu de feijdo, com linguica e
tomate;



Descri¢cao da quantidade dos géneros utilizados a para o almogo no dia da
visita:

- Arroz: 4kg

- Feijdo: 2kg

- Linguica: 3kg

- Tomate: 1kg

- Chicdria: 1 macgo

INFORMACOES GERAIS

Recebimento de géneros (periodicidade e frequéncia): os géneros sio recebidos
semanalmento: scgunda-feira chega a compra geral; tergca-feira chega os hortifritis
oriundos da agricultura familiar; e quinta-feira os hortifrtis da empresa Nutriplus.

Controle de estoque:.O controle do estoque é feito pelas proprias cozinheiras
conforme os produtos alimenticios chegam na Unidade Escolar. Elas sdo orientadas a
utilizarem aqueles que estiverem proximo a data de vencimento mesmo fora da
programacao do cardapio, na tentativa de diminuir desperdicios.

Manual de Boas Praticas: A Unidade Escolar apresenta Manual de Boas Praticas.

Ficha Técnica: A Unidade Escolar nao apresenta ficha técnica de todas as
preparacdes, mas a preparagio realizada no dia da visita apresentava ficha técnica.



ROTEIRO DE VISITACAO A ESCOLAS
escora: EMEF Gy gl i Santed

Prefeitura Municipal de Tatui

SECRETARIA MUNICIPAL DE EDUCACAO
Departamento de Alimentacdo Escolar

> \ P
DATA: 19 11 7 2019 J HORARIO DA VISITA: ¥ 30 as [0 ‘30hrs.

Na Unidade Escolar

SIM

NAO

Alimentacdo é produzida na prépria escola?

2

E transportada?

><

A nutricionista responsavel pelo cardédpio acompanha o preparo e
acondlclonamento dos d”!ll(ﬁ'l'll(l‘:ﬁtld escola?

hs

-

~

Com qual frequéncia

¢
s

A alimentagdo do dia da visita correspondia ao carddpio elaborado e
fixado em local visivel?

X

Cardapio (especificar quantidades): mxl::@ (s \,- a0
(3 inwidade) ) tomate (¥ Tenltrte

Y 7 potedken clec o

) YT b ¥ tardecken) .

Sobre os alimentos in natura ou estocados: SIM NAO

A - | Produtos de época/ou safra? >(

B - | Estavam amassados ou estragados? PS¢ o
C - | Estavam limpos e higienizados? e

Embalagens se encontram amassadas, enferrujadas, estufadas ou

- >
rasgadas?
E - | Embalagens de vidro com as tampas estufadas ou enferrujadas? >
F - | Produtos dentro do prazo de validade? o
G- Os géneros estavam armazenados em locais limpos, isolados de -
produtos de limpeza? /\{
H- 0s géneros que necessitam de refrigeragdo estavam sob ><
refrigeracdo adequada?
. Os alimentos manipulados estavam embalados em sdcos ><
plasticos, com data de validade? : '
i Havia alimentos pereciveis armazenados sob refrigeracdo, mas By
alocados em panelas de aluminio? i
K- Havia outros materiais guardados no local de armazenamento de ><
géneros alimenticios?
L- Os legumes, verduras e hortalicas eram colocados na geladeira /‘/\/

com protegdo? M-},\Ltp:wvwﬁf AL

A cozinheira tem apontamento da quantidade dos produtos aos guais
recebe na cozinha oriundos da empresa Nutriplus?

A cozinheira tem apontamento da quantidade dos produtos aos quais
recebe na cozinha oriundos da Agricultura Familiar ou da empresa
Nutriplus?

A cozinheira faz coleta de amostras dos alimentos? Armazenada?

< W | X

A cozinheira executa atividades de limpeza da escola?

Inclui-se sanitarios?

X| X




Prefeitura Municipal de Tatui

SECRETARIA MUNICIPAL DE EDUCACAO
Departamento de Alimentag@o Escolar

-4
<
=
b1
o

A(s) cozinheira(s) da escola, no dia da visita estava(m)

A - | Sem aderecos (anel, brinco, pulseiras, relégio, etc.)

B - | Unhas aparadas e sem esmalte?

XXX

C | Cabelos totalmente protegidos com touca ou radinha?

N
#

D - | com uniforme limpo?

E - | Uniforme completo e em bom estado de conservacdo?

F - | Lavam as m3os com frequéncia?

Ha agua potavel em quantidade suficiente para a preparagdo de alimentos?

Houve teste de potabilidade da dgua e pelo menos trés meses da data da
visita?

Hé uso de dgua de poga no preparo dos alimentos?

Ha fogdo para o preparo dos alimentos?

0 tamanho do fogfo é adequado para o numero de prepdros?

Ha refrigerador com freezer?

Ha local acessivel para os alunos efetuarem a alimentac¢éo?

0 local de preparo dos alimentos estava limpo?

XX PRIXX] XXX X

O corte dos alimentos é feito em tabuas de vidro? o

O corte dos alimentos é feito em tabuas de polietileno branco?

Existem utensilios em quantidade suficiente (canecas, pratos, talheres,
panelas, etc.)?

Acessorios na cozinha (esponja, porta sabdo, pano de louga, etc.)?

O sistema de encanamento de gas de cozinha estd adequado (lado externo)
com mangueiras e instala¢des dentro da validade?

% |X x| X

Quarilo a cozinha da escola: simM | NAO

A - | Tamanho ¢ adequado para o preparo de alimentos? ){

B - | Piso apresenta rachaduras e/ou é de material ndo lavavel?

X

C - | Tamanho da pia adequado? >

D Pia apresenta avdrids? 7 /-,\—(

E - | Revestimento do tanque de dgua utilizado >{

F - | Cozinha de amianto? Qual? >< 7
G - | Janelas possuem telas? >\/

H - | Janelas apresentam avarias? ><

| - | Paredes em bom estado de conservagdo? S<

J- | Teto apresenla golelas, nfilliagdes, mofo ou deletioracdo? )(




Prefeitura Municipal de Tatui

SECRETARIA MUNICIPAL DE EDUCACAO
Departamento de Alimentac@o Escolar

Quanto a cozinha da escola:

Objetos que n3o pertencem a drea de manipulacdo (chaves, celulares,
bolsas, etc.) se encontram acondicionados em caixas separadas?

L- | Passa por dedetizacdo, desratizagdo a cada semestre? (verificar laudo)

M - | Possui extintor de incéndio nd cozinha?

N - | E azulejada?

X[%|X [ |2

O - | Aventilagdo é adequada?

B
<

Quanto ao servir a merenda:

A - | A cozinheira é cordial com os alunos?

e

B - | Afila para distribuicdo é organizada?

C - | Existe um direcionamento por parte da escola

D - | Quanto a fila e intervalo para alimentagdo?

E- | A merenda tem aceitacdo de todos alunos?

F- | Aquantidade é suficiente?

G - | Gostam de salada?

H - | Gostam de frutas?

|- | Gostam de suco?

J- | A alimentacdo servida é atrativa e saborosa?

K - | A quantidade é suficiente a todos os alunos?

L- |Local para sobra ingesta é de facil acesso?

M - | Alta quantidade de sobra?

N - | Baixa quantidade de sobra?

Segundo relato das cozinheiras ha muita féj:eigﬁo ha algum alimento?

Qual? fff"fh’i de’

Segundo reldto das cozinheiras h4 'pr‘eferéntia a algum lipo de

o alimento? Qual? Sall dcfo—

X | XXX 8K x| X




ANEXOS — REGISTROS

Frula em estado impréprio para consumo;

Fruta em estado improprio para consumo;



TIQUETA ¢
ALMENTOS

Plus

Data de

Viata

Processamento’ \_ rtLt LR vandaoseT o s

Destino:_, v 1s il biclst—
Xy o -
Produto -

Respois: awvet

Alimento manipulado congelado com data de validade vencida (cheiro-verde);

Filtro de agua da torneira da pia com data de validade vencida ha mais de um
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Pia revestida com azulejos na cozinha com trincas e avarias préximo ao ralo;

Acabamento de baixo da pia com material improprio (madeira);



Bancada no centro da cozinha com ferrugem na parte inferior;
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INFORMAGOES DE VISITAGAO A ESCOLAS

DADOS GERAIS:

Nome da escola: EMEF Eugénio Santos

Endere¢o/Localizagido e Municipio: Rua do Cruzeiro, 430 - Centro, Tatui - SP
Data da visita: 19/11/2019

Tipo de Ensino: Ensino Fundamental

Numero de escolares matriculados: Em média 400 alunos

Numero de séries/turmas: 30 turmas

Numero médio de refeigbes servidas por dia/turno: em média sdo servidas 200
refeiches servidas por turno

Numero de merendeiras por dia/turno: 1 merendeira nos dois turnos

Horarios etn que sdo servldas: Desjejuin as 6050, alinogo as 8h40, lanche as 12h50
e jantar as 14h40

NiUmero de capacitagdes que as merendeiras participaram: 2 vezes ao ano ocorre
um treinamento das merendeiras.

CARDAPIO
Cardapio(s) servido(s):

Responsavel pela elaboracgao do(s) cardapio(s): A nutricionista coordenadora da
empresa contratada (NutriPlus)
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Cardapio da semana fixado na cozinha da unidade,
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Cardapio da semana fixado na cozinha da unidade;

Preparacéo servida no almogo no dia da visita: Arroz;



Preparagao servida no almogo no dia da visita: Frango com batata doce e
tomate;

.

SRRIEECBRS PSS SHE SIEEL S i,

Preparagio servida no alimogo no dia da visila: Salada de belerraba



Descrigao da quantidade dos géneros utilizados a para o almogo no dia da
visita:

- Arroz: 5kg

- Frango:7kg

- Batata doce: 7 unidades
- Tomate: 7 unidades

- Beterraba: 7 unidades

INFORMAGOES GERAIS

Recebimento de géneros (periodicidade e frequéncia): os géneros sio recebidos
semanalmente: segunda-feira chega a compra geral; terga-feira chega os hortifritis
oriundos da agricultura familiar; e quinta-feira os hortifratis da empresa Nutriplus.

Controle de estoque: O controle do estoque & feito pelas préprias cozinheiras
conforme os produtos alimenticios chegam na Unidade Escolar. Elas s&o orientadas a
utiizarem aqueles que estiverem préximo & data de vencimento mesmo fora da
programagao do cardapio, na tentativa de diminuir desperdicios.

Manual de Boas Praticas: A Unidade Escolar apresenta Manual de Boas Praticas.

Ficha Técnica: A Unidade Escolar apresenta fichas técnicas de algumas preparacdes,
mas muitas deles ausentes; no dia da visita a preparacéo realizada no jantar no
apresentou ficha técnica.



ROTEIRO DE VISITACAO A ESCOLAS

Prefeitura Municipal de Tatui

SECRETARIA MUNICIPAL DE EDUCACAO
Departamento de Alimentagdo Escolar

escota: EMEF '}awcﬁ& Qecacwe Diwa ok &(ﬂulw»e/

DATA: 12/ 1L 7 2018 HORARIO DA VISITA:

K 00as 600 hrs

Na Umdade Escolar

SIM

NAO

X

Alimentacdo é produzida na propria escola?
E transportada? >(
A nutricionista responsével pelo cardapio acompanha o preparo e o
acondicionamento dos alimentos na escala?
Com qual frequéncia _,\,\/

A alimentacdo do dia da visita correspondia ao cardépio elaborado e
fixado em local visivel?

X

Cardapio (especificar quanhdades ({)_a,.,cm

/umd auz (%)

Oyt ( 517

)j

A cozinheira tem apontamento da quantidade dos produtos aos quais
recebe na cozinha oriundos da empresa Nutriplus?

“bobtas (X g L 1 Clee ( S wuridt ) | Sabehue
o (21« wuf:“ MMM%WYI’HM(—‘LH AT )
Sobre os alimentos in natura ou estocados: SIMi NAO
A - | Produtos de época/ou safra? ></
B - | Estavam amassados ou estragados? >(
C - | Estavam limpos e higienizados? )(
D- Embalagens se encontram amassadas, enferrujadas, estufadas ou >\/
rasgadas? y
E - | Embalagens de vidro com as tampas estufadas ou enferrujadas? >
F - | Produtos dentro do prazo de validade? >
G- Os géneros estavam armazenados em locais limpos, isolados de X
produtos de limpeza?
H 0s géneros que necessitam de refrigeracdo estavam sob ><
| refrigeracdo adequada?
- 0s alimentos manipulados estavam emhbalados em sacos ><
plasticos, com data de validade? ) '
7, Havia alimentos pereciveis armazenados sob refrigeracio, mas >‘/
alocados em panelas de aluminio? :
K- Havia outros materiais guardados no local de armazenamento de ~><
generos alimenticios? .
| - Os legumes, verduras e hortallgas eram colocados na geladeira
com protecao?

A cozinheira tem apontamento da quantidade dos produtos aos quais
recebe na cozinha oriundos da Agricultura Familiar ou da empresa
Nutriplus?

A cozinheira faz coleta de amostras dos alimentos? Armazenada?

X X X ¥

A cozinheira executa atividades de limpeza da escola?

X

N,
S

Inclui-se sanitarios?




Prefeitura Municipal de Tatui

SECRETARIA MUNICIPAL DE EDUCACAO
Departamento de Alimentagdo Escolar

A(s) cozinheira(s) da escola, no ..c‘iia da visita estava(m) SIM | NAO
A - | Sem aderecos (anel, brinco, pulseiras, reldgio, etc.) >(

B - | Unhas aparadas e sem esmalte? b4

(- -(.aAheloq totalmente protegidos com toucﬁ ou re;i;hau’ ,\»(’

D - | com uniforme limpo? >(

E - | Uniforme completo e em bom estado de conservacgio? >(

F-| Lavam as m3os com frequéncia? >< N
Ha dgua potdvel em quantidade suficiente para a preparacdo de alimentos? % i
Houve teste de potabilidade da dgua e pelo menos trés meses da data da !

visita? i ]
H3 uso de dgua de pogo no preparo dos alimentos? >
Ha fogdo para o preparo dos alimentos? /3(

O tamanho do fogdo é adequado para o nimero de preparos? P d

Ha refrigerador-com freezer? - X

Ha local acessivel para os alunos efetuarem a alimentacdo? >(

O local de preparo dos alimentos estava limpo? )<

O corte dos alimentos é feito em tabuas de vidro? b o
O corte dos alimentos ¢ feito em tabuas de polietileno branco? g

Existem utensilios em guantidade suficiente (canecas, pratos, talheres, X

panelas, etc.)?
Acessorios na cozinha (esponja, porta sabdo, pano de louga, etc.)? >(
O sistema de encanamento de gas de cozinha esta adequado (lado externo) X

com mangueiras e instalagbes dentro da validade? :

Quanto a cozinha da escola: - SIM | NAO
A - | Tamanho é adequado para o preparo de aiimento;? ></

B - | Piso apresenta rachaduras e/ou € de material ndo lavdvel? Py

C |Tamanho da pia adequado? b4

D - | Pia apresenta avarias? N ,‘<

E - | Revestimento do tanque de dgua utilizado >(
F - | Cozinha de amianto? Qual? ><
G - | Janelas possuem telas? X
H - | Janelas apresentam avarias? b
I | Paredes emn borm eslado de conservacdo? /<
J- | Teto apresenta goteiras, infiltragdes, mofo ou détérioragéo? . ><




Departamento de Alimentag@o Escolar

Prefeitura Municipal de Tatui
SECRETARIA MUNICIPAL DE EDUCACAO

Quanto a cozinha da escola: SiM | NAO
K- Objetos que ndo pertencem a area de manipulagdo (chaves, celulares, '>(
bolsas, etc.} se encontram acondicionados em caixas separadas? .

L- | Passa por dedetiza¢do, desratizagdo a cada semestre? (verificar laudo) >(

M - | Possui extintor de incéndio na cozinha? >(

N - | E azulejada? X

O - | Aventilagdo é adequada? P4
Quurilo wo servir u merendu: SIM | NAO

A - | A cozinheira é cordial com os alunos? >(

B - |A fila para distribuicdo é organizada? t/\/

C - | Fxiste um direcionamento por parte da escola X/

D | Quanto afila e intervalo para alimentagdo? ><’

E- | A merenda tem aceitagdio de todos alunos? ¥ 'ﬂf‘jﬁz\_\fm >

F- | A quantidade é suficiente? S

G- | Gostam de salada? =

H - | Gostam de frutas? )(

I- | Gostam de suco? ><'

J- | A alimentacdo servida é atrativa e saborosa? =<

K- | A guantidade é suficiente a todos os alunos? b4

L- |Local para sobra ingesta é de facil acesso? /\.(

M - | Alta quantidade de sobra? gt

N - | Baixa quantidade de sobra? =

o- Seguitdo relato das cozinheiras hid muila rejeicdo hid alguim alimenito? )<
Qual?

p. Segundo relato das cozinheiras ha preferéncia a algum tipo de

alimento? Qual? WQ’VLHQ L) /};CLQM(;HQ/

X




Prefeitura Municipal de Tatui

SECRETARIA MUNICIPAL DE EDUCACAOQ
Departamento de Alimentagdo Escolar
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Prefeitura Municipal de Tatui

SECRETARIA MUNICIPAL DE EDUCACAO
Departamento de Alimentagéo Escolar

ROTEIRO DE VISITACAO A ESCOLAS
escota: ENEN Levuninde Padaras

DATA: 0%/ A1 /204 HORARIO DA VISITA: 1 QD 3s A8 s

Na Unidade Escolar SIM NAO
Alimentacio € produzida na prépria escola? >‘(

E transportada? o
A nutricionista responsével peld 'cér'dépio acompanha: o preparo e %
acondicionamento dos alimentos na escola? '
Com qual freguéncia >\
A alimentacdo do dia da visita correspondia ac cardapio elaborado e )(

fixado em local visivel? '

Carddpio (especificar quantidades): (¢ acled puo Z e .;‘_,a,\,dc‘"g«_z.jj. QuLe (JJ gF,)-
_th_,zfﬁ-gﬁ (Y{%/z)\ l’bdrd‘f‘v (Suq) ) et fzf“ e (o) Y j{pbl,‘%a ( ‘.122
MALChoA) g L AV 2000y cawx ( { rndlacle ) ~ae i
Aoy I datsla, ;-bg%)lg@w S G A iflarchn ] f G PERbE 1 1 ik

Sobre os alimentos in natura ou estocados: SIM NAO

A - | Produtos de época/ou safra? -4

B - | Estavam amassados ou estragados?

X

C - | Estavam limpos e higienizados? b

Embalagens se encontram amassadas, enferrujadas, estufadas ou
rasgadas?

E - | Embalagens de vidro com as tampas estufadas ou enferrujadas?

F - | Produtos dentro do prazo de validade?

XXX

Os géneros estavam armazenados em locais limpos, isolados de

o produtos de limpeza? ><

H- os géneros que necessitam de refrigeragdo estavam sob ><
refrigeracdo adequada?

- Os alimentos manipulados estavam embalados em sacos 7§
pldsticos, com data de validade?

i- Havia alimentos pereciveis armazenados sob refrigeragcdo, mas ><
alocados em panelas de aluminio?

K- Havia outros materiais guardados no local de armazenamento de .\<
géneros alimanticios? il

L- Os legumaes, verduras o hortalicas eram calocados na geladeira >(

com protecdo? s

A cozinheira tem apontamento da quantidade dos produtos aos quais 3(

recebe na cozinha oriundos da empresa Nutriplus? .

A cozinheira tem apontamento da quantidade dos produtos aos quais

recebe na cozinha oriundos da Agricultura Familiar ou da empresa ><
Nutriplus?

A cozinheira faz coleta de amostras dos allimenlos? Armazenada? ‘jy-tf

A cozinheira executa atividades de limpeza da escola?

inclui-se sanitarios?

KR




Prefeitura Municipal de Tatui

SECRETARIA MUNICIPAL DE EDUCACAO
Departamento de Alimentagdo Escolar

‘A(s) cozinheira(s) da escola, no dia da visita estava(m)r SIM NAO
A - | Sem aderecos (anel, brinco, pulseiras, relogio, etc.) )(

B - | Unhas aparadas e sem esmalte? b

C - | Cabelos tntaimc;r;te protegidos com touca ou redinha? =

D - | com uniforme limpo? >

E - | Uniforme completo e em bom estado de conservagao? p- ¢

F - | Lavam as mdos com frequéngia? | .;,\/

Ha dgua potdvel em quantidade suficiente para a preparagdo de alimentos? X
Houve teste de potabilidade da dgua e pelo menos trés meses da data da x
visita? x  Unagle g pUtw *
Hd uso de dgua de pogo no p(reparo dos alimentos? ><
Ha fogdo para o preparo dos alimentos? ><

: 5

\

0 tamanho do fogao é adequado para o numero de preparos?

Ha refrigerador com freezer?

Ha local acessivel para os alunos efetuarem a alimentagdo?

0 local de preparo dos alimentos estava limpo?

O corte dos alimentos é feito em tabuas de vidro?

O corte dos alimentos é feito em tabuas de polietileno branco?

Existemn utensilios em quantidade suficiente {canecas, pratos, talheres,
panelas, etc.)?

Acessorios na cozinha (esponja, porta sab3o, pano de louga, etc.)?

O sistema de encanamento de gas de cozinha estd adequado (lado externo)
com mangueiras e instalacdes dentro da validade?

XN XX X XX

Quanto a cozinha da escola: NAO

A - | Tamanho ¢é adequado para o preparo de alimentos?

B - | Piso apresenta rachaduras e/ou é de material ndo lavével?

FONE:

C |Tamanho da pia adequado?

D - | Pia apresenta avarias?

E - | Revestimento do tangue de dgua utilizado

XX’;X

F - | Cozinha de amianto? Qual?

G - | Janelas possuem telas? b4

X

H - | Janelas apresentam avarias?

|- | Patedes em bom estado de conservacao? )\

1- | Teto apresenta goteiras, infiltrag6es, mofo ou deterioracao?

X




Prefeitura Municipal de Tatui

SECRETARIA MUNICIPAL DE EDUCACAO
Departamento de Alimentagdo Escolar

Quanto a cozinha da escola: SiM | NAO
B K- Objetos que ndo pertencem a area de manipulacdo (chaves, celulares, ><
bolsas, etc.) se encontram acondicionados em caixas separadas? :
L- | Passa por dedetizagdo, desratiza¢do a cada semestre? (verificar laudo) ><
M - | Possui extintor de incéndio na cozinha? o
N - | E azulejada? -
A ventilagio é adequada? ><

Quanto ao servir a merenda:

SIM

alimento? Qual?

A- | A cozinheira é cordial com os alunos? o o

B- |A fila para distribuigio é organizada? 1><’

C | Existe um direcionamento por parte da escola ,><

B - | Quanto a fila e intervalo para alimentagao? ){

E- | A merenda tem aceitacdo de todos alunos? ><

F- | A quantidade é suficiente? o

G- | Gostam de salada? -

H- (;;stam de frutas? P

|- | Gostam de“ s-ucoé ><

J- | Aalimentacdo servida é atrativa e saborosa? "o

K- |A quantidade é suficiente a todos os alunos? >

L- |Local para sobra ingesta é de facil acesso? "o

M - | Alta quantidade de sobra? ><
N - | Baixa quantidade de sobra? >

0- Segundo relato das cozinherrds ha inuila rejeigao hd algum alimento? >(

Qual?: *@auﬂf} ¢ oo :
P Segundo relato das cozinheiras ha preferenua a algum tlpo de X




ANEXOS - REGISTROS

Produto aberto anteriormente com data de validade vencida;

(= ETIQUETADE IDENTIHCAGﬁAa
s TROCA DO ELEMENTO FILTRANTE!

.A:\!-"‘lnni a3 "(:. (\,g‘\ -!q

,\L-E-_(;“VS,"\_&.,E 3
Wl doop el —
e

Al 0 YT

Filtro de agua da pia da cozinha com data de validade vencida;



Piso da cozinha com rachadura e sinais de umidade;

Insetos (formigas) nas prateleiras do estoque (na cozinha);



Fogéao com ferrugem na parte inferior;

Bancada 1 da cozinha com ferrugem na parte inferior;



Bancada 2 da cozinha com ferrugem na parte inferior;

Refrigerador com ferrugem na parte inferior frontal e lateral;



Porta do freezer com tintura descascada e com ferrugem na parte inferior do
equipamento;

lluminagéo em siluagio precaria, com adesivos presos para evitar que o objeto
caia sobre o fogdo;



Prefeitura Municipal de Tatui

SECRETARIA MUNICIPAL DE EDUCACAO
Departamento de Alimentagdo Escolar
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INFORMAGOES DE VISITAGAO A ESCOLAS

DADOS GERAIS:
Nome da escola: EME! Laurindo Badanais

Enderego/Locallzagéio e Municipio: Rua Tedfile de Andrade Gama, 20?2 - Jardim
Santa Rita, [atui - SP

Data da visita: 08/11/2019

Tipo de Ensino: Escola Municipal de Educagéo Infantil
Namero de escolares matriculados: 70 alunos
Numero de séries/turmas: 4 furmas

Niimero médic de refeicdes servidas por dia/turno: em média séo servidas 50
refeicdes no periodo da manha e 50 no periodo da tarde

Numero de merendeiras por dia/turno: 1 merendeiras para 0s dois turnos (manhd e
farde);

Horarios em que sdo servidas: Desjejum as 8h, almogo as 10h15, lanche as 13he
jantar as 14h20

Namero de capacitagdes que as merendeiras participaram: 2 vezes a0 ano ocorre
um treinamento das merendeiras.

CARDAPIO
Cardapio(s) servido(s}):

Responsavel pela elaboragdo do(s) cardapio(s): A nutricionista coordenadora da
empresa contratada (NutriPlus
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Cardapio 2 da semana fixado na cozinha da unidado;



ot
T, ALMONEY, LANCPE 5 TANTAR
Wetarbiuies Narkionain: Tace 4% 1ght 2811 & Tebole e campuniide de slimentes - e Totimira A"edigie 2013

P ey
Saautein Lnre

B e

™ et i £

Cardapio 3 da semana fixado na cozinha da unidade;

Preparagéo servida no almogo no dia da visita: Arroz



Preparagao servida no almogo no dia da visita: Assado de balata (puré de batata,
ovos mexidos e tomate)



Descrigdo da quantidade dos géneros utilizados a para o almogo no dia da
visita:

Cardapio 2:

- Frango: 200g

- Cara: 1 unidade

- Cenoura: 1 unidade
- Brécolis: 20g aprox.
Cardapio 3:

- Arroz: 1,5kg

- Feijao: 1kg

- Batata; 2 kg

- Ovos em pd: 500g

- Tomate: 6 unidades

INFORMACOES GERAIS

Recebimento de géneros (periodicidade e frequéncia): O recebimento funciona de
maneira semanal; segunda-feira chegam os hortifrttis oriundos da agricultura familiar;
terca-feira a compra dos géneros e carnes; quinta-feira os hortifrutis oriundos da
empresa Nutriplus.

Controle de estoque: O estoque & organizado pela propria cozinheira da Unidade,
que é orientada a utilizar os produtos conforme a programagao do cardapio mensal;
com excessio dos produtos proximos do vencimento, que podem ser alterados com o
intuito de diminuir o desperdicios dos géneros.

Manual de Boas Praticas: A Unidade Escolar apresenta Manual de Boas Praticas na
Unidade.

Ficha Técnica: A Unidade Escolar apresenta algumas fichas léchicas, contudo, a
preparacéo realizada no dia da visita n&o possui ficha técnica, assim como muitas
outras preparacoes,



Prefeitura Municipal de Tatui

SECRETARIA MUNICIPAL DE EDUCACAO
Departamento de Alimentacgdo Escolar

ROTEIRO DE VISITACAO A ESCOLAS
ESCOLA: EME | &%lq,mm) da Sid vy Cawu%vv
DATA: (6&/ il/go_loi HORARIO DA VISITA: |4 OO as J6C0 hrs.

Na Unidade Escolar - SIM NAO
Alimentacdo é produzida na prépria escola? b o
E transportada? ' %

A nutricionista responsavel pelo cardaplo acompanha 0 prepara e
acondicionamento dos alimentos na escola?

>\/
Com qual frequéncia _ >('

A alimentagdo do dia da visita correspdnaia ao cardapio elaborado e
fixado em local visivel? .
Cardapio (especificar quantidades): ,@U‘; (1,21 Carne ( |' ﬁ)[t La/ (1 i)

- abplprinbec (2 incdodig cct ( -4 &onu.b_civq\g ,;’
4; ]

Sobre os alimentos in natura ou estocados: SIM NAO

A - | Produtos de época/ou safra? >

B - | Estavam amassados ou estragados? X

C - | Estavam limpos e higienizados? ){

D Embalagens se encontram amassadas, enferrujadas, estufadas ou ><
rasgadas? N

E - | Embalagens de vidro com as tampas estufadas ou enferrujadas? >(/

F - | Produtos dentro do prazo de validade? X

G Os géneros estavam armazenados em locais limpas, isolados de %
produtos de limpeza?

|08 géneros que necessitam de refrigeracdo estavam sob Y
refrigeragfio adequada? i

| Os alimentos manipulados estavam embalados em sacos s
plaslicus, com ddla de validade? >\

I Havia alimentos pereciveis armazenados sob refrigeracio, mas ></
alocados em panelas de aluminio? -

K Havia outros materiais guardados no local de armazenamento de \’Q/
géneros alimenticios? .

Ea 0s legumes, verduras e hortalicas eram colocados 1a geladeira \(

com proleqdo? i
A cozinheira tem apontamento da quantidade dos produtos aos quais X
recebe na cozinha oriundos da empresa Nutriplus?

A cozinheira tem apontamento da quantidade dos produtos aos quais

recebe na cozinha oriundos da Agricultura Familiar ou da empresa Y
Nutriplus? ‘
A coszinheira fm: LUIEl.d de urr1o5tras dos alimentos? Arnazenada? S

A cozinheira executa atividades de impeza da escola?

Inclui-se sanitdrios? ><




Prefeitura Municipal de Tatui

SECRETARIA MUNICIPAL DE EDUCACAO
Departamento de Alimentagdo Escolar

A(s) cozinheira(s) da escola, no dia da visita estava(m)

A - | Sem aderecos (anel, brinco, pulseiras, reldgio, etc.)

B - | Unhas aparadas e sem esmalte?

C | Cabelos totalmente protegidos com touca ou redinha?

D - | com uniforme limpa?

E - | Uniforme completo e em bom estado de conservacdo?

F - | Lavam as mdos com frequéncla?

Ha dgua potavel em quantidade suficiente para a preparagdo de alimentos?

Houve teste de potab?li&édé da dgua e pelo menos trés meses da data da
visita?

X XX XXX (X | &

Ha uso de dgua de pogo no preparo dos alimentos?

Ha fogdo para o preparo dos alimentos?

0 tamanho do fogio é adequado para o nimero de preparos?

Ha refrigerador com freezer?

Ha local acessivel para os alunos efetuarem a alimentacdo?

O local de preparo dos alimentos estava limpo?

X| X (XXX

O corte dos alimentos é feito em tabuas de vidro?

O corte dos alimentos ¢ feito em tabuas de polietileno branco?

Existem utensilios em quantidade suficiente (canecas, pratos, talheres,
panelas, etc.)?

N

Acessorios na cozinha (esponja, porta sab&o, pano de louga, etc.)?

O sistema de encanamento de gds de cozinha esta adequado (lado externo)
com mangueiras e instalagdes dentro da validade?

A % X

Quéﬁto a cozinha da escola: SIM | NAO
A - | Tamanho é adequado para o preparo de alimentos? )(

B - | Piso apresenta rachaduras e/ou é de material ndo lavavel?

C |Tamanho da pia adequado? b

D - | Pia apresenta avarias?

F - | Revestimento do tanque de dgua utilizado

F - | Cozinha de amianto? Qual?

G - | Janelas possuem telas?

H - | Janelas apresentam avarias?

[ - | Paredes em bom estado de conservacdo?

J - | Teto apresenta goteiras, infiltragdes, mofo ou deterioragdo?

XXX XXX X




Prefeitura Municipal de Tatui

SECRETARIA MUNICIPAL DE EDUCAGCAO
Departamento de Alimentagéo Escolar

Quanto a cozinha da és;:ola: SIiM
K- dﬁéfos que ndo peftencem a drea de manipulacdo (chaves, celulares,

bolsas, etc.) se encontram acondicionados em caixas separadas? >(

L- |Passa por dedetizacdo, desratizagdo a cada semestre? (verificar laudo) | >

M - | Possui extintor de incéndio na cozinha? ><

N - | E azulejada? Sl

0O - | A ventilagdo é adequada? ><

Quanlo ao servir a merenda:

A - | A cozinheira é cordial com os alunos?

B - | A fila para distribuicdo é organizada?

C Existe um direcionamento por parte da escola

D - | Quanto a fila e intervalo para alimentacio?

E- | A merenda tem aceitacdo de todos alunos?

F- | A quantidade é suficiente?

G - | Gostam de salada?

H - | Gostam de frutas?

|- | Gostam de suco?

J- | Aalimentagdo servida é atrativa e saborosa?

K- | A quantidade é suficiente a todos os alunos?

L- |Local para sobra ingesta é de facil acesso?

M - | Alta quantidade de sobra?

N - | Baixa guantidade de sobra?

Segundo relato das cuzmhelrds ha muila rejeicdo ha algum alimento?
Qual? Cj@{‘{h d ey

KR XXX R XXX XX | 8

Segundo relato das cozmhe s ha preferéncia a algurﬁ tipo de

alimento? Qual? C]Q,LLL o/




ANEXOS - REGISTROS

Produtos manipulados sem etiquetas de identificacao, data de manipulagéo e
data de vencimento;

Produtos congelados e manipulados sem etiquetas de identificacao, data de
manipulacdo e data de vencimento;
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Produto manipulado e congelado com data de validade vencida;

L g
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Azulejos da cozinha com rachadura;



Parede da cozinha com rachadura e sinais de umidade;

Parede da cozinha com rachadura e sinais de umidade;



Parte inferior das prateleiras do estoque com ferrugem;

Freezer com manchas de tintura descascada em ambas as portas;



Bancada na cozinha com ferrugem em toda parte inferior;



Prefeitura Municipal de Tatui

SECRETARIA MUNICIPAL DE EDUCACAO
Departamento de Alimentago Escolar
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INFORMAGOES DE VISITAGAO A ESCOLAS

DADQS GERAIS:

Nome da escola: EME! Joaquim da Silva Campos

Endereco/Localizacio e Municipio: Rua Benedito Pereira Machado, 461 - Valinho,
Tatui - SP

Data da visita: 06/11/2019

Tipo de Ensino: Cscola Municipal de Edusugéo Infanti
Numero de escolares matriculados: 181

Namero de séries/turmas: 8 turmas

Niimero médio de refeigbes servidas por dia/turno: em média séo servidas 130
refei¢Bes por turno

Niimero de merendelras por dia/turno: 3 merendeiras no turno da manhé (sendo
uma apenas do lactario) e 2 merendeiras no turno da tarde.

Horarios em que sao servidas: Desjejum as 7h45, almogo as 10h30, lanche as
12h45 e jantar as 15h

Ntumero de capacitagdes que as merendeiras participaram: 2 vezes a0 ano ocorre
um treinamento das merendeiras.

CARDAPIO
Cardapio(s) servido(s): Cardapio 2 e cardapio 3

Responsével pela elaboragao do(s) cardapio(s): A nutricionista coordenadora da
empresa contratada (NuiriPlus)
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Cardapio 3 da semana néo fixado na cozinha da unidade;



Preparacdo servida no jantar no dia da visita: Sopa de arroz com carne moida,
cara, abobrinha e tomate;

Descrigd#o da quantidade dos géneros utilizados a para o jantar no dia da visita:
- Arroz: 1,2kg

- Carne: 1kg

- Cara: 4 unidades

- Abobrinha: 2 unidades

- Tomate: 7 unidades

INFORMACOES GERAIS

Recebimento de géneros (periodicidade e frequencia): Us géneros alimenticios
sdo recebidos semanalmente na Unidade, sendo na segunda-feira o recebimento da
compra dos produtos nao pereciveis e carnes, terca-feira os hortifritis oriundos da
agricultura familiar e quinta-feira os horifrutis comprados pela Prefeitura.

Controle de estoque: O estoque & organizados pelas proprias cozinheiras conforme
os géneros chegam na Unidade. No dia da visita, muitos produtos estavam sem
etiquetas de identificagéo, data de manipulagao e data de vencimento, entre eles
produtos pereciveis congelados e ndo pereciveis no estoque seco.

Manual de Boas Praticas: a Unidade Escolar apresenta Manual de Boas Praticas

Ficha Técnica: A Unidade Escolar apresenta Fichas Técnicas, porém faltam incluir
muitas preparagoes



Prefeitura Municipal de Tatui
SECRETARIA MUNICIPAL DE EDUCAGCAO
Departamento de Alimentaggio Escolar

Observacoes Gerais:
No dia 09 de dezembro de 2019, foi realizada a visita & Unidade Escolar de Ensino Infantil

Joaquim da Sliva Campos, no periodo das 10:00 a.tn. ds 11.30 a.tn., ha qual fol acompanhado

a distribuicdo das refeigbes referentes ao almoco do dia.

A merenda foi ofertada a todos os alunos da Unidade, sem exceges. As cozinheiras, se-

guindo as orientagdes dadas pela nuiricionista responsavel pela Unidade com a iniciativa de

oferccer nos alunos todas as preparacfes, adicionaram os preparos nos respectivas pratos,

separadamente, para que a prépria crianca tivesse a opgio de retirar do prato o que ndo

fosse de sua escotha.

De maneira geral, foi possivel observar a boa adesdo dos alunos & merenda, na qual a

minoria optou por ndo se alimentar {(estimativa de 2 alunos por sala}. Os motivos refaciona

dos 3 essa escolha (ndo se alimentar) foram pelo fato de n3o gostar da preparagaoc oferecida

no dia e/ou nio sentir vontade de comer naquele momento.

Ern nenhum momento faltou em quantidades as preparages, ou foi negado a oferta dos

das mesmas para os alunos.

Tatui, 09 de Dezembro de 2015.

MNutricionista isabela Oliveira Juiz
CRN- 56486/P

jk?zac / ey Of( Ge LK ??E/ 2

Assinatura responsavel pela super&sﬁg




Prefeitura Municipal de Tatui

SECRETARIA MUNICIPAL DE EDUCACAO
Departamento de Alimentacédo Escolar

ROTEIRO DE VISITACAO A ESCOLAS

escota: Uueches Yunipall Sde Fuancirce o Oy

DATA:CS/ i 7 2Ci9

HORARIO DA VISITA: & 3C as 10 3 hrs.

Na Unidade Escolar

Siwvi

NAO

Alimentacdo é produzida na prépria escola?

b

E transportada?

X

A nutricionista responsavel pelo carddpio acompanha o preparo e
acondicionamentlo dos alimentos na escola?

Com gual lrequéncia

A alimentagdo do dia da visita correspondia ao cardépio elaborado e

fixado em local visivel? % iy oo 2audaper > 2

Bl

Al TEmatey 2S00l oo 1,",_ Sl
congiiee (2 nuctodua) ; Loeali

Cardapio (especificar quantldades) MACNAL (” g )}

(*'} Lingrled

’Y"f"u.,t_h{: 'u“‘,& {6(
n’Y'hA L«.—

Sobre os alimentos in natura ou estocados:

A - | Produtos de época/ou safra?

B - | Estavam amassados ou estragados?

C - | Estavam limpos e higienizados?

y

D-
rasgadas?

Embalagens se encontram amassadas, enferrujadas, estufadas ou

Embalagens de vidro com as tampas estufadas ou enferrujadas?

Produtos dentro do prazo de validade?

Os géneros estavam armazenados em locais limpos, isolados de
produtos de limpeza?

Pl

os géneros que necessitam de refrigeracdo estavam sob
refrigeracdo adequada?

Y

Os allmentos manlpu[ados estavam embalados em sacos
plasticos, com data de validade?

Havia alimentos pereciveis armazenados sob refrigeracdo, mas
alocados em panelas de aluminio?

géneros alimenticias?

Os legumes, verduras e hortaligas eram colocados na geladeira
com prote¢an?

Havia outros materiais guardados no local de armazenamento de

A cozinhelia Lem apontdmnento dd quantidade dos produlos aos quais
recebe na cozinha oriundos da empresa Nutriplus?

A cozinheira tem apontamento da quantidade dos produtos aos quais
recebe na cozinha oriundos da Agricultura Familiar ou da empresa
Nutriplus?

A cozinheira faz coleta de amostras dos alimentos? Armazenacda?

A cozinheira executa atividades de limpeza da escola?

-
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A(s) cozinheira(s) da escola, no dia da visita estava(m)

A - | Sem aderecos (anel, brinco, pulseiras, relégio, etc.)

B - | Unhas aparadas e sem esmalte?

N

C | Cabelos totalmente protegidos com louca wu redinha?

D - | com uniforme limpo?

E - | Uniforme completo e em bom estado de conservacgdo?

F - | Lavam as m3os com frequéncia?

AKX KK g

Ha dgua potavel em quantidade suficiente para a preparagio de alimentos?

»

Houve teste de potabilidade da agua e pelo menos trés meses da data da
visita?

Ha uso de dgua de pogo no preparo dos alimentos?

Ha fogdo para o preparo dos alimentos?

O tamanho do fogdo é adequado para o nimero de preparos?

Ha refrigerador com freezer?

Ha local acessivel para os alunos efetuarem a alimentacio?

O local de preparo dos alimentos estava limpo?

O corte dos alimentos é feito em tabuas de vidro?

O corte dos alimentos é feito em tabuas de polietileno branco?

Existem utensilios em quantidade suficiente (canecas, pratos, talheres,
panelas, etc.)?

Acessorios na cozinha {esponja, porta sabdo, pano de louca, etc.)?

O sistema de encanamento de gas de cozinha estd adequado (lado externo)
com mangueiras e instalacBes dentro da validade?

Quanto a cozinha da escola: SIM | NAO
A - | Tamanho & adequado para o preparo de alimentos? :,»\’:
B - | Piso apresenta rachaduras e/ou é de material ndo lavavel? ><,
C - | Tamanho da pia adequado? g

D - | Pia apresenta avarias?

E - | Revestimento do tanque de dgua utilizado

F - | Cozinha de amianto? Qual?

G - | Janelas possuem telas?

H - | Janelas apresentam avarias?

- | Paredes em bom eslado de conservacdo?

J- | Teto apresenta goleiras, infillragdes, moflo ou deteriora¢do?
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Quanto a cozinha da escola: SIM | NAO
K- Objetos que ndo pertencem a érF:'a. de manipulagf?:o (chaves, celulares, ><
bolsas, etc.) se encontram acondicionados em caixas separadas? -
L- |Passa por dedetizacdo, desratizag3o a cada semestre? (verificar laudo) | ><
M - | Possui extintor de incéndio na cozinha? e
N - |E azulejada? >
0O - | Aventilagio é adequada? -
Quanto ao servir a merenda: SIM | NAO
A - | A cozinheira é cordial com os alunos? ><
B - | A fila para distribuicdo ¢ organizada? >
C- | Existe um direcionamento por parte da escola b of
D - | Quanto a fila e intervalo para alimentacdo? b
_ ;E— A- merenda tem aceitagdo de todos alunos? b il
F- | A quantidade é suficiente? o~
G - | Gostam de salada? 7 )<:
H- | Gostam de frutas? =<
I- | Gostam de suco? -
J- | Aalimentacdo servida é atrativa e saborosa? )4
K- | A quantidade é suficiente a todos os alunos? =<
L Local para sobra ingesta é de facil acesso? o4
M - | Alta quantidade de sobra? St
N - | Baixa quantidade de sobra? 4
0- Segundo‘reiato das cozinheiras héwrrlluita rejeicdo ha algum alimento? 7&
Qual? biamqe, 9N |, Pogade”
p_ Segundo relato/das cozinheiras h‘é pr‘lgfgréncia a algum tipo de /‘(=

alimento? Qual? ﬂ,ﬁ_;u;-; Y ,P/;[_;,g,c@-
.

g 01




ANEXOS - REGISTROS

Frutas em condi¢cées improprias para o consumo;

Legume em condi¢goes mproprias para 0 CONsuimno;



Carne congelada manipulada sem etiqueta de identificacdo e data;

Produto congelado e manipulado com data de validade vencida;



Parte inferior do fogdo com ferrugem;

Refrigerador 1 com ferrugem na parte inferior do equipamento;



Refrigerador 2 com ferrugem na parte inferior do equipamento;

Freezer com sinais de ferrugem na lateral do equipamento;



Batente com madeira lascada na porta de saida da cozinha;

Piso com linlura craquelada e piso embaixo da pia rachado;



Porta comn saida para area exlerna da Unidade sem protetor para insetos;

—— ]

Tomada atras do fogiao com buraco aberto na parede e com material colante
préximo ao buraco, com risco de cair nos alimentos preparados;
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INFORMACOES DE VISITAGAO A ESCOLAS

DADOS GERAIS:

Nome da escola: Creche Municipal Sdo Francisco de Assis

Fnderego/l ocalizagido e Municipio: Rua Anténio Henrique da Silva, 635 - Vila Nova
Esperanca, Tatui - SP

Data da visita: 05/11/2018

Tipo de Ensino: Creche Municipal

Numero de escolares matriculados: 89
Numero de séries/turmas: turmas 5 turmas

Numero médio de refeigdes servidas por dia/turno: em média s&o servidas 70
refeicdes no periodo da manhé e 80 refeigbes no periodo da tarde.

Nimero de merendeiras por dia/turno: 3 merendeiras no turno da manhé e 2
merendeiras no turno da tarde

Horarios em que sdo servidas: Desjejum as 7h75, almogo as 10h, lanche as 12h45 e
jantar as 14h40

Numero de capacitagbes que as merendeiras participaram: 2 vezes ao ano ocorrc
um treinamento das merendeiras.

CARDAPIO
Cardapio(s) servido(s): Cardapio 2, cardapio 3, cardapio 4 e cardapio 5.

Responsavel pela elaboracio do(s) cardapio(s): A nutricionista coordenadora da
empresa contratada (NutriPlus)
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Cardapio 3 da semana néo fixado na cozinha da unidade;
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Cardapio 4 da semana nao fixado na cozinha da unidade;
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Cardapio 5 da semana néo fixado na cozinha da unidade;

Preparagédo servida no almogo no dia da visita: macarrdo com molho rosé,
frango, cenoura e tomate;



Preparagao servida no almogo no dia da visita: Feijao;

Descrigdo da quantidade dos géneros utilizados a para o almogo no dia da
visita:

- Macarrao: 2,5kg

- Feijao: 2 kg

- Frango: 2kg

- Molho de tomate: 680g

- Molho branco: 250 mi de leite e 3 colheres de sopa de farinha de trigo
- Tomate: 7 unidades

- Cenoura: 2 unidades

INFORMACOES GERAIS

Recebimento de géneros (periodicidade e frequéncia): O recebimento dos géneros
sdo semanais: terca-feira chega a compra dos produtos ndo pereciveis e carnes,
juntamente com os hortifritis oriundos da agricultura familiar; na quinta feira os
hortifratis oriundos da empresa.

Controle de estoque: O controle do estoque € feito pelas proprias cozinheiras,
semanalmente, conforme os géneros chegam na Unidade Escolar Alguns alimentos ja



manipulados nio apresentaram etiquetas de identificacdo, data em que foi aberto e
dala de valldade. As cozluheltas sdo orlentadas a utllizarein os produlos proximos da
data de validade mesmo que estejam fora da programagéo do cardapio do
dia/semana.

Manual de Boas Praticas: A Unidade Escolar apresenta Manual de Boas Praticas.

Ficha Técnica: A Unidade Fscolar apresenta Fichas Técnicas de algumas
preparagoes, porém esta incompleto.



Prefeitura Municipal de Tatui

SECRETARIA MUNICIPAL DE EDUCACAO
Departamento de Alimentacdo Escolar

ROTEIRC DE V!SlTAC;’:\O A ESCOLAS
escora:_ (e che y1lue ﬂf{c:};;aaé %A?@"’?Qmaﬁﬂw ?‘/19&2 ok Fuida
DATA:RF) 107 214 HORARIO DA ViSITA: T 00 ss 1130 tws.

Na Unidade Escolar Sing | NAO

Alimentacdo é produzida na propria escela? )(

E transportada?

A nutricionista responsavel pelo cardépio acorapanha o preparc e
acondicionamento dos alimentos na escola?

X X X
i

Com gqual frequéncia

A alimentacdo do dia da visita correspondia ao cardapio elaborado e >(
fixado em local visivel?

Cardapio {especf'carq.lanticades) 6?0,1(;141 o3 mailde fpw“,(:li'me»f:? -~ o

LG VAR, * Qv (¢ &5] 7 Sathcha. cem of
- L A 4
O o Qs (i @WW; oo chuchiy &

LAaododa oty _'fz(«M
Sobre os alimentos in natura ou estecados: St NAD ¢
A i
A - | Produtos de épocafou safva? !
B - | Estavam amassados ou estragacos? >
T
C - | Estavam limpos e higienizados? >(
0 Embalagens se encontram amassadas, enferrujadas, estufadas ou X
rasgadas?
E - | Embalagens de vidro com as tampas estufadas ou enferrujadas? N
E- | Produtos dentro do prazo oe validade? > :
G Os géneros estavam armazenados em icdais lhnpos, isoados de ’ ><
| produtos de limpezz? L o ! N
" | os géneros gue necassitam de refrigeracdo estavam sok | ><
" | refrigeraciio adcqudda ? A
| 0Os alimentos manigulados estavam embalades em sacos ><
plésticos, com data de validade?
i Havia alimentos pereciveis armazensdos sob refrigeragdo, mas ><
alocados em panetas de aluminio? !
: LSS TN
K Haviz outres materizis guarcados nio legal dd2 armazenamento de X
géneros alimenticlos? -
i Os legumes, verduras e hortallcas eram coloczdos na geledeire ><
COM projecae? N
A cozinheira tem apontamiento da quantidade dos pregutos acs quais Y
recebe na cozinha oriundos da empresa Nutripius? .
A cozinheira tem apontamento da quantidade dos produtos aos guais
recebe na cozinha oriundos da Agricultura Familiar ou da empresa ; X
Nutriplus? E
Lo e
A cozlnha!. a i’az coieta dc amostras dos alimentos? Armazenada? >¢' | H
A cozinheirz executa au.r*da::e de limpeza dz escola? ! >
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Als} cozinheira(s) da escola, no dia da visita estava{m)

A - | Sem aderecos {anel, brince, pulseiras, relégio, etc.)

B - | Unhas aparadas e sem esmalte?

FEVEIE

D - | com uniforme limpo?

( - | Cabelos totalmente protegidos com touca ou redinha? * a"f’c(ﬂﬂv ij

E - | Uniforme completo e em bom estado de conservagdo?

F - | Lavam as mdos com frequéncia?

Ha dgua potavel em quantidade suficiente para a preparagdo de alimentos?

Houve teste de potabilidade dé'égua e pelo menos trés meses da data da
visita’?

H3 uso de dgua de pogo no preparo dos alimentos?

Ha fog&o para o preparo dos alimentos?

O tamanho do fogdo é ad?quﬁdo para o numero de preparos?

Ha refﬂgerador com freezer? ¢ LMW mﬂl'nf@v

Ha local acessivel para os alinos efetuarem a alimentacio?

O lecal de preparo dos alimentos estavs limpo?

O corte dos alimentos é feito em tabuas de vidro?

O corte dos alimentos é feito em tabuas de polietileno branco?

Existern utensilios em guantidade suficiente (canecas, pratos, talheres,
panelas, etc.)?

Acessorios na cozinha {esponja, porta sab3o, pane de louga, etc.)?

O sistema de encanamento de gés de cozinha esta adequado (lado externo)
com mangueiras e instalagdes dentro da validade?

Guanto a cozinha da escola:

A - | Tamanho é zdequado pars o prepdro de alimentos?

B - | Piso apresenta rachaduras e/ou é de material ndo lavavel?

C- | Tamartho da pia adeguado?

D iPia apresenia avarias?

E IRevestimanto do tangue do dguo utilizado

F - | Cozinha de amianto? Qual?

G - | lanelas possuem telas? x
H - | Janelas apresentam avarias? E '>(
I- | Paredes em bom estado de conservagac? ; >
J- | Teto spresente geteiras, .'&‘. .rgqu mofc ou deterioragdo? ; x
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Quanto a cozinha da escola: S | NAG l
K- Okjetos que ndo pertencem a ére-a. de manipuiag?o (chaves, celulares, ; X |
bolsas, etc.) se encontram acondicicnades em caixas separadas? o .
L- | Passa por dedetizacdo, desratizacio a cada semestre? (verificar laudo) Y ’
M - | Possui extintor de incéndio na cozinha? { ' \,X’
N- | £ azulejada? * CLD&,LLJEV dunhade/ ; X |
O - | Aventilagdo é adequada? ‘ i X
Quanto ac servir a merenda: SIM | NAO
A - | A cozinheira é cordial com os alunos? X
B- | Afila para distribui¢do é organizada? ) D4
C | Existe um diracionamento por parte do oscola ~
D- |Quantoafilze inter“va.lt‘n para a—!.i;nentagéo? e
E- | A merenda tem aceitacdo de todos aiunos? '5<
F- | A quantidade é suficiente? )i
5 - | Gostam de salada? % soliidlou o MW >
H- | Gostam de frutas? >
- |Gostam de suco? N
J- | Aslimentac8o servida é atrativa e saborosa? \(
K- | A guantidade é suficiente a todos os aluncs? ¢
L- 1 Local para sobra ingesta ¢ de facil acesso? i R
M - | Alta quantidade de sobra? 0
N - | Baixa gquantidade de sobra? — —
0- Segu_ndo relato das cozinheiras ha rnuita rejeicao ha algum alimento? | | -‘;_
Qual?
P Segundo relato das cozinheiras ha preferéncia a algum tipo de >(

alimento? Qual?




ANEXOS - REGISTROS

Porta do refrigerador em estado inapropriado para utilizacao; (Imagem 1)

Porta do refrigerador em estado inapropriado para utilizagao; (Imagem 2)



Interior do refrigerador com sinais de ferrugem nas grades da prateleira;



Interior do refrigerador com ferrugem na parte inferior;

Lamina de utensilio da cozinha enferrujado (descascador de legumes e frutas);



inha;

is de ferrugem na parte inferior da bancada da coz

Sina

3

Azulejos trincados na cozinha



i PRt A LA o R P e el

Protetor de porta para insetos parcialmente removido e buraco na dobradica na
porta;



Buraco na parte inferior da porta de entrada para a cozinha causado pela
remogdo parcial do protetor e buraco na dobradica;

Bancada no estoque com ferrugem na parte inferior;



Sinais de umidade e mofo nas paredes do estoque;

Porta de entrada para o estoque quebrada na parte inferior e no batente da
porta;



Ferrugem na parte inferior da prateleira no estoque;

Garfo de brinquedo na dobradica da porta dentro do estoque;



Local com muita sujeira dentro do estoque préximo a porta de acesso ao
bercario;

Local com muita sujeira dentro do estoque préximo a porta de acesso ao
bergario;



Parede e teto do estoque com tintura descascada
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INFORMAGOES DE VISITAGAO A ESCOLAS

DADOS GERAIS:

Nome da escola: Creche Municipal Prol® Rusallna Hollz de Paula
Enderego/Localizacio e Municipio: Rua Vicente Cardoso, 1591 -Inocoop, Tatui-SP
Data da visita: 29/10/2019

Tipo de Cnsino: Creche Municipal

NGmero de escolares matriculados: 165

Numero de séries/turmas: 6 turmas

Numero médio de refeicbes servidas por dia/turno: Em média s&o servidas 100
refeicBes em cada turmo {(turno da manha e turno da tarde).

Niimero de merendeiras por diafturno:
Horarios em que sao servidas:

Numero de capacitagdes que as merendeiras participaram: 2 vezes ao ano ocorre
um {reinamento das merendeiras.

CARDAPIO

Cardéapio(s) servido(s): Cardapio 2 e cardapio 3

Responsavel pela elaborag@o do(s) cardapio(s): A nutricionista coordenadora da
empresa contratada {NutriPlus)

| pan ATEE
SRECHE - amwu:" 12 e
: CeRITIAL, X ATAD, ARYO BN AT e AT e 201

gy ¢ ors 4% edigle 2018 u Tebeia i computiahs Se o ettt 4

R
§5 b tEan,

S
j A

e

© o BEEM

0 EH R MARAOL R TO0E sabsislis B8 LA s A
UMl AL SARRTA y

sota e seniaRRAG OO
mnsk pcl, LEEAL,
R AM; qerraa: ETOMATT

ALBEHMEY

agai A PN
pasaaTEE AL AReAT |

CANLHE

1251
FPETL

e n wameeal [

et "‘*’“ﬂ__,,,__..—-m———- ”j___

Cardapio 2 da semana fixado na cozinha da unidade;
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Preparacdo servida no almogo no dia da visita: Arroz




Preparagao servida no almogo no dia da visita: Feijao

Preparacdo servida no almogo no dia da visita: Salsicha com chuchu e abdébora



Preparacgdo servida no almoco no dia da visita: Salada de pepino

Descri¢do da quantidade dos géneros utilizados a para o almoco no dia da
visita:

- Arroz: 5kg

- Feijao: 2kg

- Salsicha: 3kg

- Chuchu: 5 unidades
- Abdbora: 1 unidade

- Pepino: 10 unidades

INFORMAGCOES GERAIS

Recebimento de géneros (periodicidade e frequéncia): Os géneros alimenticios
sdo recebidos semanalmente: na segunda-feira a compra em geral (allmentos nao
pereciveis e carnes), terga-feira os hortifrtis oriundos da agricultura tamiliar e guinta-
feira hortifritis comprados pela Empresa (Obs: a cozinha nao soube precisamente o
dia da semana que os hortifrutis da agricultura familiar chegavam e os comprados pela
Empresa)



Controle de estoque: A Unidade Escolar apresenta controle de estoque semanal,
uma vez que as proprias cozinheiras juntamente com a diretora da Unidade fazem o
recebimento dos géneros.

Manual de Boas Praticas: A Unidade Escolar apresenta Manual de Boas Praticas

Ficha Técnica: A Unidade Escolar apresenta fichas técnicas de apenas algumas
preparagdes. A preparagio realizada no dia da visita néo apresentava ficha técnica,
entre outras preparacdes.



Prefeitura Municipal de Tatui
SECRETARIA MUNICIPAL DE EDUCACAO
Departamento de Alimentagdo Escolar

ROTEIRD DE VISITACAO A ESCOLAS

escota: (L che Munda pal 70%1& Mava, Civcide o

DATA:dS/ M0/ 2019 HORARIO DA ViSITA: 830 as 10 30hrs.

N2 Unidade Escalar _____ Tsm | wAo

| Alimentacdo & produzida na propria escola? | >< i

E transportada? j >

A nutricionista res;p-onsével pele carddpio scompanha o preparoc e i %
acondicicnamento dos alimentos na escola? L ! ?
- Comn qual frequéncia > i
A alimentacgdo do dia da visita correspondia 20 cardapio elaboradoe ->< o

Z fixado em local visivel? . 7

‘Carcapso !cspec'ﬂcar quawdades) C"’G\/u, P,_@/ 2 L (,a,fw}.L AFL@! 3 a ; ( )
%t OJO (d L{la@ ( ”/)’, ’Yﬂcuof‘lLCL@ (_{ "}qca,wu) &ut‘rﬁvw(' /
(3 ) ) o (i wrnd=s): chu b () qud) “temati (chaud )

A8 e (7~ bv\d.uctbﬂ) mnd:u,{g:« M"TBI%\)""W':’;_:’_'T__ )

| bobre oS5 ali"' 2iiI0s in naiura ou e>tocaaos : SHvt , NAOD
IMTE - e e 2L T
LA - Prcdu 55 de épocafou safra? S
;__ S e e e o et < e i o S for e e
B- Estav M amassados ou estrasados? T 4
C- EsLa\ra mn l.mpos e higi emzaooc? ‘ >< :
P Evv . o e i JOR —— R
. Embaiagens sz encontram amessadas, enferrujadas, estufadas ou é S !
- i ;
B 7717rasg<xdc.s? o _ i N
" £ - | Embalagens de vidro com as tampas estufadas ou enferrujadas? 4
: : S LT
: : ‘ —- : i
CE- é Produios dantro do prazo de validade? ><

' Os géncros est avam armazenados em locais limnos, isolados de
1produtof "*f-" ﬂlp°£9=’

‘refrigeracdo adeguada? N
% Os alimentos manipulados estavam embalades em sacos

' pidsticos, com data de validade? ,
: | Haviz alimentos pereciveis armazenados sob refrigeraciio, mas | z >(
‘ zlocados em panelas de aluminio? _ !

'« : Hawa outros materizis guerdados no fccal dz armazenamento de N

‘ generos alimenticios? P P

! n r . ~ T -
s géneros que nacessitam de refrigerago estavam sob ! >(
>

5 Os legumes, verduras e hortalicas erem colocados na geladeira t ><
. | com protecdn? :
A cozinheira tem apontamento da quantidade dos produtos acs quais |
!Lrecebe na cozinha oriundos da empresa Nutripius? :
| A cozinheira tem apontamento da quantidade dos produtos 2os guais !
recebe na cozinha oriundos da Agricultura Familiar ou da empresa |
Nutriplus? 5
i
|
i
i
!

A cozinhelra faz coiata d'\ amostroe dos alimentos? Armazenada?

A cozinheira execuizs atividades de limpeza da escola?

:f‘J

inclui-se sanitarios? :

QLo puclen
1) 2 L0/



Prefeitura Municipal de Tatui

SECRETARIA MUNICIPAL DE EDUCACAO
Departamento de Alimentagdo Escolar

i
A(s) cozinheira(s) da escola, no dia da visita estava(m) sivi ' NAO
: -
A - | Sem aderecos (anel, brinco, pulseiras, reldgio, etc.) X
: B - | Unhas aparadas e sem esmaite? e
i i
: C 1 Cabeius lutalmente protegidos com touca ou redinha? ! ><
E D - Lcom umforme llmpo? >
1 E- Unn‘orme comp!eto e em bom estado de conservagao? ><
( F- | Lavarn as maos com frequéncia? P>
!_ - b
: Ha agua potavel em guantidade suficiente para a preparagdo de alimentos? 1 > :
"Rouve teste de patabilidade da dgua e pelo menos trés meses da data da : )< ?
yisita? . " '
| T T L
. Hd uso de agua de pogo no preparo dos alimentos? : o
1a logdu para o preparo dos ahmento : ;.(
i B - ___é.: .,!..____.__
i 0 tamanho do fogdo é adﬂquado pare o ndmero de preparos? Pl
Ha refrigerador com freezer? P F
2 local acassivel para os alunos efetuarern a alimentagao? i 3( ; !
"0 locai de pre imentos estava limpe? F<
O |OLc-! de preparo dos alimentos estava limgpor ] 1
0 Lc.?c 'i"c zlimentos é feito em tabuas de vidro? ' <
O corte des alimentos é feito em tabuas Ge pol ietifeno brance? > ! !
| Existem utensilios em cuanudade suficiente (car&ecas pratos, tatheres, i X i
. paneias, efc 07 7 LT __:
- Acessarios ns cozinha (asponja, porta sabBo, pano de louca, etc)? >
O sisterna de encanamento de gas de cozinha esté adequado (lado exter PO] ; x i |
s_gom mangueiras e instalacdes dentro da validade? Lo
i Quanto a cozinha da escola: . SIM . NAO |
. e ﬁ_‘,AX i ,.
i A - i Tamanho é adequado para o prepafo de al 1mentos? » ; i
; - : ' :,
. B - | Piso apresenta rachaduras e/ou é de material ndo lavavel? j >< :
E— B S B
: C - | Tamanho ca piz adeguado? P f
| D - | Pia apresenta avarias? ‘ ! i
P S T
E - i Revestimenic do tanque de 2gua utilizado ; i jx\’
- i
F - I Cozinha de amianto? Qual? : : pd
G - | Janelas possuem telas? g |
) % L
H - | Janelas apresentam avarias? ! x
, S - |
|- | Patedes em boin eslado de conservagdo? 4 .
(4= Teto aprasenta goteiras, infiltrag8es, motc ou geterioragacs ' ><_j




Prefeitura Municipal de Tatui

SECRETARIA MUNICIPAL DE EDUCACAO
Departamento de Alimentagéo Escolar

Quanto a cozinha da escola: Sivi | NAO
K Obietos que ndo pertencem a drea de manipulagdo {chaves, celulares, ><
boisas, etc.) se encontram acondicionados em caixas separadas?
| - | Passa por dedetizacdo, desratiza¢do a cada semestre? (verificar laudo) X
! . rd
! M- | Possui extintor de incéndio na cozinha? i X
i N - 1 E azulejada? e
j E
. O- | Aventilagdo é adeguada? ¢
L
— : —
Qaanto ao servir a merenda: | SIM | NAO
. i - i |
CA- A cozinheira é cordial com os alunos? i X | |
8- | Afila para distribuicdo é organizada? LSO
r . o T
C - | Existe um direcionamento gor parte da escola | >\
T
D - | Quanto a fila e intervalo para alimentagdo? X
! - [ m}
CE- LA merenda tem aceitacdo de todos alunos? l X :
' - | Aquantidade & suficiente? g X :
T A - a i
. G- . Gostam de saiada? X g
. e - - T - 5
H- :Gostam de frutas? ; X 1
S ~ j —
|- | Gostam de suco? ! g
R A alimentag3o servids ¢ airativa e saborosa? - X E
'_ e e ———— s o rn T - I i .
? K- A guantidade e suficiente a todos os alunas? ! >( i
L 1 Local para sobra ingests é de faci! acesso? X i f
e T - — : i -
M - | Alta guantidade de sobra? : X

M- Baixa qtr—‘:ntidaue de schra? C ;
— 0 l chundo relato das cozinheiras ha 'm:;:éw]"élgao na alourn alimento? / 1
! ¢ Py '

! Qual? Joikae O e L B aode beongy |7
P 1 Segundo relato das cozinhe s ha prefafenug a ﬁbum tipo de § % [ ;

- ; !

] §

Falimento? Qual? (\M D/CH/O-E

o 040



ANEXOS - REGISTROS

-

"V QUETA DE IDENTIF e
AUMENTOS PROCESSADGS |

Data
=7 Vannaedds, 10,15

_

MPSAETR cniie T A VR TDEWNA o ALY i
v NTOS PROCESSADG \‘ :

PARE,

A £

Produto aberto e congelado com a data de validade vencida;



Piso da cozinha com sinais de umidade;

Piso da cozinha descascado e rachado em 2 partes do ambiente;



Bancada 1 com ferrugem

Bancada 2 com ferrugem



Bancada 3 com ferrugem,;

Poria de entrada a cozinha guebrada e descascada na parte Inferlor;



Porta de entrada ao estoque com fechadura retirada;

e

Porta de entrada ao estoque quebrada ¢ descascada na parte inferior;



Prefeitura Municipal de Tatui

SECRETARIA MUNICIPAL DE EDUCACAO
Departamento de Alimentagdo Escolar
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INFORMACOES DE VISITAGAO A ESCOLAS

DADOS GERAIS

Nome da escola: Creche Municipal Prof* Maria Zeneide de Almeida Mello
Enderegol/l.ocalizagdo e Municipio: Rua Ana Fermann, 290 — Santa Rita, Tatui-SP
Data da visita: 25/10/2019

Tipo de Ensino: Creche Municipal

Numero de escolares matriculados: 283

Numero de sériesfturmas: -

Nimero médio de refeigbes servidas por dia/turno: As refeigdes por turno variam
bastante, porém no periodo da tarde sempre ha maior quantidade de alunos. O
numero de refeicdes variam de 100 & 180 por turno.

Numero de merendeiras por dia/turno: 3 merendeiras no turno da manhd e 3
merendeiras no {urno da tarde.

Horarios em que sédo servidas: Desjejum as 8h, almogo as 9h50, lanche as 13h e
jantar as 14h20.

Numero de capacitagdes que as merendeiras participaram: 2 vezes ao ano ocorre
um treinamento das merendeiras.

CARDAPIO
Cardapio(s) servido(s): Cardapio 2 e Cardapio 3

Responsavel pela elaboragdo do(s) cardapio(s): A nutricionista coordenadora da
empresa contratada (NutriPlus)
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Cardapio 2 da seinana fixado na cozinha da unidade;
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Cardapio da semana com as refeigdes novas para a pré-escola fixado na cozinha
da unidade;



Preparagdo servida no almogo no dia da visita (cardapio 2): Sopa de macarrao
com carne moida, inhame e tomate;

Preparagéo servida no almogo no dia da visita (cardapio 3): Arroz;



Preparacgdo servida no almogo no dia da visita (cardapio 3): Feijédo;

Preparacéo servida no almogo no dia da visita (cardapio 3): Polenta;



Preparagdo servida no almogo no dia da visita (cardapio 3): Carne moida com
molho de tomate, abébora moringa e mandioquinha;

Descricao da quantidade dos géneros utilizados a para o almogo do cardapio 2 e
cardapio 3 no dia da visita:

- Arroz: 5kg

- Feijao: 3kg

- Macarrdo: 1 xicara

- Carne moida: 3kg

- Fuba: 1kg

- Inhame: 1 unidade

- Chuchu: 1 unidade

- Tomate: 2 unidades

- Abobora: 2 unidades grandes

- Mandioquinha: 3kg



INFORMACOES GERAIS

Recebimento de géneros (periodicidade e frequéncia): Os géneros sao recebidos
semanalmente. Na segunda-leira os hortifritis oriundos da agricultura familiar; na
terca-feira os alimentos gerais (pereciveis e ndo pereciveis) e as carnes; na quinta-
feira os hortifritis oriundos da prépria Nutripius.

Controle de estoque: Na UInidada Fscolar ha um controle de estoque semanal, no
qual as proprias cozinheiras tem a fungéo de receber os produtos (3x/semana) e
organiza-los no estoque, refrigerador e freezer. No dia da visita, 2 produtos
congelados que j& havia sido utilizado em alguma preparagéo anterior, apresentaram a
data de validade vencida (mandioguinha e mandioca)

Manual de Boas Praticas: A Unidade Escolar apresenta Manual de Boas Praticas

Flcha Técnleca: A Unidade Escolar apresentar Ficha técnica de algumas preparagoes,
porém nao todas.



Prefeitura Municipal de Tatui

SECRETARIA MUNICIPAL DE EDUCACAO
Departamento de Alimentacgdo Escolar

ROTEIRO DE VISITACKO A ESCOLAS
escota: (e che. i 'a'g;&@ Omandew ﬁgaaqm YU

DATA:3/ 1O/ ot HORARIO DA VisITA: & 7CO as JQ(/OOWS
‘ Na Unidade Escolar | - 7 Wﬁ ) __i“__— iSl;\ﬂ”? !\_Iﬁ_t_)l '
 Alimentacdo é proddmda na propna escola? X f
IFPs—— - e
"A nutricionista respansavel pelo cardapio acompanha o preparo € T I S
-acondicionamente dos ~alimentos na escola? N ..}
Com qual frequéncia ; X

b e - aiaov e s

S— N —

A alimentagao do dia da visita cormsp0"5 20 caraap oelaboradoe | ><
fixado em local visivel? = = \
rdap!o (c%pemf car quanudm‘ 2 (Lpuporacoe de cﬂmffﬁt" ; df{mxfxfmmc

13‘9’ )’u@ L&OMI v, Vo 0% ‘tubtaq)de" Yacanae -E&wnu o ynolhye A0k -
e (LOL'? % IacTt e io(,‘l-\-' réﬂ@ﬂ A FOCIGEL LA Ao dog @ YA CQARLE

2,5 } " OV R her a‘:a AT ¢ 6509 /helticho. | 2 Lnid
}VW@;‘L __ﬂg‘}@d é’?ﬁ L T»f o )j / farink ﬁe—mgc :B/(,?’a u‘ir’ P 03)

Sobre os alimentos in natura ouestocados: - | siMm | NAO
A Hrodwos de epoca/ou safr -4
B - Estcva n deSSch.‘: ou eﬂragadcb X
1 S - e —_— = ~
C - | Estavam limpos e higienizados? >(
" Embalagens se encontram amassadas, en fer:ujndas estufadas ou [ ><
M=t
| rasgadas? - - L ‘ : |
E- Emt,aiacens cfr vidro com as temp s estufs das ou enferrujadas? | ><
g i R e — o = +,,,,,,, i
F- Prccuto dentro do prazo de validade? _ - 4

| 0s generos ‘estavam armazenados em locais lir uos isolados de

=4 p"OthO‘ de iimpeza? - N s ,X )
- Tos génercs que necessitam de refrrge;agao estavam sob X
refrigeracao adequada? S o B
- ' I O< alimentos manipulados estavam embalados em sacos ‘ ./ 1
| plésticos, com data de validade? - o -/\
} j | Havia alimentos pereciveis armazenados sob rc*riceragao, mas ' ‘ ><
| ﬂqgggps em panelas de aluminio? e e
Hlavia oulios materizis guerdados no lccal d= armazenamento de \< |
! géneros alimenticios? | 8 & 1
7 ! Os legumes, verduras e hortalicas erem colocados na geladeira ; >( | !
___lcomprotegdo? L .
A cozinheira tem apontamento da x,t;auud ade dos proautos ags guat s [ X 1 l
 recebe na cozinha oriundos da empresa Nutriplus? | = & 1
A cozinheira tem apontamer‘to da quantidade dos produtos acs quais } i 1
I recebe na cozinha oriundos da Agricultura Familiar ou da empresa ‘[ X | \
| Nutriplus? o . (R N ‘
‘ A cozinheira faz coleta de amostras dos aumon*os? Armazernada? | ,\( ' i‘l

| A cozinheirz executa atividades de limpeza da escola? 1 | < {
| |
\

| Inclui-se sam{dr;oc? - |
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P cambenas do poelas ediom Serv.adeu el

1 A(s) }ozmhelrafj) da escola, no dia da visita estava{m)

‘[ - fSem aderegos (anel, brinco, pulseiras, reldgio, etc.)

ED
3
pd
I
[

|9
X

| B- Unhas aparadas e sem esmalte? |

| B I e i

Er Cabciu Lotalmeme protegldos com touca ou remnha"

D - com Lmlforme limpo?

Umforme comp!eto eem bom cstado de conservacao?

X

I

XX
—

|

X

F- | Lwam as maos com ‘requenc:ia? |

>(
=
N NPT S

/
N

X

Hd agua potavoi em quantidade sufici E!ﬂtc para a pre aragan de alimentos? |

Houve teste de potah:lidaoe  da acua e pelo menos trés meses da data da
xbl'[a’

r><

Ha uso de agua de pPOGOo NO preparo dO\ aim.enfos? . ><
! Ha fugéu pdta 0 piepara dos alnncr1tus~ - \,(
= — P R R R A i
\ It — 1
U tamanho do fogdo é adequado para o ndmero de prepdrosﬁ F |
S — i et e NS P R s T ——E i — DRSS |
 Ha refngerador com freezer? .‘ >(
e B - e | || —
H2 local acessivel para os alunos efetuarem a aH..mntagaoj ; N |
N !
e e e e e e e I S R e . i S —— S i 4
Cloc al de preparo dos almmtoc estava limpo? . >< |
O coite dos a!'me tos é feito em tabuas dL vidr o? J ><
| O corte do; c«*mentos é feito em tabuas de pohetileno b anco? \ O !
tx;srem utensilios em ouamldade suficiente {caqecas Dratos talheres, ! >< ;
. panelas, etc.)? | | |
= h o o S -~ - T T e |
| Acessarios na cozinha (esponja, porta sabgo, p“no de louga, etc.)? X ‘

O sistema de encanamento de gas de cozinha estd adequado (Iado exter no) | X ‘
! com mangueiras e instalagdes dentro da validade? '

Quanto a cozmha da escoia. _ ” | SVt ' NAO
|Tamanho ¢ adequado para o preparo Eakmentos? — ’,v>,,<,7 . _:
. B ! Piso apresenta rachaduras e/ou é de material ndo lavavel? { . ><
' L’ 'Tum:mho da pia adeguado? _:-X‘ T
(IS s e e = o S =
| D“I_F_’_izi\ffnresenta avarias? - S |772SA j_ ]
E - E Revestimentc do tanque de agua ut:':zaaf \/&

| B 1 Cozinha de amianto? Qual?

‘ P
i p
G- | lanelas possuem telas? ><
f | a

|

|

lanelas apresentam avarias? ><

! = .
|- | Paredes em bum estado de Cotiseivagdo? ‘ ><

rTeto apfesenta goteiras, infiltracdes, mofc ou deterlcragac?
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‘ Quanto a cozinha da escola: SIM NE.O‘I
| « i Objetos que n3o pertencem a drea de manipulagdo (chaves, celulares, >< .
\ | bolsas, etc.) se encontram acondicionados em caixas separadas? |
T_ | Xﬁ, —

L - | Passa por dedetizacdo, desratmagao a cada semestre? (verlﬂcar laudo)

| M - ‘ ' Possui extintor de incéndio na cozinha? | >< | §
. - il S e L
N - w E azuleja}da? - - - o \ >( 1: ) 77J|
0 Avcntilaguoeddequada? 2 | .
Quanto ao  servir a mé_rt_e;da 7 B : - CsiM - NAO
A- 1A ccz;nhe_s-r . Vcﬁordial cor;1 0s akmosj | >< I
B- A f.lc para di;trihkng_ao e organlzéc:ia? - )(
;. M e S S S ——
] €= ix:ste uEn direcionamento por parte da gscola ] }( | {
- | Quanto a fila e intervalo para alimentacéo? 15 P4 ‘ ;
E- | A mer e_nda ter; acema;ao de togs a_lunos'P 1 74 | J!
. F- |Aquantidade é suficiente? : | /S( |
6. |Gostmdesalad? X |
. Beambrmer . 1P
- Gosemdesuco? i X
_j - A aiumegaig;oise#rwda é al-r_at:ua é;;t;orosa? - - >\/_T 77?
- .A;L.;m;'&ade &suficiente atodos os alunos? i< |
L- ' local parza sobraingesta € de faq' ace<so? % |
M- | Alta quantidode desobra? R R E

LP " L alimento? Qual? Sad s choU 4 P/uﬂ,ﬂg(y | ‘
N ML A 4 . S—

N - ' Baixa gquantidade de <0bra?

laual? Slaode Yong’ v Ax AU MU

‘ Segunco reifto das cozinheiras ha preferéncia a algum tipo de

Srﬂgundo relato das cozinheiras ha muita rejei¢do ha algum alimento? | )(




ANEXOS - REGISTROS

Fruta em condigdo imprépria para consumo;

Frutas em condi¢gdes improprias para consumo;



Frutas com péssimas condi¢des de consumo;

Data de E NTIRy
Abertura: | &/ 0% A vali S
Bk Drodyte
Marca f}eru‘]vL;_ Lot o l? oy
ot 'x) «U-"f’ﬁ-kd_ﬁlt\-_ 1 Q; :L ] Q
ecedor: 7111‘&:&3‘% ) Jt‘ i;;i":__s_‘-\ Rt

ponsavel.

Produto aberto com data de validade vencida;



oy %

. Ny s y.] HA B a e ‘“:'Ld;"‘a'—;-‘—-‘-—,»,-.,

4 ETIQUETA DE IDENTIFICAC A

P

. Data de
pata de - —~d F .
Abertura-'fﬂ\t A/ V' validade do Produtg |
apbs ahe—m& = g 1

S0y - Y
Marca: 1 \k MS.L.&-A)L—— ; Lote: (. 14

produto: Fas | 4

Fornecedor: _ 3 \_‘,.!;_\f‘m\ !QJLJM A e

Responsavel: v@ﬁkf\)\hgf\ 5]

24 SR L

Produto aberto com data de validade vencida,;

ETIQUETA DE IDENTIFIACS

lE,._r j [ ita ge
iy {4 i
LdJﬁ validaa doprod-

apds abers -

Produto abarto com data de validade vencida;



pata de

aberturd !_L

3

Burac
o abe
rto na parede da cozinha
3



g P AT, O D T e
S AT R

Piso da cozinha com sinais de umidade;



Parede do estoque com sinais de umidade;

s |

Equipamento quebrado na parte inferior e com sinais de ferrugem tanto na parte
inferior quanto na superior;



Prefeitura Municipal de Tatui

SECRETARIA MUNICIPAL DE EDUCACAO
Departamento de Alimentagdo Escolar

Observagdes Gerais: « (L gt coenida )u/}pgnédvﬁﬂ dudeonente
yla lwdado Escolanyudada a cmgacmﬁ?@-@mg@uwj
\
|

]
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Aetnos) entie. clied ) ?Q{camq ,Qmuaa_df_q 7/31(5'"{{»-:4@4/_
AL jm_m/J Qe 74'8/&@((,0&5} , i . .
o (f) /pty@/ Ao (;&%LWKDJ Wﬂiﬂ/ Aengus Ll L - |
2 pow o cezuhe. _apuseilos pdsiumas’
mﬁ%, O LA g»ux%;w wtiiodey o doovf -
cadéy; |
QU _pande de ceinfo- capgentoe oy
abole nes azulydt’; ol
Qi pondey de uitloque _apmuyeitan sonac
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: i S
- r}d/lﬁ Ao A /)u!;; 2O / ( 4 »(1‘1‘41_4 pu_r_rlérlt—e /c,{ﬂ,u{bla,cte}) J
Tatui, 22 de Quitiuln ¢/ de 20(9 .

ﬁmm Qg_a,ﬁz A ‘Dwx j&cﬂ%ﬂa, O lino) Stuy

Responsave! pela Unidade Escolar Responsavel pela superviséo\—)
ernanda Duarte de Lima
Diretora de Escola Infantil
;_.:.w__'_'r'—‘:-“fﬂﬁ;

Cozinheira: &; A EIQ;QD o MRe N ve.

@/\,u,m‘! £ . ng_ CD/VCL@"LS’




INFORMAGOES DE VISITAGAO A ESCOLAS

DADOS GERAIS:

Nome da escola: Creche Municipal Amadeu Fragnani

Enderego/Localizagdao e Municipio: Rua Santa Clara, 220 Vila Santa Luzia, Tatui SP
Data da visita: 23/10/2019

Tipo de Ensino: Cheche Municipal

Numero de escolares matriculados: 115

Numero de sériesfturmas: 5 turmas

Numero médio de refeicbes servidas por dia/turno: O niimero de refeigbes por
turno variam muito: no periodo da manhé a quantidade oscila entre 50 a 70 refeigdes,
enquanto no periodo da tarde variam entre 40 e 90 refeigdes, uma diferenga ainda
maior.

Namero de merendeiras por dia/turno: 2 merendeiras no turno da manha e 1
merendeira no turno da tarde.

Horarios em que sdo servidas: Desjejum as 8h, almogo as 10h, lanche as 13h e o
jantar as 14h20

Numero de capacitagdes que as merendeiras participaram: 2 vezes ac ano ocorre
um treinamento das merendeiras (normalmente no comego e no meio do ano).

Obs.: Uma das cozinheiras relatou no dia da visita ter iniciado o trabalho no inicio do
més de Setembro (09/2019) e n&o ter tido nenhum tipo de treinamento ou auxilio da
empresa contratante, apenas ajuda da outra merendeira que trabalha junto a ela.

CARDAPIO
Cardapio(s) servido(s): Cardapio 2 e cardapio 3

Responsavel pela elaboragao do(s) cardapio(s): A nutricionista coordenadora da
empresa contratada (NutriPlus)
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Cardapio 2 da semana fixado na cozinha da unidade;
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Cardapio 3 da semana fixado na cozinha da unidade;




—n

Preparacgado servida no almoco (cardapio 3) no dia da visita: Macarrao ao molho
rosé (molho de tomate com molho branco), frango, brécolls e beterraba;

e

"""“w\__ % ' 5 -

Preparagdo servida no almogo (cardapio 3) no dia da visita: Feijéo;



Descricao da quantidade dos géneros utilizados a para o almogo no dia da
visila:

CARDAPIO 2 (apenas 2 refeicdes desse tipo de cardépio no unidade escolar):
- Fuba: aprox. 50g
- Frango: aprox. 60g
- Abobrinha: aprox. 50g
- Inhame: aprox. 50g
- Abdbora moranga: aprox. 50g
Couvo: 2 folhas poguenas
CARDAPIO 3:
- Macarrdo 2,5 kg
- Frango 2 kg
- Feijao 1,5 kg
- Molho de tomate industrializado: 680g
- Beterraba: 2 unidades grandes
- Brocolis: aprox. 200g
- l.eite em po: 200g
- Farinha de trigo: aprox. 50g
INFORMACOES GERAIS

Recebimenio de géneros (periodicidade e frequéncia): Os hortifrutis fornecidos
pela agricultura familiar s&o recebidos semanalmente, 2 vezes na semana (terca e
quinta-feira). Enquanto os produtos em geral {pereciveis e ndo pereciveis) sdo
fornecidos a unidade a cada 15 dias.

Controle de estoque: A unidade escolar nZo possui controle de estoque, uma vez
que foram encontrados durante a visita algumas irregularidades, entre elas produtos
que foram abertos para serem utilizados em alguma preparacao anterior e gue
apresentavam data de validade vencidas no diag da visita; frutas apodrecidas;

Manual de Boas Praticas: A unidade escolar possui Manual de Boas Praticas.

Ficha Técnica: A Unidade Escolar apresenta Ficha Técnica, porém nao possui todas
as preparagdes incluldas nos cardapios. Ressaltando gue a preparagfo no dia da
visita ndo apresentava ficha técnica, enire outras preparac¢des no cardapio da semana.
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ROTEIRO DE VISITACAO A ESCOLAS

escota:_Cu che M{W‘IC!M “ﬁz@,ﬂ VW’ @zcww/ e

DATA: 24/ 0/ FO1A HORARIO DA Vi GITA H:00 s 45 i/hrs
NaUnidade Escolar | sim | NAO
Ahmentagao é pI’OddZIda na pleria escola? | X : ‘_
F tran=port?d:?‘ ! o |
"A nutricionicta responsavel pelo cardapio acorapanha o prepare e | S |

aconduucname.,m dos dhmmtrm nae (39(‘ﬂ|n

; e
Com qual frequéncia |

LA ahmentagaﬁ do dia da visita corresponma 20 cerdap o elaborado e ><
fixado em focal visivel? _

Lardh,r;c {especifica rquant'dades LWW ) 1 Cardc v I .‘_55'?.'2 e Pl bo-
CEMY A NGO, APRGye L LOne. vm-{(if.u:, Cl,u,b‘;z)/ oo A G

‘ a » |
\ ((}:‘F\'U j}?}n'\;,ﬁ/\ ) A TY'P(,‘I'\i g v Al {mU-A . . :
Sobre os alimentos in natura ou estocados: S ’ Sim NAO |
A - | Produtos de época_/ou saf:'a / -l !
8-  Estavar amassados ou estra gaous? -
Estavam limpos e hlg eniz d . = :
B 'Em bd]dg ns s@ encontram 1assadas, enf rru =das ‘estufzdas ou : | S f
L - 1 i
: rasgadasj - ‘ S B _I _ i 7 J
s _ ) = |
Embciagens de vi 4«:» com as tcmpa es?u.addc ou enferr ugdan? i ; e
F-  Produtos dentro do prazo de vatidade? | >< |
, | i sl L |
| Os géneros estavam armazenados em locais I..nos isolados de | \/( I
| produtos de Iimpeza? - . | I (SR
|y lOS genezc> qut necessitam de .eTr'geraLao estavam sob ><- ;
1
f\.f!’i”Cbe 10 adcquada? ;
- Ll el e S T E S S =]
{ Os alimentos manipulados estavam embalados em sacos S |
| plésticos, com data de validade? |
| P T e == - B T )
| Havia alimentos pereciveis armazenados sob rcmceragao mas | ‘- - ;
| alocados em panelas de aluminic? - . s
Havid cuties materlels guerdados nio loce! de arinazenarneilo de f N
- | N
1 géneros alimenticios? i |
l Os legi:mes, verduiras e hortalicas eram colocados na geladeira R 3 !
. | com protegdo? : ‘ i
| R USSR ENIUUOVSI . MCUUMTNUE SESNS——
A cozinheira tem apontamento da guantidade dos progutos acs guais I -\ !
_recebe na cozinha oriundos da empresa Nutriplus? | v |
ey | el
A cozinheira tem apontamento da quantidade dos produtos a0s guais } : ,
'recebe na cozinha oriundos da Agricultura Familiar ou da empresa } X |
 Nutriplus? I \
5 i -\-</ |
‘ A cozmHeua faz coiela de amostras dos alimentos? Armazenadas? I ,
Acozmhewa executa atividadas de Ixmpeva ge escola? |

\Inciut se s.:mtanm? i . §< |
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> ON @b dou pubou tovamw SeM wJJv

:

E x,
_z—
p=4]

o

A(s)\cozinheira@) da escola, no dia da visita estava(m)

- lSem aderecos (anel, brinco, pulseiras, relégio, etc.)

X
X

1
B - } Unhas aparadas e sem esmalte? '

X

|
(Y

C - Cdb€f|05 totalmente proteg idos com toura ou redinha? >C | ‘
S £ o e e e B e - I
D -  com uniforme limpo? 1 b4 'L |
: E | Unmforme;ompiet;)- eem bo"nio_;,taoo ue_corrtserva;gao? >‘<’
L F- L?vam as maos;om .requenfla? . 7 - . ><_'
i Ha u{led potavcl em quanndads 51 1f|»|ante para a preparagio de nllmpnu‘c? o |
' Houve teste de potab ilidade da agua c pe 0 rmenos trés mases da datada  ~ P
| visita? - o | <
Ha uso de ague de poc;o no prﬂpﬂro dos =I|mﬂnfos. > ,
Ha fogao para o preparo dos ali mcemoa? ! ,‘\’\
O taz;anho do fo_géo .e aégaLJGdo para 0 numero de pr'eparos? } ,>< i
Ha re{ngerador com freezer'J % |
| Hé local  acessivel pa,Zb_sau-nasie?ﬂjsua em a alime 1t2[;7é;33 - ‘\\ ] '
_ I;L;{\Je;:t;—;cr_o_cl;)—s aliment o; C::L_a-\-."-o_li" uF - 1 ‘*\
| O corte des alimentos é feito em tabuas de v‘dro? | | \<
| O corte dos all“'len_tos é feito e ; em tﬂbuas ie pohetilwm branco? | \\ |
Exmp“n utensilios er;\_o—uanudade suficiente ( (canecas Dratos talheres '\, 1
_panetas, etc.)? - o — - R A T
Acessorios na cezinha (espoma, pcrta sabao, pa no de louga, etc.)? }(.‘ |
5 mstema de encanan;e_ngage ER de fozlnba esta jeqaado'{_lé_éo D%rtié'no) :—\/\ 7
| com mangueiras e instalagdes dentro da validade? S | Rl O
Quantc;iaicozmha da escoia' | -  SiM . NAD
i A- ; Tamanho é adequado para o preparo de ailmentos? l ><
‘ B - [PISO apresenta rarhaduras e/ou é de material ndo lavavel? i ‘><
i e e et s s
L] [cn.ldrmu da u!d adcquado 1 )(

e
D - | Pia apresenia avarias?

] e e ———me e L T I e S SN T I O SR S e

\
F- ‘_ Cozinha de amianto? Qual?

| E- Revectimcntc do tangue de asua L.'(IIIZ?:}("" ><

| G- |Janelas possuem telas?
[ H-

1 Janelas apresentam avarias?

_ _— ' . E
il Paredes em bom estado de conservagao? |t }

} o
- | = : = | B |
| J- [ Tetoapresenta goteiras, infiltracdes, mofc ou deterioragdc? ; >/ !

sdou
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Quanto a cozinha da escola: SiM | NAO

’ Objetos que ndo pertencem a drea de manipulagdo (chaves, celulares, |
bo!sas etc.) se encontram acondicionados em caixas separadas? >< |

L- | qusa por dedetlzac;ao desrahzacao a cada semestre“ (veruflcar Iaudo}

M - \ Possui extintor de |ncend1o na cozinha?

: ===

- N- EaZUIEJada? | >< | |
- - - — 4 — - !

|

O - A vent:lacao & adequada?

Quanto ao servir a merenda | SiIM NAO

A - | Acozinheira é CC.‘Ile:]: com oS a'u -OS.j

B - A ftla para dlstnbmgao e orgamzada?

| €= ! tx15te um direcionamento por parte da escola }
e = e e - ‘
|

i D- | Quanto afilae mterva!o para ailmentagao?

1
\
‘
|

?-X __><

Y

\

|
|
==
|
|

E- |A me.enda tem aceitacao de todos alunos? |

Foo A qmut d..!”L d sufvmu@

i
& Gostam de balad::

H - Cos am cie wutas?

I - C'\stcmd suco?

X X X X

A

J- A al.memagao servada € atrativa e saborosa?

X

K- A quanhdade ] suflc ente a todos os alunos?

|
S

X X

ei ra sobra ingesta é de facil acesso?
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ANEXOS - REGISTROS

Pia da cozinha com azulejos quebrados e trincados;

Piso com rachadura na entrada do estoque;



Buraco aberto na parede da cozinha, coberto com um objeto plastico;
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INFORMAGCOES DE VISITAGAO A ESCOLAS

DADOS GERAIS:

Nome da escola: Creche Municipal Prof. Mario Araujo Junior
Endereco/Localizagdo e Municipio: Rua José Orsi, 400 - Vila Angélica, Tatui-SP
Data da visita: 24/10/2019

Tipo de Ensino: Cheche Municipal

Namero de escolares inatriculados: 260

Numero de séries/turmas: 14 turmas

Numero médio de refeictes servidas por dia/turno: Em média 150 refeiges no
turno da manhéa e no turno da tarde

Namero de merendeiras por dia/turno: 3 merendeiras no turno da manha e 3
merendeiras no turno da tarde

Horarios em que sdo servidas: Desjejum as 7h45 , almogo as 10h, lanhe as 12h45 e
janta as 14h20

Namero de capacitagdes que as merendeiras participaram: 2 vezes ao ano ocotre
um treinamento das merendelras.

CARDAPIO
Cardapio(s) servido(s): cardapio 2 € cardapio 3

Responsavel pela elaboragio do{s) cardapio(s): A nutricionista cocrdenadora da
empresa contratada (NutriPlus)



CRECHE - TRIANEAS o:- A 1 MESES
DESIEFUM, COLARAQ. ALMCETL, LANCIE w JOENTAR
Rcf-uimimﬂurrwlml:s Taco 4* adiio 2011 « Tobelo 44 comporiciio de slimartes - Sénla Tucundurs 47ecids 2013

A Pemasta- el G- rirm
| uEEICAD S1EDI81Y Fasaizes
K n“. ; . AMATLIRA
L . MABARLAI RS aLARLIRR MAMAUTA SRR DAY 2
: M QEITR TORTACATO} % rev: I e RT3y et R T IR PR TREADEY AEire TER TN
i ; AR DA ATIA M .
Jnoatio \ S L AT A ‘ WAL DY ARATART S s RAGR TGN IREA D AN Ak EE LML
s AR ARRO (U0 ot A Gt sp . [ Sorany ML eT s, I ARKOS | AT RAEL
o AT, FEV IR LT RIA 4...‘.0\ ] S uum FrAar aalie HATATS - TRRA L
A M“"mwnww P AR T
SCARGHA
PR IALTRACTA ARG A MARLADIHIA LY A AT AR R Lsrarear
s S ADLON oen pic Nk LT e o 1 B £ e[| RIPA N Sk ARERLLING
Sy VU e iy RIS el S Pty
175 ARCRA i ¥ A

s h53s Bulrkiaasl (rtdln tananaly
o T LT

- ..--vr! 1.|Al-n:w_F_nnlki ! Lo [PY=D
e - TR ) FeXh] EYERLIN

F . .

Cardapio 2 da semana fixado na cozinha da unidade;

ZARDAPIO I
CRESME + CRIANEAS Df A4 OF 4
R DESTETUM, ALAKILOD. LANSHE v FaNYa
gy Pt svnie: Tore 47 edgba 2071 & Tobela du compeipia droahmeatze Sdnis Tlownaee SNeFLE < TR

. fec peada - Falr
REFRICAL > TercaArire ey o
1rileisans """:'I: e e s
: 7219
paE i
Cmer e
PRI TUEDW A0 SR ATATRY bond
5 WY BEAATERA A 0 AE L o A
EPED e v
CARLEARDA
. B o n1e0 et it
a
AlaR0 *
TR wvmvv_w;\mw!
1
iy
. S T b BT,
Laneae i OIS I
vata
ey PR 1A
w JURPIS SO
FANIAR LR R A?i’.‘)(vﬂl
53!!;»,.\ B lk’, i"%‘u. 5 43

S e o

Haweipta (Seal) crng e | PR . o . e s -
. . % e g .3 L 8 Faincy
v 1 e

SELLS T RS T LI F R

Cardapio 3 da semana fixado na cozinha da unidade;



LU R

REF " Tegumas-Yelra Terga-belin Quarte-beirs Qulnta-Feirs
PR, 1118018 2301072019 2210/2619 1416760
B S -
ARROIL MACARRA D PENNE AO MOLHO I ARROZ A GREGA (aivs. senourm 2
> . AR FEUAC Tho €v ) JARROZ PuAd
PURNILISCAS BATATAT IRONE trmmihe de tomaie coni mnibol] | pieacitio verrstho ¢ vagem)
ALMOCK MANHA TARIE FIRETTAL VR0 '1““"“‘;;:"“’ s ‘raneo, fapgs, brosoli o canr "‘"'-“”N "‘““" Y FsAs craE U
SALATIY DEETITG e e speeram) SALALIA D oL
LARARIA AHOuRINIA LA SALADA
1 (edin semannl) T e e
Ammy ] C L re
Oaariaeira T Totaieien
10,10 3019 AR a1 iiaers
O CARKL T 11 i 6
s L AL QLI ABY ¥
ALMOGOMANIATAMDE | deosuse. . N1A IR CINeURA
AL AT T CEMOUHA RALADS aon SAS ALY MUXTHE BOLILAY
Al AUA

‘ i = ~ "l'"'l-'l!
un.hnm; j ks 'i el et Lo () Nai o [ Faiww
i Shaid Ty i
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p:mentao;



Preparagéo servida na janta no dia da visita: Arroz branco;

Preparagio servida na janta no dia da visita: Sopa de fuba com carne moida,
cenoura @ inhame;



Descricdo da quantidade dos géneros utilizados a para a janta no dia da visita:
Cardapio 2
- Fuba: 2kg
- Carne moida: 1kg
- Cenoura’ 3 unidades grandes
- Inhame: 4 unidades peguenas
Cardapio 3
- Arroz: 4kg
Carne" 2kg
- Tomate: 10 unidades medias
- Chuchu: 7 unidades pequenas

- Pimentao- 4 unidades médias

INFORMACOES GERAIS

Recebimento de géneros {periodicidade e frequéncia): Os produtos em geral s&o
recebidos semanalmente: na segunda-feira os hortifrutis oriundos da agricultura
familiar; na terca-feira os alimentos gerais nao pereciveis & carnes; e na quinta-feira
hortifratis comprados pela Nutriplus.

Controle de estoque: Na Unidade Escolar ha um controle de estoque semanal. As
proprias merendeiras sdo quem recebe 0s alimentos e mercadorias, e organizam o
estoque deixando sempre os produtos proximos ao vencimento visiveis. Elas s&o
orientadas a utilizarem os alimentos que estiverem proximos ao vencimento em
preparagées que nao estao planejadas no cardapio para que nao haja o descarte dos
mesmo;

Manual de Boas Praticas: A Unidade Escolar apresenta Manual de Boas Praticas

Ficha Técnica: A Unidade Escolar apresenta fichas técnicas das preparagdes
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ANEXOS —~ REGISTROS

¥ 3

Ferrugem na parte inferior no equipamento (freezer);

Teto da cozinha com tintura descascada;



QU
T A

Pisu da cozsinha com sinais de umidade e frutas colocadas dirctamente no chéao;

Teto do estoque com sinais de umidade transcorrendo as paredes;
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INFORMACOES DE VISITACAO A ESCOLAS

DADOS GERAIS:

Noine da escola: Creche Municipal Chiguinhea Nodrigues
Endereco/Localizagdo e Municipio: Praga da Bandeira, 118 - Centro, Tatui-SP
Data da visita: 17/10/2019

Tipo de Ensino: Cheche Municipal

Numero de escolares matriculados: 188

Ndmero de séries/turmas: 6 turmas

Numero médio de refeigdes servidas por diafturno: Em média 130 refei¢tes por
turno.

Numero de merendeiras por diafturno: 3 merendeiras no turno da manha e 2
merendesiras no turno da tarde

Horarios em gue sdo servidas: Desjejum as 7h50, almogo as 10h15, lanhe 12h50 e
janta 15h15.

Numero de capacitagbes que as merendeiras participaram: 2 vezes ao ano ocorre
um treinamento das merendeiras.

CARDAPIO
Cardapio(s) servido(s): cardapio 2 e cardapio 3

Responsavel pela elaboragao do(s) cardapio(s): A nutricionista coordenadora da
empresa contratada (NutriPlus)

Cardapio 2 da semana fixado na cozinha da unidade,
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Cardapio 3 da semana fixado na cozinha da unidade;

Preparacao servida no jantar no dia da visita: Sopa de macarrao com frango,
batata doce, chuchu e tomate;



Descrigdo da quantidade dos géneros utilizados a para o jantar no dia da visita:

- Macarrao: 1,5kg

- Frango: 1kg

- Batata doce: 5 unidades médias
- Tulale. 8 unidades médias

- Chuchu: 3 unidades medias

INFORMACOES GERAIS

Recebimento de géneros (periodicidade e frequéncia): Os alimentos s&o recebidos
semanalmente: segunda-felra os allmentos em geral (pereciveis ¢ nao peteciveis), na
tercas e quintas-feiras os hortifrutis oriundos da agrioultura familiar.

Conlrole de estoque: Nao possui um controle elaborado de enlrada e saida dos
alimentos no estoque. As merendciras sdo encarregadas de utilizar os alimentos
conforme o planejamento do carddpio, e nos casos dos alimentos proximos do
vencimento, utilizarem na preparagéo do dia, mesmo que nédo tenha sido planejado.

Manual de Boas Praticas® A lnidade Fscolar apresenta Manual de Boas Praticas

Ficha Técnica: A Unidade Escolar apresenta Ficha Técnica, porém nao possui todas
as preparacdes incluidas nos cardapios.



