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Tatuí, 04 de Outubro de 2021

Ofício nº 0743/GSME/2021

Assunto: Resposta ao Requerimentonº2692/2021

Prezado Senhor

Em resposta ao Requerimento nº 2692/2021 da autoria do Vereador Eduardo Dade

Sallum, cumpre-nos informar o que segue:

1 Sim. O CAL (Conselho de Alimentação Escolar), a Nutricionista da Secretaria

Municipal da Educação e os Diretores das Unidades Escolares onde a merenda é

servida.

2- Através das visitas periódicas que são realizadas às Unidades Escolares onde a

merenda escolar é servida, pela Nutricionista responsável, pelo CAE (Conselho de

Alimentação Escolar) e pelos Diretores de Escola, que também são responsáveis

pela fiscalização.

3- Seguem anexos a este, os relatórios das visitas e as Atas do CAE.

Sendo o que nos cumpre informar, reiteramos a V.Sº os nossos protestos de estima e

consideração.

Atenciosamente

A e

Cda Q En papo
Profº. Elisângela da Costa Rosa Cecílio

Secretária Municipal da Educação

Ilmo Sr.

Dr. Renato Pereira de Camargo
DD. Secretário de NegóciosJurídicos
Prefeitura Municipal
Tatuí/SP



SECRETARIAMUNICIPAL DE EDUCAÇÃO -

Departamento de AlimentaçãoEscolar

ROTEIRO DE VISITAÇÃOA ESCOLAS

Cubemario daSourdens A(duras       

DATA:1/02/49 HORÁRIO DA VISITA: B:4Q às hrs.

Na Unidade Escolar “T sm| não

Alimentaçãoé produzidana própriaescola? Ear)
É transportada? nas  
A nutricionista responsável pelo cardápio acompanha o preparo e

 

   
 [Com qualfrequência  

A alimentaçãodo dia da visita correspondiaao cardápio elaborado e ig
     
  Cardápio (especificarquantidades): 104

a qcom aelirc. t      
                       

         
      

 
      

     
     
              

[Sobreos alimentos in natura ou estocados: [ SIM NÃO

A-|Produtosde época/ou safra? Hm
B-|Estavamamassadosou estragados? , re
C-|Estavam limpose higienizados? l Amy
D- Embalagensse encontram amassadas,enferrujadas,estufadas ou pa

rasgadas? nas |
[E - |Embalagensde vidro com as tampas estufadas ou enferrujadas? não

F-|Produtosdentro do prazo de validade? Jams |
a Os gêneros estavam armazenados em locais limpos, isolados de produtos ê

o de limpeza? º bum
os gêneros que necessitam de refrigeraçãoestavam sob refrigeração
adequada? Pad

| Os alimentos manipuladosestavam embaladosem sacos plásticos, com

“| data de validade? fevrms
3 Havia alimentos perecíveis armazenados sob refrigeração,mas alocados cá

| em panelas de alumínio? 7 [nes|
o enteosmateriaisguardadosno loc A RES ES

| k Havia outros materiais guardados no local de armazenamento de ua
| gênerosalimentícios? = Nas
| L Os legumes, verdurase hortaliçascram colocados na geladeiracom

, proteção? nm :

A cozinhelraLer apontamento da quantidade dos produtos aos quais recebe de

na cozinha oriundos da empresa Nutriplus? o nvas
A cozinheiratem apontamento da quantidade dos produtos aos quais recebe ud
na cozinha oriundos da Agricultura Familiarou da empresa Nutriplus? Tvas
ja costaEl anpemiiie so LIM|
A cozinheira faz coleta de amostras dos alimentos?Armazenada?

OO ipa qper ver Mi.E e
A cozinheiraexecutaatividadesde limpeza da escola? nao
Inclui-se sanitários? nas     



DOER ENTROCA DVENASBONENZCIE VAR 1 tauuas
SECRETARIA MUNICIPAL DE EDUCAÇÃO

Departamento de AlimentaçãoEscolar 
A(s) cozinheira(s)da escola, no dia da visita estava(m) SIM 
A- |Sem adereços (anel, brinco, pulseiras, relógio, etc.) 
B- |Unhas aparadas e sem esmalte? 
C-|Cabelos totalmente protegidos com touca ou redinha? 
D-| com uniforme limpo? 
E- |Uniforme completo e em bom estado de conservação? 

 
F-|Lavam as mãos com frequência? 

Há água potável em quantidade suficiente para apreparação de alimentos? 
Houve teste de potabilidade da água e pelo menos três meses da data da
visita?

Há uso de água de poço no preparo dos alimentos? 
Há fogão para o preparo dos alimentos? 
O tamanho do fogão é adequado para o número de preparos? 
Há refrigerador com freezer? deb aaduAU & Putzpro 
Há local acessível para os alunos etetuafkm a alimentação? I 
O local de preparo dos alimentos estava limpo? 
O corte dos alimentos é feito em tabuas de vidro? 
O corte dos alimentos é feito em tabuas de polietileno branco? 
Existem utensíliosem “0a suficiente (canecas,pratos, talheres,
panelas, etc.)? AMA cod 4 
Acessórios na coginha (esponja, dorta sabão, pano de louça,etch? EE 

 
O sistema de encanamentode gás de cozinha está adequado (lado externo)
com mangueiras e instalações dentroda validade? de 2xeu-   

Corda 4 damas 
Quanto a cozinha da escola: SIM 
A-|Tamanhoé adequadopara o preparo de alimentos? 
“B-| Piso apresenta rachaduras e/ou é de material não lavável? 
€-|Tamanhoda pia adequado? as 
D-|Pia apresentaavarias? x 
E -|Revestimentodo tanque de água utilizado Cuâmice 
E-|Cozinha de amianto? Qual? 
G-|Janelas possuem telas?  H - |Janelas apresentamavarias? by X h Eh s A cá. )
!-|Paredes em bomestado de conservação? a   J-|Tetoapresenta eteiio 1infi omofo ou deterioração? Je     

 



EOUNENELIAS TA VIVAS ENEPONOE is 1vamu
SECRETARIA MUNICIPAL DE EDUCAÇÃO

Departamento de AlimentaçãoEscolar      
                  

 

 
    Quanto a cozinha da escola: siM| NÃO

k- Objetos que não pertencem a área de manipulação (chaves,celulares, “

bolsas, etc.) se encontram acondicionadosem caixasseparadas? Aus,
L- | Passa por dedetização,desratização a cada semestre? (verificar laudo)AM
M-| Possui extintor de incêndio na cozinha? ,

N-| É azulejada? him!
O |Aventilaçãoé adequada? 4 Fumo

Quanto ao servir a merenda: sim|NÃO

A- | A cozinheiraé cordial com os alunos? Amo
B- |Afila para distripuição é organizada? ad
C-| Existe um direcionamento por parte da escola SVO
D- |Quantoa fila e intervalo para alimentação?

E- |A merenda tem aceitação de todos alunos? taco)
F- | A quantidade é suficiente? , E

-G- |Gostam de salada? ais
H- |Gostam de frutas? Amo
!- |Gostam de suco? Po
J- |Aalimentaçãoservida é atrativa e saborosa? Arolrasso
K- |A quantidade é suficiente a todos os alunos? um)
L- | Local para sobra ingesta é de fácil acesso? :

M-|Alta quantidade de sobra?

N-| Baixa quantidade de sobra?

o- Segundo relato das cozinheirashá muita rejeição há algum alimento? o
Qual? muito ; Canptca +

p d Segundo relato das cozinheirashá preferência a algufA tipo de ;

alimento? Qual?Outra 100% salnishos
+ mas

O. ecra é JA L dera a
Aa Confia.+ coma
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SECRETARIAMUNICIPAL DE EDUCAÇÃO
Departamento de AlimentaçãoEscolar

      do

Responsável pela Uoiagãa elis ton Responsável pela supervisãoÍ M$? Cecília Peixoto C. Antônio
* “RG 134089850

s Ê

die 59. Almox. Cettra
Cozinheira: Cc S DN n Merenidá Esc! 
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PREFEITURAMUNICIPALDE TATUÍ
Ê Divisão de Alimentação Escolar

Av.DomingosBassi, nº 1.000 — Tatuí — SP- fone (1533038610

Inf 9

À
PROF. MARISA AP. MENDESFIUSA KODAIRA
DD. SECRETARIAMUNICIPALDE EDUCAÇÃO.

Este tem à flnalldade de Informar, como Fiscal de Contrato do Pomecimento de Merenda
Escolar designado por V.S?, que a COOPERATIVA DOS PRODUTORES RURAIS
DE TATUÍ E REGIÃO, representado pela sr”. Luciana Maria Nunes O. Almeida,
celebram o contrato de aquisição de Gêneros Alimentícios da Agricultura Familiar para a

MerendaEscolar, relato a seguir:
- o Contrato se refere à entrega HORTIFRUTIS DIVERSOS em TODAS as UNIDADES
ESCOLARES mencionadas em Edital e informadas com antecedência para a devida
entrega dos itens e quantidadessemanalmente;
* na rota do BAIRRO SANTA RITA, no dia 12/02/2019 não foram entregues os itens *
cenoura,repolho e acelga” em todas as Unidades Escolares dessa Rota;
* na rota do BAIRRO VILA ANGELICA,no dia 12/02/2019 não foram entregueso item
“acelga”em todas as UnidadesEscolaresdessa Rota,
- informamos também que a qualidade dos itens “acelga. escarola e brócolis”, não estão
condizente com a qualidade proposta em contrato para entrega e que caso NECESSITEM
SUBSTITUIR algum produto que seja efetuada a antecipada substituição para que
possamos fazer as devidas adequações no cardápio ( não tinham item CHUCHU,
entregaramABOBRINHA) e não nos comunicaram.
Diante dos fatos aqui postos, solicito que sejam tomadasas providencias para estabelecer o
perfeito cumprimento dos termos contratuais, e não acarrete nenhuma perda nutricional ao

cardápio destinadoa rede Escolar do nosso Município.

Tatuí, 12 de fevereiro de 2.019.

Crecne/
MêCecsiaPeixoto C. Antônio

RG: 13.405 285-0
, Fato.Aimox. Central é



 



 



 
Prefeitura Municipaldetatus

pa SECRETARIA MUNICIPAL DE EDUCAÇÃO
Departamentode Alimentação Escolar

ROTEIRO DE VISITAÇÃOA ESCOLAS

Chu sCade Monta de, Aran (à (Drugs?
Data:AM /02/40 HORÁRIO DA VISITA: 8:40 às hrs. O      

          
      

               
erre ii

Na UnidadeEscolar

   

Alimentaçãoé produzida na própria escola?

| É transportada?
receirondona[A nutricionistaresponsável pelocardápio acompanha o preparo e |

[acondicionamento dos alimentosna escola?  
   | Com qual frequência E )
A alimentaçãodo dia davisitacorrespondiaao cardápio elaborado e

| fixadoem local visível? —
| Cardápio (especificar,quantidades):Dun com gere. + é  

[sobreos alimentosin natura ouestocados:

| A- | Produtos de época/ousafra?
doe ça

B- | Estavam amassadosou estragados? , ceia
C- | Estavamlimpos ehigienizados?

| Embalagensse encontramamassa:
aaa eedas, enferrujadas,estufadasou

D-
rasgadas? . o

ufadas ou enferrujadas?        case mpados em locais limpos, isolados de produtos
/ | Os gêneros estavam armazeni
1 Ge
| de limpeza? pec

| os gêneros que necessitam de refrigeraçãoestavam sob refrigeração
 

!

1

” |adequada? com
Os alimentosmanipulados estavam embalados em sacos plásticos,

”| data de validade? =
Eta Havia alimentosperecíveis armazenadossob refrigeração, mas alocados

| em panelasdealumínio? =”

| Havia outros materiaisguardados no local de armazenamentode

” | gêneros alimentícios?

L

|
i| gas

Í Os legumes,verduras e hortaliças eram colocados na geladeira com t . | | +”| proteção? . caça
| A cozinheira tem apontamentoda quantidadedos produtosaos quais recebe | E

[nacozinha oriundosdaempresaNutriplus? iTVOS
TA cozinheira tem apontamentoda quantidadedos produtos aca quais recebe | pa
| na cozinha oriundosdaAgriculturaFamiliar ou da empresa Nutriplus? Tas

A

| A cozinheira faz coletade amostras dos alimentos? Armazenada?
i deamostrasdosalimentostArmeTISSS ESam
| A cozinheira executa atividades de limpeza daescola?

a Ê | |

Inclui-se sanitários? o o o E Tee Lo Nas.



Prefeitura Municipal de Tatuí

Departamentode Alimentação Escolar       
      

O tamanhodo fogão é adequado para o número de preparos?

Hárefrigerador comfreezer? Subgd £ Prog gen 
Há local acessivel para os alunos etetuafkm a alimentação? 1 0

A(s) cozinheira(s)da escola, no dia da visita estava(m) SIM NÃo

A-|Sem adereços (anel, brinco, pulseiras, relógio, etc.) ditar
B-|Unhas aparadas e sem esmalte? AUMy

C- | Cabelostotalmente protegidoscom touca ou redinha? AM)
D-|com uniforme limpo? AMY
E-|Uniformecompletoe em bom estado de conservação? Aura)
F-|Lavam as mãos com frequência? Pan)

Há água potável em quantidadesuficiente para apreparaçãode alimentos? Am)
Houve teste de potabilidadeda água e pelo menos três meses da data da

visita? Aim QUA Au)
Há uso de água de poço no preparodos alimentos? nãa
Há fogão para o preparo dos alimentos? Juro                

         ESA)
O local de preparo dos alimentosestava limpo? AM
O corte dos alimentosé feito em tabuas de vidro? nos
O corte dos alimentosé feito em tabuas de polietilenobranco? Ra
Existem utensílios em quanti ade suficiente (canecas, pratos, talheres,

panelas, etc? Ball AlNAD
Acessórios na cozinha (esponja, porta sabão, pano de louça, etc)? X 4
O sistema de encanamento de gás de cozinha está adequado (lado externo) di
com mangueiras e instalaçõesdentro da validade? Yanz de Lxecu- nas

To
Ccor 1

Quanto a cozinhada escola: SIM|NÃO

A-|Tamanho é adequado para o preparode alimentos? Ain
B-| Piso apresenta rachaduras e/ou é de material não lavável? não
€-|Tamanho da pia adequado? “ e
D-| Pia apresenta avarias? x si 
E -|Revestimento do tanque de água utilizado Cuâmico 
F-|Cozinha de amianto? Qual?   G- | Janelas possuem telas? AaEE 4 ca NOa
H-| Janelas apresentam avarias? pp Hhas lim cão)To a 
|-|Paredesem bomestado de conservação?

rs   
J- Teto apresenta goteiras, infiltrações,mofo oudeterioração? ke     

ds

 



Prefeitura Municipal de Tatuí
SECRETARIAMUNICIPAL DE EDUCAÇÃO

Departamentode Alimentação Escolar      
                   

 

Quanto a cozinha da escola: SIM| NÃO

k Objetos que não pertencema área de manipulação (chaves,celulares,
bolsas, etc.) se encontramacondicionados em caixas separadas? Ari

L-| Passa por dedetização, desratização a cada semestre? (verificar laudo) AN
M-| Possui extintor de incêndiona cozinha? ;

N- |Éazulejada? Rim!
O-|Aventilaçãoé adequada? 4 a

Quanto ao servir a merenda: siM|NÃO

A-|Acozinheiraé cordial com os alunos? vo
B- |Afila para distribuiçãoé organizada? a

C- | Existe um direcionamentopor parte da escola AT
D- |Quanto a fila e intervalo para alimentação?

E- |Amerenda tem aceitação de todos alunos? Sa os)
F- | A quantidadeé suficiente? '
G. |Gostam de salada? ocre

Gostam de frutas? fais
|- |Gostam de suco? Pos
J- |Aalimentaçãoservida é atrativa e saborosa? Polrasas
K-| A quantidadeé suficientea todos os alunos? pum.
L-| Local para sobra ingesta é de fácil acesso? a

M-|Alta quantidadede sobra?

N- | Baixa quantidadede sobra?

o- Segundo relato das cozinheiras há muita rejeição há algum alimento?
Qual? MytLcu , Camptta +

p -|Segundo relato das cozinheirashá preferência a algu tipo de
alimento?Qual? Cleladinio. 100% « Salnchos 1     

+

RA gs dameeLos( )

Retaçoã
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  2049 
Tatui de Lomenaino de

f ae Ce
Responsávelpela supervisão
     Responsávelpela U 06 Paran

«8Cectia Peixoto C. Antônio
M ro 13409.9850
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Prefeitura Municipal de Tatuí
SECRETARIA MUNICIPAL DE EDUCAÇÃO

Departamentode Alimentação Escolar

ROTEIRO DE VISITAÇÃOA ESCOLAS

escoa Cracks — GraalARS

para:!b [02719 HORÁRIO DA visita: Á:OO às MIQO hrs.   Na UnidadeEscolar SIM NÃO

Alimentaçãoé produzida na própria escola? Amy
É transportada? mio 
A nutricionista responsável pelo cardápio acompgnha o preparo é

acondicionamentodos alimentosna escola? Te nua
Com qual frequência *É És 
A alimentaçãodo dia da visita correspondk ao cardápio elaboradoe

 fixado em loca! visível?   
1                   

  
      

     
* Qdo termsva Creche uia

Sobre os alimentos in natura ou estocados: SIM NÃO

A-| Produtos de época/ousafra? iai n

8-| Estavamamassadosou estragados? do
C-| Estavam limpos e higienizados? PSA
Do Embalagensse encontramamassadas, enferrujadas, estufadas ou a

rasgadas? ras
E-|Embalagensde vidro com as tampas estufadas ou enferrujadas? nas
F- |Produtos dentro do prazo de validade? E

E Os gêneros estavam armazenados em locais limpos, isolados de produtos 3

de limpeza? Padres
H os gêneros que necessitam de refrigeração estavam sob refrigeração

adequada? Aun
4 Os alimentosmanipulados estavam embalados em sacos plásticos, com e

» |data de validade? Ara
j Havia alimentosperecíveisarmazenados sob refrigeração, mas alocados il

em panelas de alumínio? nas
k Havia outros materiais guardados no local de armazenamentode E

gêneros alimentícios? Nes
L Os legumes, verduras e hortaliças eram colocados nageladeira com

proteção? tata|
A cozinheira tem apontamentoda quantidadedos produtos aos quais recebe E”
tia cozinha oriundosda ampresaNutriplus?. nas
Acozinheiratem apontamentoda quanti jade dos produtos aos quais recebe
na cozinha oriundosda AgriculturaFamiliar ou da empresa Nutriplus? Nas
A cozinheira faz coletade amostras dos alimentos? Armazenada? Ares

7
A cozinheira executa atividades de limpeza da escola? TOL=
Inclui-se sanitários? +WDcaeme Peas

portals,



Prefeitura Municipal de Tatuí
SECRETARIAMUNICIPAL DE EDUCAÇÃO

Departamentode Alimentação Escolar       A(s) cozinheira(s) da escola, no dia da visita estava(m) SIM NÃO

A-| Sem adereços (anel, brinco, pulseiras, relógio, etc.) A
B-|Unhas aparadas e sem esmalte? Mas
C-|Cabelostotalmente protegidoscom toucaou redinha? Amo
D-|com uniforme limpo? Asia
E |Uniformecompletoe em bom estado de conservação? sei
F-| Lavam as mãos com frequência? Ars

  
Há água potávelem quantidadesuficientepara a preparação de alimentos?

Houve teste de potabilidadeda água e pelo menos três meses da data da .

visita? Aus h&
Há uso de água de poço no preparo dos alimentos? 
Há fogão para o preparo dos alimentos? no 
O tamanho do fogão é adequado para o númerode preparos? y(a q p prep: Adugres Há refrigeradorcom freezer?enegunadoo de ngm Ly,
Há local acessível para os alunos efetuatkm aalimentação y 
O local de preparodos alimentosestava limpo? 
O corte dos alimentosé feito em tabuas de vidro? PFO corte dos alimentosé feito em tabuas de polietileno branco? 
Existem utensílios em quantidadesuficiente (canecas, pratos, talheres,

panelas,etc.2Cotar taDarvin 4 Jens (Loma) 
Acessóriosna cozinha (esponja, porta Labão, pano de louça, etc.)? 

 
O sistema de encanamento de gás de cozinha está adequado (lado externo)
com mangueiras e instalações dentro da validade?   FÊ  
Quanto a cozinhada escola: sim|NÃO 
A=| Tamanho é adequado para o preparode alimentos? 
'B-| Piso apresenta rachadurase/ou é de material não lavável? 
€- |Tamanho da pia adequado? me 
D-| Pia apresenta avarias? 
E-|Revestimento do tanquede água utilizado 
F -|Cozinha de amianto? Qual?  G-| Janelas possuemtelas? umaMila. Com GATA Sa Data)
| +
H-| Janelas apresentam avarias? 
|- |Paredesem bom estado de conservação? 

    

PEBrugÊ

 )-|Teto apresenta goteiras, infiltrações,mofo ou deterioração?  
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Departamento de Alimentação Escolar       
                   

   

Quantoa cozinha da escola: siM | NÃO

k Objetos que não pertencema área de manipulação (chaves,celulares, .

bolsas, etc.) se encontramacondicionados em caixas separadas? Amas

L-| Passa por dedetização, desratização a cada semestre? (verificar laudo) tons.

M-| Possui extintor de incêndiona cozinha? Doracoanbhas É

N-| É azulejada? v Ô LARA

O-|Aventilação é adequada? AA)

Quanto no servir a merenda: SIM|NÃO

A-|Acozinheiraé cordial com os alunos? a
B- |Afila para distribuiçãoé organizada? raul era, %ada
C-| Existe um direcionamentopor parte da escola Eua
D- |Quantoa fila e intervalo para alimentação? Ara)
E- |A merenda tem aceitação de todos alunos? my
F- |A quantidadeé suficiente? Am
G- | Gostam de salada? “noABSNelioá,Ê Lato
H- | Gostam de frutas? As
!- |Gostam de suco? Amu
J- |Aalimentaçãoservida é atrativa e saborosa? 4aolvieday '

K- | A quantidadeé suficientea todos os alunos? Rm
L- | Local para sobra ingesta é de fácil acesso? gi

M-|Alta quantidade de sobra? nas,
N-| Baixa quantidadede sobra? Aos
E Segundo relato das cozinheiras há muita rejeição há algum alimento?

Qual? Afysela, radarOuuroadota,Cluyiel
> Segundo relato dascozinhei 5hápri erência aalgu tipo de q

alimento?QuarQvusa. MVALCUVUA  aros bhGola,Lotes
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AGerais: 
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Departamentode AlimentaçãoEscolar  
Tatu 5de De epnanão de SOR

Responsávelpela supervisão

R$ Cecília PeixotoC. Antônio

     
à RG: 13.404985.0

; esp. Almoa.Oentrá: +

Cozinheira: Ciadus Were. da. SR so MerondaEscolas

Por Bilzns
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Prefeitura Municipal de Tatuí
SECRETARIA MUNICIPAL DE EDUCAÇÃO

Departamento de Alimentação Escolar 
ROTEIRO DEVISITAÇÃO A ESCOLAS

escoLa: EMEF Yaep Tou Tomay Bege
DATA:2844/ 2019 HORÁRIO DA VISITA: 13 20 às 46 BO hrs.    Na Unidade Escolar SIM NÃO

Alimentaçãoé produzida na própria escola? e
É transportada? e
A nutricionista responsável pelo cardápio acompanhao preparoe a
acondicionamentodos alimentos na escola? pá

Com qual frequência o
A alimentaçãodo dia da visita correspondiaao cardápio elaborado e

fixado em local visível?
   

Cardápio (especificar quantidades): cuus ieLe Casta), fumo 30% 3; chubul
(6 pads) Obilruro (3 ungodis à j ts é

Ay Tang (2Vo)
 

(

1 08 mmethoPh              
 

Sobre os alimentos in natura ou estocados: SIM NÃO

A-|Produtos de época/ou safra? De

B-|Estavam amassadosou estragados? Sr
C-| Estavam limpos e higienizados? sc
D Embalagensse encontram amassadas, enferrujadas, estufadas ou E Je

rasgadas? &
E-|Embalagensde vidro com as tampas estufadas ou enferrujadas? 7
F-| Produtos dentro do prazo de validade? >
G Os gêneros estavam armazenadosem locais limpos, isolados de

produtos de limpeza? s
H os gêneros que necessitam de refrigeração estavam sob a?

refrigeraçãoadequada? As
| Os alimentos manipuladosestavam embalados em sacos 3

plásticos, com data de validade? AS

) Havia alimentos perecíveis armazenados sob refrigeração, mas Ed
| alocados em panelas de alumínio? , ú

k Havia outros materiais guardados no local de armazenamentode se
gêneros alimentícios?

L Os legumes, verduras e hortaliças eram colocados na geladeira
com proteção? 

recebe na cozinha oriundos da empresa Nutriplus? 
A cozinheira tem apontamento da quantidade dos produtos aos quais
recebe na cozinha oriundos da Agricultura Familiar ou da empresa

Nutriplus?

8
A cozinheira tem apontamento da quantidade dos produtos aos quais x 
A cozinheira faz coleta de amostras dos alimentos?Armazenada? e 
A cozinheira executa atividades de limpeza da escola?     F N
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A(s) cozinheira(s)da escola, no dia da visita estava(m) siM| NÃO

A-|Sem adereços (anel, brinco, pulseiras, relógio, etc.) q
B -|Unhas aparadas e sem esmalte? E
C-|Cabelostotalmente protegidoscom touca ou redinha? Se

D -|com uniforme limpo? SC

E-|Uniforme completo e em bom estado de conservação? Ed
F-| Lavam as mãos com frequência? 5€

Há águapotável em quantidadesuficiente para a preparação de alimentos? >
Houve teste de potabilidadeda água e pelo menos três meses da data da o

visita? 2
Há uso de água de poço no preparo dos alimentos? >
Há fogão para o preparo dos alimentos? >
O tamanho do fogão é adequado pata O número de preparos? ><

| Há refrigerador com freezer? x
Há local acessível para os alunos efetuarem a alimentação? xe

O local de preparo dos alimentos estava limpo? o cd

O corte dos alimentos é feito em tabuas de vidro? X
O corte dos alimentos é feito em tabuas de polietileno branco? sc
Existem utensílios em quantidadesuficiente (canecas, pratos, talheres, 42
panelas, etc.)? E
Acessóriosna cozinha (esponja, porta sabão, pano de louça, etc.)? e
O sistema de encanamento de gás de cozinha está adequado (lado externo) az
com mangueiras e instalações dentro da validade?

Quanto a cozinha da escola: siM| NÃO

A-|Tamanho é adequado para o preparo de alimentos? 3
B-| Piso apresenta rachaduras e/ou é de material não lavável? . >
C-|Tamanho da pia adequado? sq
D-|Pia apresenta avarias? o o
E -|Revestimentodo tanque de água utilizado x É

F-|Cozinha de amianto? Qual? se
G -|Janelas possuem telas? x JREGUU Ea

H-|Janelas apresentam avarias? Ed
|-|Paredes em bom estado de conservação? *
J- |Teto apresenta goteiras, infiltrações, mofo ou desenaração? aa
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Quanto a cozinha da escola: SIM| NÃO

k- Objetos que não pertencem aáreade manipulação (chaves, celulares, a
bolsas, etc.) se encontram acondicionadosem caixas separadas?

L-| Passa por dedetização, desratização a cada semestre? (verificar laudo) | ><

M -|Possui extintor de incêndio na cozinha? E >C

N- |É azulejada? Eos

O- |Aventilaçãoé adequada? Es

Quanto ao servir a merenda: o siM|NÃO

A- |A cozinheira é cordial com os alunos? . x,

B- |A fila para distribuição Eorganizada? pd

C-| Existe um direcionamento por parte da escola X
D | Quantoa fila e intervalo para alimentação? prq

E. |A merenda tem aceitação de todos alunos? El
F- | A quantidade é suficiente? x
G-|Gostam de salada? Al
H- |Gostam de frutas? >
|- |Gostam de suco? x
J- |A alimentaçãoservida é atrativa e saborosa? x
K- | A quantidade é suficiente a todos os alunos? x
L-| Local para sobra ingesta é de fácil acesso? XxX

M - | Alta quantidade de sobra? XX

N- |Baixa quantidade de sobra? 2
o- ET pa das cozinheiras há muita rejeição há algum alimento? 4

Qual? Sage + Xl —
p- Segundo relato dascozinheiras há preferência a algum tipo de

alimento? Qual? SAL AOIvo = 2
 



ANEXOS- REGISTROS REAR

Portas do equipamento (freezer) com tintura descascada;  
Parte inferior do equipamento (refrigerador) com ferrugem;









  
Piso com sinais de umidade; 

Parte inferior do equipamento (fogão) com ferrugem;







 
   

Pia com azulejos trincados e com tintura descascada;

  
rea   a q—

Sinais de umidade no azulejo próximo à pia;



 
Prateleiras do estoque com ferrugem e amassadas; 

Parede do estoque com cimentoe tinta branca em cima dos azulejos;
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ROTEIRO DE VISITAÇÃO A ESCOLAS

escoa: EMEF Seão Sletnuo   DATA:2L /di /20/8 HORÁRIO DA VISITA: G' 30 às [0:30Okrs.

Na Unidade Escolar SIM NÃO

Alimentaçãoé produzida na própria escola? >
É transportada? pd
[Anutricionistaresponsávelpelocardápio acompanhao preparo e €
acondicionamentodos alimentos na escola?

Com qual frequência Es 
A alimentaçãodo dia da visita correspondia ao cardápio elaborado e

fixado em local visível?  
x

  
(549); Jemadu (Val Paco              

 com proteção?

Sobre os alimentos in natura ou estocados: SIM NÃO

A-|Produtos de época/ou safra? >
B-|Estavam amassadosou estragados? Se
C-|Estavam limpos e higienizados? >
D Embalagensse encontram amassadas, enferrujadas, estufadas ou se

rasgadas? : =
E-|Embalagensde vidro com as tampas estufadas ou enferrujadas? >»Ç

F-|Produtos dentro do prazo de validade? >
G Os gêneros estavam armazenados em locais limpos, isolados de Ed

produtos de limpeza?

H os gêneros que necessitam de refrigeração estavam sob se
refrigeração adequada? Ê

| Os alimentos manipulados estavam embalados em sacos se
plásticos, com data de validade? .

) Havia alimentos perecíveis armazenados sob refrigeração,mas >Ç
alocados em panelas de alumínio?

k Havia outros materiaisguardados no local de armazenamentode io
gêneros alimentícios? á

L Os legumes, verduras e hortaliças eram colocados na geladeira 
A cozinheira tem apontamento da quantidade dos produtos aos quais
recebe na cozinha oriundos da empresa Nutriplus? 
A cozinheira tem apontamento da quantidade dos produtos aos quais
recebe na cozinha oriundos da Agricultura Familiar ou da empresa

Nutriplus? 
Acozinheira faz coleta de amostras dos alimentos?Armazenada?

A dnvinheins executa atividades de ps da escola?

 X|XIX|Y% 
 Inclui-se sanitários?   X  
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A(s) cozinheira(s)da escola, no dia da visita estava(m) sim| NÃO

A -|Sem adereços (anel, brinco, pulseiras, relógio, etc.) x
B-|Unhas aparadas e sem esmalte? >
€- |Cabelos totalmente protegidoscom touca ou redinha? XX

D-| com uniforme limpo? ><
E-|Uniforme completo e em bom estado de conservação? ><
F-| lavam as mãos com frequência? =
Há água potável em quantidade suficiente para a preparação de alimentos? se
Houve teste de potabilidade da água e pelo menos Lrês meses da data da >
visita?

Há uso de água de poço no preparo dos alimentos? >€
Há fogão para o preparo dos alimentos? ><
O tamanho do fogão é adequado para o número de preparos? =X

Há refrigerador com freezer? x(
Há local acessível para os alunos efetuarem a alimentação? x
O local de preparo dos alimentos estava limpo? >
O corte dos alimentos é feito em tabuas de vidro? e
O corte dos alimentos é feito em tabuas de polietileno branco? XX

Existem utensílios em quantidadesuficiente (canecas, pratos, talheres, Ed
panelas, etc.)? .

Acessórios na cozinha (esponja, porta sabão, pano de louça, etc.)? ba
O sistema de encanamentode gás de cozinha está adequado (lado externo) x
com mangueiras e instalações dentro da validade? .

Quantoa cozinha da escola: Sim| NÃO

A-| [amanho é adequado para o preparo de alimentos? XxX

B- |Piso apresenta rachaduras e/ou é de material não lavável? X
C-|Tamanho da pia adequado? x
D-|Pia apresenta avarias? X
E-|Revestimento do tanque de água utilizado Ea
F-|Cozinhadeamianto?Qual? >»

G -|Janelas possuem telas? Ed
H-| Janelas apresentam avarias? ><
|-|Paredes em bom estado de conservação? 5
J-|Teto apresenta goLeiras, infiltrações, mofo ou deLerioração? S<

   



       
                  

 

Quanto a cozinha da escola: SIM NÃO

k- Objetos que não pertencem a área de manipulação (chaves,celulares, X
bolsas, etc.) se encontram acondicionados em caixas separadas?

L-| Passa por dedetização, desratização a cada semestre? (verificar laudo) x]
M-|Possui extintor de incêndio na cozinha? x Lao) >
N-| É azulejada? ><
O-|Aventilação é adequada? ad

Quanto ao servir a merenda: SIM| NÃO

A-|Acozinheira é cordial com os alunos? x]
B- |Afila para distribuição é organizada? >
C-| Existe um direcionamento por parte daascóla 7
D-|Quanto a fila e intervalo para alimentação? >
E-|A merenda tem aceitação de todos alunos? Eq
F- |A quantidade é suficiente? Eq
G-|Gostam de salada? nd
H- |Gostam de frutas? pq
|- |Gostam de suco? e
J-|Aalimentação servida é atrativa e saborosa? x
K- |A quantidade é suficiente a todos os alunos? E
L- | Local para sobra ingesta é de fácil acesso? xXx

M-|Alta quantidade de sobra? x
N-| Baixa quantidade de sobra? ><
o- artes?ee se há muita rejeição há algum alimento? x

Qual? —P «qd AyuUR
p- SegundoEdas coâfinheiras há preferência a algum tipo de x

 
alimento? Qual?Salmcho 1“ maÇDAado     



ANEXOS- REGISTROS 
Frutas em estado impróprio para consumo (tomate); 

Hortaliça em estado impróprio para consumo (pimentão);



 
Alimento manipulado sem nova data de validade do produto aberto;

 
Burraco aberto no teto do estoque devido à retirada da iluminação;
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Cozinheira: K o

X







 
Preparação servida no almoço no dia da visita: Arroz 

Preparação servida no almoço no dia da visita: Tutu de feijão, com linguiça e

tomate;
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ROTEIRO DE VISITAÇÃO A ESCOLAS

escom: EMEF Cugime Santa
DATA:19 !!y 20]9 U HORÁRIO DA VISITA: Y 30 às IO '30hrs.

       Na Unidade Escolar SIM NÃO

Alimentaçãoé produzida na própria escola? >
É transportada? ><
A nutricionista responsável pelo cardápio acompanha o preparo e sv

|acondiclonamentodosalimentosna escola? “o
Com qual frequência Es
A alimentaçãodo dia da visita correspondia ao cardápio elaborado e ><
fixado em local visível?                    

      
 

Cardápio (especificar SE gás(si )j pero Y oteta cleco
O uurailadits)); temate (xte pu m 3 purdedes).
Sobre os alimentos in natura ou estocados: SIM NÃO

A-|Produtos de época/ou safra? x
B-| Estavam amassadosou estragados? XX

C-|Estavam limpos e higienizados? “sa
D Embalagens se encontram amassadas, enferrujadas, estufadas ou ><

rasgadas? ,

E -|Embalagensde vidro com as tampas estufadas ou enferrujadas? a

F-| Produtos dentro do prazo de validade? Rd
G Os gêneros estavam armazenados em locais limpos, isolados de -

produtos de limpeza? s
H-|ºS gêneros que necessitam de refrigeração estavam sob ><

refrigeração adequada?
| Os alimentos manipulados estavam embalados em sacos x

plásticos, com data de validade? |

j Havia alimentos perecíveis armazenados sob refrigeração, mas “2
alocados em panelasde alumínio? a

k Havia outros materiaisguardadosno local de armazenamentode x
gêneros alimentícios? o

L Os legumes, verduras e hortaliçaseram colocados na geladeira SO
com proteção? * AQui poa”Pq Mr

A cozinheira tem apontamento da quantidade dos produtos aos quais bd
recebe na cozinha oriundos da empresa Nutriplus?
A cozinheira tem apontamento da quantidadedos produtos aos quais
recebe na cozinha oriundos da Agricultura Familiar ou da empresa pd

Nutriplus? l

A cozinheira faz coleta de amostras dos alimentos? Armazenada? se
A cozinheira executa atividades de limpeza da escola? x
Inclui-se sanitários? a     



Prefeitura Municipal de Tatuí
SECRETARIA MUNICIPAL DE EDUCAÇÃO

Departamento de Alimentação Escolar  
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A-|Sem adereços (anel, brinco, pulseiras, relógio, etc.) 
B-|Unhas aparadas e sem esmalte? 
C |Cabelos totalmente protegidoscom touca ou redinha? 
D-| com uniforme limpo? 
E - | Uniforme completo e em bom estado de conservação? 

 
F-|Lavam as mãos com frequência? 
Há água potável em quantidadesuficiente para a preparação de alimentos? 
Houve teste de potabilidade da água e pelo menos três meses da data da

visita? 
Há uso de água de poço no preparo dos alimentos? 
Há fogão para o preparo dos alimentos? 
O tamanho do fogão é adequado para o número de preparos? 
Há refrigerador com freezer? 
Há local acessível para os alunos efetuarem a alimentação? XxXXIXbxxXxXIxpxXX

O local de preparo dos alimentos estava limpo? 
O corte dos alimentos é feito em tabuas de vidro? >Ç 
O corte dos alimentos é feito em tabuas de polietileno branco? 
Existem utensílios em quantidadesuficiente (canecas, pratos, talheres,

panelas, etc.)? 
Acessórios na cozinha (esponja, porta sabão, pano de louça, etc.)? 
O sistema de encanamentode gás de cozinha está adequado (lado externo)
com mangueiras e instalações dentro da validade? XXX  
Quanto a cozinha da escola: SIM| NÃO 
A-|Tamanho é adequado para o preparo de alimentos? E 
B -| Piso apresenta rachaduras e/ou é de material não lavável? x        

    

C-|Tamanho da pia adequado? ><

Ns Pia apresenta avarias? x
E -|Revestimento do tanque de água utilizado Ed
F-|Cozinha de amianto? Qual? >0
G -|Janelas possuem telas? E
H-| Janelas apresentam avarias? x
|-|Paredes em bom estado de conservação? ><

J-|Teto apresenta gotelras, Inflltiações, mofo ou deterioração? x   



8
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Quanto a cozinha da escola: 
Objetos que não pertencem a área de manipulação (chaves, celulares,    SIM

Ko bolsas, etc.) se encontram acondicionados em caixas separadas? X
t-| Passa por dedetização, desratização a cada semestre? (verificar laudo) >Ç
M-| Possui extintor de incêndio na cozinha? e no
N- |É azulejada? x
O- |A ventilação é adequada? XxX                   

 

Quanto ao servir a merenda: sim|NÃO

A- |A cozinheira é cordial com os alunos? X
B-|Afila para distribuição é organizada? x
c- Este um direcionamento por parte da escola >

= mtosfeitaamina >
E- |A merenda tem aceitação de todos alunos? X
F- |A quantidadeé suficiente? XxX

G-|Gostam de salada? o Pad |
H- |Gostam de frutas? x
|- |Gostam de suco? S4

J- |A alimentaçãoservida é atrativa e saborosa? sq
K- | A quantidade é suficiente a todos os alunos? x(
L- | Local para sobra ingesta é de fácil acesso? x
M-|Alta quantidade de sobra? x,
N-| Baixa quantidade de sobra? se

o- Segundo relato das cozinheiras há muitarejeição há algum alimento? ;

Qua? Pigade o IX
p- Segundo relãto das cozinheiras há preferência a algum Lipo de >

 alimento? Qual? Salmeo     



ANEXOS - REGISTROS 
Fruta em estado impróprio para consumo; 
Fruta em estado impróprio para consumo;



     

         

      

UQUET
AUIMEN     

         

   
plus

Data depressas mia tis
 

ataloadA Destino: .,    NProduto: LA
Responsável yMica

Ru
Alimento manipulado congelado com data de validade vencida (cheiro-verde);

estes

ETICO E IDENTIFICAÇÃO
a S CLEMENTO FIELTRANTETIRO 

 
Filtro de água da torneira da pia com data de validade vencida há mais de um

mês;



 
Pia revestida com azulejos na cozinha com trincas e avarias próximo ao ralo; 

Acabamento de baixo da pia com material impróprio (madeira);
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Cardápio da semana fixado na cozinha da unidade; 
Preparação servida no almoço no dia da visita: Arroz;



 
Preparação servida no almoço no dia da visita: Frango com batata doce e

tomate; 
gi ideiaSEE  

Preparação servida no almoço no dia da visita: Salada de beterraba
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ROTEIRO DE VISITAÇÃO A ESCOLAS

escoLa: EMBr Yap, Quactwe Via dk Camargo”
DATA: 12/11/2045 HORÁRIO DA VISITA: f4:00as 16:00 hrs.       Na Unidade Escolar SIM NÃO

Alimentaçãoé produzida na própria escola? *
É transportada? Ea
A nutricionista responsável pelo cardápio acompanha o preparo e Se
acondicionamentodos alimentos na escola?

Com qual frequência Ed
A alimentaçãodo dia da visita correspondia ao cardápio elaborado e x
fixado em local visível?

   
Cardápio (especificar quantidades):E (Rarodap ia (Sl carmo a );
eotitas (+ uma ), 1 cla( oe lis S umiet), Hibolou-vo (2 um), amoquan ha(1S im),  

as zpoSobre os alimentos in natura ou estocados: 
A-|Produtos de época/ou safra? 
B-|Estavam amassadosou estragados? xex
C-|Estavam limpos e higienizados? 

Embalagens se encontram amassadas, enferrujadas, estufadas ou
rasgadas? 

XIXE -|Embalagensde vidro com as tampas estufadas ou enferrujadas?        F-| Produtos dentro do prazo de validade? >
G- Os gêneros estavam armazenados em locais limpos, isolados de a

produtos de limpeza?

H- os gêneros que necessitam de refrigeração estavam sob XxX

| refrigeração adequada? o
I- Os alimentos manipulados estavam embalados em sacos x

plásticos, com data de validade? o A

J- Havia alimentos perecíveis armazenados sob refrigeração,mas e
alocados em panelasde alumínio? 7

k- Havia outros materiaisguardados no local de armazenamentode rd
gêneros alimentícios? 
Os legumes, verduras e hortaliças eram colocados na geladeira
com proteçao?  

A cozinheira tem apontamento da quantidade dos produtos aos quais
recebe na cozinha oriundos da empresa Nutriplus? 
A cozinheira tem apontamento da quantidade dos produtos aos quais
recebe na cozinha oriundos da Agricultura Familiar ou da empresa
Nutriplus? XXIXx
A cozinheira faz coleta de amostras dos alimentos?Armazenada? XA cozinheira executa atividades de limpeza da escola? 
   Inclui-se sanitários? Ed  



A SECRETARIA MUNICIPAL DE EDUCAÇÃO 
A(s) cozinheira(s)da escola, no dia da visita estava(m)  
A-|Sem adereços (anel, brinco, pulseiras, relógio, etc.) 
B-|Unhas aparadas e sem esmalte? XIX£ 
€ -|Cabelos totalmente protegidoscom touca ou redinha? 
D-|com uniforme limpo? 
E - | Uniforme completo e em bom estado de conservação? 
F-|Lavam as mãos com frequência?

  
Há água potável em quantidade suficiente para a preparação de alimentos?

+

xXx 
Houve teste de potabilidade da água e pelo menos três meses da data da
visita? xy 
Há uso de água de poço no preparo dos alimentos? 
Há fogão para o preparo dos alimentos? 
O tamanho do fogão é adequado para o número de preparos?

" 
Há refrigerador com freezer? 
Há local acessível para os alunos efetuarem a alimentação? 
O local de preparo dos alimentos estava limpo?

XXIXIx|X        O corte dos alimentos é feito em tabuas de vidro? >
O corte dos alimentos é feito em tabuas de polietileno branco? >x<

Existem utensílios em quantidadesuficiente (canecas, pratos, talheres, q
panelas, etc.)?

Acessóriosna cozinha (esponja, porta sabão, pano de louça, etc.)?

O sistema de encanamento de gás de cozinha está adequado (lado externo) 4
com mangueiras e instalações dentro da validade? :

Quanto a cozinha da escola: SIM| NÃO 
A-| Tamanho é adequado para o preparo de alimentos? 
B-| Piso apresenta rachaduras e/ou é de material não lavável? 
C |Tamanho da pia adequado?  
D-|Pia apresenta avarias? 
E -|Revestimento do tanque de água utilizado 
F-|Cozinha de amianto? Qual? 
G -|Janelas possuem telas? , 
H-|Janelas apresentam avarias? 
| |Paredes em bom estado de conservação? 

 J- |Teto apresenta goteiras, infiltrações, mofo ou deterioração?
 

XIXdXPxXA 
    



Prefeitura Municipal de Tatuí
o      
   Quanto a cozinha da escola: sim NÃO

k- Objetos que não pertencem a área demanipulação (chaves, celulares, SC
bolsas, etc.) se encontram acondicionados em caixas separadas? E

L- | Passa por dedetização, desratização a cada semestre? (verificar laudo) Dá
M -|Possui extintor de incêndio na cozinha? Ed

N-| É azulejada? sé
O- |Aventilaçãoé adequada? XxX

Quanto Jo servir u merenda: SIM|NÃO               
 

 A- |A cozinheira é cordial com os alunos? >C

B-|Afila para distribuição é organizada? se
C-| Existe um direcionamento por parte da escola e
D |Quanto a fila c intervalo para alimentação? sá
E- |A merenda tem aceitação de todos alunos? %* dio >Ç

F- | A quantidade é suficiente? Pd
G- |Gostam de salada? Did

H-|Gostam de frutas? >
|- |Gostam de suco? XxX

J- |Aalimentação servida é atrativa e saborosa? >
K- |A quantidade é suficiente a todos os alunos? ><
L- | Local para sobra ingesta é de fácil acesso? É

M-| Alta quantidade de sobra? >C

N- | Baixa quantidade de sobra? pd

o- Seguido relato das cozinheiras lá muila rejeição lá algum alimento? ><
Qual?

p- Segundo relato das cozinheiras há preferência a algum tipo de

   x  
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Departamento de Alimentação Escolar 
ROTEIRO DE VISITAÇÃO A ESCOLAS

escoa: EMEI AQuminto” Badanar
DATA:OGM/2019 HORÁRIO DA VISITA: 00 às 1NºQOhrs.      

  

Na Unidade Escolar SIM NÃO

Alimentaçãoé produzida na própria escola? X
É transportada? x
A nutricionista responsávelpelo cardápio acompanhao preparo e Y
acondicionamentodos alimentos na escola?

Com qual frequência xX(

A alimentaçãodo dia da visita correspondiaao cardápio elaborado e XÇ
fixado em local visível? 
Cardápiopdgra gp Cemua e 2 e cmdopres) ia da Spa);PsQUpps CO É im po (a)| mt

TIM By É Pedirves: jJ Gee ttumudoX J; Éreto (ur   ÃCCa. Vnáossta (et Jadp AD
Sobre os alimentosin natura ou Ss SIM NÃO

A-| Produtos de época/ou safra? “e  
B-|Estavam amassadosou estragados? 
C-| Estavam limpos e higienizados? ad 

Embalagensse encontram amassadas, enferrujadas, estufadas ou

rasgadas? 
E - |Embalagensde vidro com as tampas estufadas ou enferrujadas? vix
F -| Produtos dentro do prazo de validade? 

Os gêneros estavam armazenados em locais limpos, isolados de

produtos de limpeza? 
os gêneros que necessitamde refrigeração estavam sob

refrigeraçãoadequada? 
Os alimentos manipulados estavam embalados em sacos

plásticos, com data de validade?

SIXIA 
Havia alimentos perecíveisarmazenados sob refrigeração,mas
alocados em panelas de alumínio? 
Havia outros materiais guardados no local de armazenamentode

gêneros alimentícios?
Os legumes, verduras e hortaliças eram colocados na geladeira x
com proteção? fo

XIx 
  

A cozinheira tem apontamento da quantidade dos produtos aos quais x
recebe na cozinha oriundos da empresa Nutriplus? 
A cozinheira tem apontamento da quantidade dos produtos aos quais  recebe na cozinha oriundos da Agricultura Familiar ou da empresa sá
Nutriplus?
A cozinheira faz coleta de amostras dos alhnentos? Armazenada? “sal

A cozinheira executa atividades de limpeza da escola? 
Inclui-se sanitários?

   PINTA   
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SECRETARIA MUNICIPAL DE EDUCAÇÃO

Departamento de Alimentação Escolar        
      A(s) cozinheira(s)da escola, no dia da visita estava(m) sim NÃO

A-|Sem adereços (anel, brinco, pulseiras, relógio, etc.) x
B - |Unhas aparadas e sem esmalte? e
€-|Cabelos poralmento protegidoscom touca ou redinha? cd
D-| com uniforme limpo? x
E-|Uniforme completo e em bom estado de conservação? x
F-|Lavam as mãos com freguência? XxX

Há água potável em quantidadesuficiente para a preparação de alimentos? XX

Houve teste de potabilidadeda água e pelo menos três meses da data da .

visita? x Cunide é pMho x
Há uso de água de poço no freparo dos alimentos? ><
Há fogão para o preparo dos alimentos? ><

szO tamanho do fogao é adequado para o número de preparos? A 
Há refrigerador com freezer? 
Há local acessível para os alunos efetuarem a alimentação?   
O local de preparo dos alimentos estava limpo? 
O corte dos alimentos é feito em tabuas de vidro? 
O corte dos alimentos é feito em tabuas de polietileno branco? 
Existem utensílios em quantidade suficiente (canecas, pratos, talheres,
panelas, etc.)? 
Acessóriosna cozinha (esponja, porta sabão, pano de louça, etc.)? 
O sistema de encanamento de gás de cozinha está adequado (lado externo)
com mangueiras e instalações dentro da validade?

X[AXIXxxx  
NÃOzsQuanto a cozinha da escola: 

A-| Tamanho é adequado para o preparo de alimentos? 
B-|Piso apresenta rachaduras e/ou é de material não lavável? 

XXXC |Tamanho da pia adequado? 
D-|Pia apresenta avarias? 
E-| Revestimento do tanque de água utilizado xxÀ
F- |Cozinha de amianto? Qual? yG--|Janelas possuem telas? XH-|Janelas apresentam avarias? 

sé mi A|-|Paredes em bom estado de conservação? a  
]-|Teto apresenta goteiras, infiltrações, mofo ou deterioração? Y      
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SECRETARIA MUNICIPAL DE EDUCAÇÃO

Departamento de Alimentação EscolarEe 
Quanto a cozinha da escola: SIM 

bolsas, etc.) se encontram acondicionados em caixas separadas? , “Tobjetos que não pertencem a área de manipulação (chaves, celulares, pd

L-| Passa por dedetização, desratização a cada semestre? (verificar laudo) 
M -| Possui extintor de incêndio na cozinha?  

    N-| É azulejada? a
O- |A ventilação é adequada? pd

Quanto ao servir a merenda: SIM xA- |A cozinheira é cordial com os alunos? 
B- |Afila para distribuição é organizada? N XC | Existe um direcionamento por parte da escola 
D-|Quanto a fila e intervalo para alimentação? 

XXE-|A merenda tem aceitação de todos alunos? 
F- |A quantidade é suficiente? 
G-|Gostam de salada? 
H-|Gostam de frutas? 
|- |Gostam de suco? 
J- |Alimentaçãoservida é atrativa e saborosa? 
K- |A quantidade é suficiente a todos os alunos? 
L- | Local para sobra ingesta é de fácil acesso? 
M -| Alta quantidade de sobra? 
N-|Baixa quantidade de sobra? 

Segundo relato das cozihheitas lá muita rejeição há algum alimento?

xIXIxIxiXixixXX  O e
Qua?-PDarão de de

p Segundo relato das cozinheiras há preferência a algum tipo de

  alimento? Qual?    



ANEXOS - REGISTROS 
Produto aberto anteriormente com data de validade vencida;

ETIQUETADEimentcaçãa
TROCA DO ELEMENTOFILTRANTE | 

Filtro de água da pia da cozinha com data de validade vencida;



  
Piso da cozinha com rachadura e sinais de umidade;

  Rods 
Insetos (formigas) nas prateleiras do estoque (na cozinha);





  
Bancada 2 da cozinha com ferrugem na parte inferior; 

Refrigerador com ferrugem na parte inferior frontal e lateral;



 
Porta do freezer com tintura descascada e com ferrugem na parte inferior do

equipamento; 
Iluminação em situação precária, com adesivos presos para evitar que o objeto

caia sobre o fogão;
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Cardápio 3 da semana fixado na cozinha da unidade; 
Preparação servida no almoço no dia da visita: Arroz



 
Preparação servida no almoço no dia da visita: Assado de batata (puré de batata,

ovos mexidos e tomate)





E

ROTEIRO DE VISITAÇÃO A ESCOLAS

ESCOLA: EMEI deaquiryda Situ Camper 
'Na Unidade Escolar SIM 

Alimentaçãoé produzida na própria escola? X 
É transportada? 
A nutricionista responsável pelo cardápio acompanha o preparo e
acondicionamentodos alimentos na escola? 
Com qual freguência  
A alimentaçãodo dia da visita correspondia ao cardápio elaborado e

fixado em local visível?
 

    Cardápio (especificar quantidades): pure 121 JE Carne É Ig Capo CU
- abelmuimna( 2 unideda ) j até (=E) do engodo

4 umel

Sobre os alimentos in natura ou estocados: SIM NÃO 
A-|Produtos de época/ou safra? >» 
B-|Estavam amassadosou estragados? 
C-| Estavam limpose higienizados? > 

Embalagens se encontram amassadas, enferrujadas, estufadas ou
rasgadas? 

E - |Embalagensde vidro com as tampas estufadas ou enferrujadas? 
F-|Produtos dentro do prazo de validade? 

Os gêneros estavam armazenados em locais limpos, isolados de     
 

&- produtos de limpeza? x
H.|ºs gêneros que necessitam de refrigeraçãoestavam sob so|| |refrigeração adequada?
I- Os alimentos manipuladosestavam embalados em sacos rd

plásticos, com data de validade? ;

) Havia alimentos perecíveis armazenados sob refrigeração, mas x
alocados em panelas de alumínio? -

K- Havia outros materiaisguardados no local de armazenamentode ta
gêneros alimentícios?

Le Os legumes, verduras e hortaliças eram colocados na geladeira a
/com proteção?

A cozinheira tem apontamento da quantidade dos produtos aos quais
recebe na cozinha oriundos da empresa Nutriplus?

  
A cozinheira tem apontamento da quantidade dos produtos aos quais
recebe na cozinha oriundos da Agricultura Familiar ou da empresa
Nutriplus? 
A cozinheira faz coleta de amostras dos alimentos?Arimazenada?

XIXIx 
A cozinheira executa atividades de limpeza da escola? 
Inclui-se sanitários?     
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x SECRETARIA MUNICIPAL DE EDUCAÇÃO

E Departamento de Alimentação Escolar 
A(s) cozinheira(s)da escola, no dia da visita estava(m) 
A- | Sem adereços (anel, brinco, pulseiras, relógio, etc.) 
B-|Unhas aparadas e sem esmalte? 
€ |Cabelos totalmente protegidoscom touca ou redinha? 
D-|com uniforme limpo? 
E - | Uniforme completo e em bom estado de conservação? 

 
F-|Lavam as mãos com frequência? 
Há água potável em quantidade suficiente para a preparação de alimentos? 
Houve teste depotabilidade da água e pelo menos três meses da data da

visita?

Xx|xXIxbelxl 
Há uso de água de poço no preparo dos alimentos? >Ç 
Há fogão para o preparo dos alimentos?   
O tamanho do fogão é adequado para o número de preparos? 
Há refrigerador com freezer? 
Há local acessível para os alunos efetuarem a alimentação? XxeXXX

O local de preparo dos alimentos estava limpo? 
O corte dos alimentos é feito em tabuas de vidro? AÇ 
O corte dos alimentos é feito em tabuas de polietileno branco? 
Existem utensílios em quantidade suficiente (canecas, pratos, talheres,
panelas, etc.)?

N 
Acessórios na cozinha (esponja, porta sabão, pano de louça, etc.)? 
O sistema de encanamentode gás de cozinha está adequado (lado externo)
com mangueiras e instalações dentro da validade?

XIAx  
Quanto a cozinha da escola: sim|NÃO 
A-|Tamanho é adequado para o preparo de alimentos? pd 
B-| Piso apresenta rachaduras e/ou é de material não lavável? 
€ |Tamanho da pia adequado? Ed 
D-|Pia apresenta avarias? 
E -|Revestimento do tanque de água utilizado 
F-|Cozinha de amianto?Qual? 
G -|Janelas possuem telas? AC 
H-| Janelas apresentam avarias? 
|-|Paredes em bom estado de conservação?  
J- |Teto apresenta goteiras, infiltrações, mofo ou deterioração?    

XXIXEXXXIx

  



 Departamento de Alimentação Escolar 
a2       

 

   Quanto a cozinha da SEDES NÃO

k- Objetos que não pertencem a área de manipulação (chaves, celulares,
bolsas, etc.) se encontram acondicionadosem caixas separadas? x

L-| Passa por dedetização, desratização a cada semestre? (verificar laudo)|x
M -| Possui extintor de incêndio na cozinha? se
N- |É azulejada? ><
O- |A ventilação é adequada? ><

Quanto ao servir a merenda: NÃO                
  

SIM

A- |A cozinheira é cordial com os alunos? ><
B-|Afila para distribuição é organizada? =
C | Existo um direcionamento por parte da escola >
D-|Quantoa fila e intervalo para alimentação? =
E- |A merenda tem aceitação de todos alunos? x<

F- |A quantidade é suficiente? >sS

G-|Gostam de salada? ><
H-|Gostam de frutas? ><
|- |Gostam de suco? ><
J- |Aalimentaçãoservida é atrativa e saborosa? sÇ
K- | A quantidade é suficiente a todos os alunos? =
L- | Local para sobra ingesta é de fácil acesso? >
M-|Alta quantidade de sobra? Ts
N- |Baixa quantidade de sobra? “De

o o Segundo pela pe a há muita rejeição há algum alimento? x
— |Qua? GS; lu mer! ;

p- Segundorelito Has ce s há preferência a algum tipo de nd
alimento?Qual? AghadeYA   



ANEXOS- REGISTROS 
Produtos manipulados sem etiquetas de identificação, data de manipulação e

data de vencimento; 
Produtos congelados e manipulados sem etiquetas de identificação, data de

manipulação e data de vencimento;



a
croueade    e atm1 igeo

reta Di   
é

É

É
Ê 

Produto manipulado e congelado com data de validade vencida; 
Azulejos da cozinha com rachadura;





  
Parte inferior das prateleiras do estoque com ferrugem; 

Freezer com manchas de tintura descascadaem ambas as portas;



    
Bancada na cozinha com ferrugem em toda parte inferior;
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Preparação servida no jantar no dia da visita: Sopa de arroz com carnemoída,

cará, abobrinha e tomate;

Descrição da quantidade dos gêneros utilizados a para o jantar no dia da visita:

- Arroz: 1,2kg

- Carne: 1kg

- Cará: 4 unidades

- Abobrinha: 2 unidades

- Tomate: 7 unidades

INFORMAÇÕESGERAIS

Recebimentode gêneros (periodicidade e frequencia): Us gêneros alimentícios
são recebidos semanalmente na Unidade, sendo na segunda-feirao recebimento da
compra dos produtos não perecíveis e cames, terça-feira os hortifrútis oriundos da
agriculturafamiliar e quinta-feira os horifrutis comprados pelaPrefeitura.

Controle de estoque: O estoque é organizados pelas próprias cozinheiras conforme
os gêneros chegam na Unidade. No dia da visita, muitos produtos estavam sem
etiquetas de identificação, data de manipulação e data de vencimento, entre eles
produtos perecíveis congelados e não perecíveis no estoque seco.

Manual de Boas Práticas: a Unidade Escolar apresenta Manual de Boas Práticas

Ficha Técnica: A Unidade Escolar apresenta Fichas Técnicas, porém faltam incluir

muitas preparações
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Prefeitura Municipal de Tatuí
x SECRETARIA MUNICIPAL DE EDUCAÇÃO

E Departamento de Alimentação Escolar

ROTEIRO DE VISITAÇÃO A ESCOLAS

escora: Cucheo Munmapal Se Francis du GUY
DATA:CS/Íl | SC IA HORÁRIO DAVISITA: $-30 às ÍC'3Uhrs.  Na Unidade Escolar SIM NÃO

Alimentação é produzida na própria escola? X  
A nutricionista responsável pelo cardápio acompanha o preparo e

É transportada? sc

4
acondicionamento dos alimentos na escola? 
Com gual frequência >< 
A alimentação do dia da visita correspondiaao fardopio eaboraro e x
fixado em localvisível? x ni hoo caudapro pe s

   
Cardápio (especificar quantidades): macava E (2,5Ska), melho voo as9)rugas
de tema; 2SYUmt «doe 1304 Auto do bu ) Pong, 3;

Usimao (9 tunudo Ly); ÀBenad (à ua fdc: 4) fe ano Ca) 4  
Sobre os alimentos in natura ou estocados: SIM NÃO 
A-|Produtos de época/ou safra? 
B-|Estavam amassadosou estragados? 

XXXC-| Estavam limpos e higienizados? 
Embalagensse encontram amassadas, enferrujadas, estufadas ouD «

rasgadas?  Es
E - |Embalagensde vidro com as tampas estufadas ou enferrujadas? ><

>F-|Produtos dentro do prazo de validade? 
Os gêneros estavam armazenados em locais limpos, isolados de      

    S- produtos de limpeza? x,
H- os gêneros que necessitam de refrigeração estavam sob a

refrigeraçãoadequada?
I- Os alimentosmanipuladosestavam embalados em sacos a

plásticos, com data de validade?

3. Havia alimentos perecíveisarmazenados sob refrigeração,mas q
alocados em panelas de alumínio?

k- Havia outros materiaisguardados no local de armazenamentode
gêneros alimentícios? . A

L- Os legumes, verduras e hortaliças eram colocados na geladeira Ns
com proteção? AS

A cozlnhelra Ler apontamento da quantidade dos produtos aos quais '
recebe na cozinha oriundos da empresa Nutriplus? >C
A cozinheiratem apontamento da quantidade dos produtos aos quais :

recebe na cozinha oriundos da Agricultura Familiar ou da empresa >C
Nutriplus?

A cozinheira faz coleta de amostras dos alimentos?Armazenada? E 
 
A cozinheira executa atividades de limpeza da escola? >

   
 



Prefeitura Municipal de Tatuí
SECRETARIA MUNICIPAL DE EDUCAÇÃO

Departamento de Alimentação Escolar        A(s) cozinheira(s)da escola, no dia da visita estava(m) SIM| NÃO

A- | Sem adereços (anel, brinco, pulseiras, relógio, etc.) =
B-| Unhas aparadas e sem esmalte? ad
C |Cabelos totalmente protegidoscom Louca ou redinha? Ve

D- | com uniforme limpo? >
E-| Uniforme completo e em bom estado de conservação? E
F-| Lavam as mãos com frequência? 7

  ,
Há água potável em quantidade suficiente para a preparação de alimentos? 
Houve teste de potabilidade da água e pelo menos três meses da data da x)       visita?

Há uso de água de poço no preparo dos alimentos? ><
Há fogão para o preparo dos alimentos? e
O tamanho do fogão é adequado para o número de preparos? 5d
Há refrigerador com freezer? ><
Há local acessível para os alunos efetuarema alimentação? x.
O local de preparo dos alimentos estava limpo? E
O corte dos alimentos é feito em tabuas de vidro? >< 
O corte dos alimentos é feito em tabuas de polietileno branco? 
Existem utensílios em quantidadesuficiente (canecas, pratos, talheres,
panelas, etc.)? 
Acessórios na cozinha (esponja, porta sabão, pano de louça, etc.)? 
O sistema de encanamentode gás de cozinha está adequado (lado externo)
com mangueiras e instalações dentro da validade? AIX|X|X          Quanto a cozinha da escola: SIM|NÃO

A - | Tamanho é adequado para o preparo de alimentos? bd
B-| Piso apresenta rachaduras e/ou é de material não lavável? ><
C-|Tamanho da pia adequado? >]
D -| Pia apresenta avarias? ><

E-|Revestimento do tanque de água utilizado ad
F-|Cozinha de amianto? Qual? pas
G-|Janelas possuem telas? E
H - | Janelas apresentamavarias? pd 

As|-|Paredes em bom estado de conservação? AÉ 
    

J-|Teto apresenta goleiras, infillrações, mofo ou deterioração? X   



E      
                    

 

Quanto a cozinha da escola: siM| NÃO

K- Objetos que não pertencem aáreade manipulação (chaves, celulares, €
bolsas, etc.) se encontram acondicionados em caixas separadas? ê

L-|Passa por dedetização, desratização a cada semestre? (verificar laudo) é

M -| Possui extintor de incêndio na cozinha? pd
N-| É azulejada? E
O- |A ventilação é adequada? x.

Quanto ao servir a merenda: SIM| NÃO

A- | A cozinheira é cordial com os alunos? Es
B-|Afila para distribuição é organizada? >d
C-| Existe um direcionamento por parte da escola ne
D- |Quanto a fila e intervalo para alimentação”? Rd
E | Amerenda tem aceitação detodos alunos? ad

F- |A quantidadeé suficiente? PE

G-|Gostam de salada? q
H- |Gostam de frutas? DR

|- |Gostam de suco? <<
J- |A alimentaçãoservida é atrativa e saborosa? x*<

K-|A quantidade é suficiente a todos os alunos? ><
fa Local para sobra ingesta é de fácil acesso? É ad

M -|Alta quantidade de sobra? Ed
N-|Baixa quantidade de sobra? XxX

o- Segundo relato das cozinheiras háimuita rejeição há algum alimento? A o
Qual? hang, ari , Pegacie

p- Segundo relatolias cozinheiras hápréferência a algum tipo de A.
 alimento? Qual? Ouvi, 4 Puyds    

Õ 4  



ANEXOS- REGISTROS 
Frutas em condições impróprias para o consumo; 

Legume em condições impróprias para 0 consumo;



 
Carne congelada manipulada sem etiqueta de identificação e data; 

Produto congelado e manipulado com data de validade vencida;



 
Parte inferior do fogão com ferrugem; 

Refrigerador 1 com ferrugem na parte inferior do equipamento;



 
Refrigerador 2 com ferrugem na parte inferior do equipamento; 

Freezer com sinais de ferrugem na lateral do equipamento;



 
Batente com madeira lascada na porta de saída da cozinha; 
Piso com lLintura craquelada e piso embaixo da pia rachado;



 
Porta coin saída para área externa da Unidade sem protetor para insetos; 

Tomada atrás do fogão com buraco aberto na parede e com material colante
próximo ao buraco, com risco de cair nos alimentos preparados;
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INFORMAÇÕES DE VISITAÇÃO A ESCOLAS

DADOS GERAIS:

Nome da escola: Creche Municipal São Francisco de Assis

Endereço/l ocalização e Município: Rua Antônio Henrique da Silva, 635 - Vila Nova
Esperança, Tatuí - SP

Data da visita: 05/11/2019

Tipo de Ensino: Creche Municipal

Número de escolares matriculados: 89

Número de séries/turmas: turmas 5 turmas

Número médio de refeições servidas por dia/turno: em média são servidas 70
refeições no período da manhã e 80 refeições no período da tarde.

Número de merendeiras por dialturno: 3 merendeiras no turno da manhã e 2

merendeiras no turno da tarde

Horários em que são servidas: Desjejum às 7h75, almoço às 10h, lanche às 12h45 e

jantar às 14h40

Número de capacitações que as merendeiras participaram: 2 vezes ao ano ocorre
um treinamento das merendeiras.

CARDÁPIO

Cardápio(s) servido(s): Cardápio 2, cardápio 3, cardápio 4 e cardápio 5.

Responsável pela elaboração do(s) cardápio(s): A nutricionista coordenadora da
empresa contratada (NutriPlus) 

ancoe
DESPERUM,COLAÇÃO, ALMOÇO,LAND é JANTAR

ReferânciasMerlo:Tate4º asição2014 *Tabelade composiçãodeslmantas —SiciaTouro Atração 2013
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Cardápio 2 da semana não fixado na cozinha da unidade;
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Cardápio 3 da semana não fixado na cozinha da unidade;

     
   

CaspÁrIO4
DESTEJUM.Tabeladecomposição desimantos-SôniaTucundomAudição2013
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Cardápio 4 da semana não fixado na cozinha da unidade;
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SALADAPE TOMATE

dom MOSTRore 
Cardápio 5 da semana não fixado na cozinha da unidade; 

Preparação servida no almoço no dia da visita: macarrão com molho rosé,
frango, cenoura e tomate;



 
Preparação servida no almoço no dia da visita: Feijão;

Descrição da quantidade dos gêneros utilizados a para o almoço no dia da
visita:

- Macarrão: 2,5kg

- Feijão: 2 kg

- Frango: 2kg

- Molho de tomate: 6809

- Molho branco: 250 ml de leite e 3 colheres de sopa de farinha de trigo

- Tomate: 7 unidades

- Cenoura: 2 unidades

INFORMAÇÕES GERAIS

Recebimentode gêneros (periodicidade e frequência): O recebimento dos gêneros
são semanais: terça-feira chega a compra dos produtos não perecíveis e carnes,
juntamente com os hortifrútis oriundos da agricultura familiar, na quinta feira os
hortifrútis oriundos da empresa.

Controle de estoque: O controle do estoqueé feito pelas próprias cozinheiras,
semanalmente, conforme os gêneros chegam na Unidade Escolar Alguns alimentos já











ANEXOS- REGISTROS  
Porta do refrigerador em estado inapropriadopara utilização; (Imagem 1) 
Porta do refrigerador em estado inapropriadopara utilização; (Imagem 2)



 
Porta do refrigerador em estado inapropriado para utilização; (Imagem 3) 
Interior do refrigerador com sinais de ferrugem nas grades da prateleira;



 
Interior do refrigerador com ferrugem na parte inferior; 

Lâmina de utensílio da cozinha enferrujado (descascador de legumes e frutas);





 
Protetor de porta para insetos parcialmente removido e buraco na dobradiça na

porta;



 
Buraco na parte inferior da porta de entrada para a cozinha causado pela

remoção parcial do protetor e buraco na dobradiça; 
Bancada no estoque com ferrugem na parte inferior;



 
Sinais de umidade e mofo nas paredes do estoque; 

Porta de entrada para o estoque quebrada na parte inferior e no batente da
porta;



 
Ferrugem na parte inferior da prateleira no estoque; 

Garfo de brinquedona dobradiça da porta dentro do estoque;



 
Local com muita sujeira dentro do estoque próximo à porta de acesso ao

berçário; 
Local com muita sujeira dentro do estoque próximo à porta de acesso ao

berçário;
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Preparaçãoservida no almoço no dia da visita: Arroz



 
Preparação servida no almoço no dia da visita: Feijão 

Preparaçãoservida no almoço no dia da visita: Salsicha com chuchu e abóbora



 
Preparaçãoservida no almoço no dia da visita: Salada de pepino

Descrição da quantidade dos gêneros utilizadosa para o almoço no dia da
visita:

- Arroz: 5kg

- Feijão: 2kg

- Salsicha: 3kg

- Chuchu: 5 unidades

- Abóbora: 1 unidade

- Pepino: 10 unidades

INFORMAÇÕESGERAIS

Recebimento de gêneros (periodicidade e frequência): Os gêneros alimentícios
são recebidos semanalmente: na segunda-feiraa compra em geral (alimentos nao
perecíveis e carnes), terça-feiraos hortifrútis oriundos da agricultura familiar e quinta-
feira hortifrútis comprados pela Empresa (Obs: a cozinha não soube precisamenteo
dia da semana que os hortifrutis da agriculturafamiliar chegavam e os compradospela

Empresa)











ANEXOS- REGISTROS 
Cr'QUETA DE IDENT) ,
ALIMENTOSPROCESSADO

Data

Vatiiadeds,16,17) 
Produto aberto e congelado com data de validade vencida; 

Produto aberto e congelado com a data de validade vencida;









 
Porta de entrada ao estoque com fechadura retirada; 

Porta de entrada ao estoque quebrada e descascada na parte inferior;
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Preparação servida no almoço no dia da visita (cardápio 2): Sopa de macarrão

com carne moída, inhame e tomate; 
Preparação servida no almoço no dia da visita (cardápio 3): Arroz;



 
Preparação servida no almoço no dia da visita (cardápio 3): Feijão; 
Preparação servida no almoço no dia da visita (cardápio 3): Polenta;



ta 
Preparação servida no almoço no dia da visita (cardáplo 3): Carne moída com

molho de tomate, abóbora moringa e mandioquinha;

Descrição da quantidade dos gêneros utilizadosa para O almoço do cardápio 2 e

cardápio 3 no dia da visita:

- Arroz: 5kg

- Feijão: 3kg

- Macarrão: 1 xícara

- Carne moída: 3kg

- Fubá: 1kg

- Inhame: 1 unidade

- Chuchu: 1 unidade

- Tomate: 2 unidades

- Abóbora: 2 unidades grandes

- Mandioquinha: 3kg
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escoa: Guch Mutepal Amadeu agro
DATA:693/ 107 OA HORÁRIODA VISITA: $:00 às á12:00hrs. 

Na UnidadeEscolar É E sm 1 NÃo

| Alimentação é produzida rna própria escola?— tm
É transportada?

A nutricionista responsável pelocardápio acorapanha o preparo e |

acondicionamentodos alimentos na escola?

|

|= 
Com qual frequência  

ita correspond!aao cardápio elaborado e | X
  Aalimentaçãodo dia da v

| fixado em local visível?
cardápio (especificar quantidades: (( Pupmasçe de Almeçe ; AcEr pocontico,

cup 4 duEa uno Naum- Ea ar muro AIC
za E a” Tuantide dia : NA CORA *fu Neey$ be ot Pe, A ESua) Pa ake assi Aneio Vodehe 2 unid

: dedo)adduppoEa as ara di aoo:Sea](rmuaeópe 3) a  

 
        

| Nutriplus? | Sobre os alimentos in natura ou estocados: o , SIM | NÃo

A- | Produtos de época/ou saí!a? XxX

B- | Estavara amassadosou estragados? X
| end su o .

C- | Estavam limpos e higienizados? XxXPes sã aa o da
is | Embalagensse encontram amassadas, enferrujadas, estufadasou | | >

se“| rasgadas? O o e | E

E = | Embalagens de vidroscomas tempas estuuiadas “ enferrujadas? | |
F- | Produtos dentro do prazo de aidade? Es

tOs gêneros“estavam armazenados em locaisli pos, isolados de XxX t

|' produtosdde limpeza?q ai aucesiadeão no E |

W.10s gêneros que necessitamde refrigeração estavam sob x:
refrigeraçãoadequada?ema eee een, 4

i | | Os alimentos manipulados estavam embalados em sacos n/ |

Lo plásticos, com data de validade? E: o
| | Havia alimentos perecíveis armazenados sob refrigeração, mas | x
||| alocadosem panelasdealumínio? o q Es |

| Haviaoutros materizisguardados no leca! de armazenamento de | x |

| gêneros alimentícios? PR to =]
| Oslegumes, verduras € hortaliças eram colocados na geladeira | x | !

| com proteção? . o NO RÃ cursa
AFAcozinheira tem apontamento da quantidade dos prodiutos aos quais bd | |

| recebe na cozinha oriundosda empresaNutriplus? [4 | |A |

|“A cozinheiratem apontamento da quantidade dos produtos aos quais | | |

| recebe na cozinha oriundos da Agricultura Familiar ou da empresa | * | |

A cozinheira faz coleta de amostras di alimontos?Armazonada?   
| À cozinheira executa atividades de limpeza daescola? | = |

| À

|

1 . PE. 1

[Inclui-se sanitários? | | e.  
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POL cameras do moda ssaumm SEMadereçen .

    
  

  
    

 

| A(s)fozinheirafs) da escola, no dia da visita estava(m) sim NÃO

| A- Isem adereços (anel, brinco, pulseiras, relógio, etc.) x X
[8-| Unhasaparadas esem esmalte? o 4! XxX L

€. (Cabelos totalmenteprotegidos com touca ou redinha? | E Loocomuniforme limpo? o xl
| E- | Uniformecompletoeem bom estado de conservação? Xl.

F= [levem as mãos com fiirsquência? o o O | Bd |     ae

Há águapotáveleemnisuficiente para a preparação de alimentos? | ed

visita?

   
    

  
                   Há uso de águade poçono preparodosalimentos? | XxX

má fogão pata O preparo dos alimento | SG

o tamanho do fogão é adequado paraoo númeroo de preparos? | Da |Danat nato ci ee SE fi a
Hárefrigerador com freezer? | e |Em qe e pr cima

| Hé localacessível para os alunos efetuarem a alimentação? | >Ç |

ã |

| se — ! |

õ) local de preparo dosalimentos estava Erinpo? | XxX | |

ocorte dos mentos é feito em tabuas de vidro? | XxX

(O corte dos alimentos é feito em tabuas depolietileno branco? | E | |

| Existem utensílios em quantidadesuficiente (canecas, pratos, talheres, | X |

| panelas, etc.)? | E! |pes . ente E q
| Acessórios na cozinha (esponja, pporta sabão, pano de louça, etc.)? | a |

O sistema de encanamentode gás decozinhaestáadequado (lado extermo). XxX |

| commangueirase instalações dentrodevalidade? assi —

Quanto aaeosinha daescola: | SIM | NÃO

A- | Tamanho é adequado para o preparo de alimentos? | x | |

| nd asia
|'B - | Piso apresenta rachaduras e/ou é de material não Ena | |Ea |

+ — Re |
(C |Tamanho da pia adequado? ZM | |

Duron isnscinsõos LD
|

|D-|Piaapresentaavarias? O| Jd o
| | | .

| | Revestimento do tanque dee água utilizado | | x |E = T esc, 1

- | Cozinha de amianto? Qual? | |

| Ê Z |

| G- Janelas possuem telas? XX |

[A Ra apresentam avarias? XX: 
| I | Paredes em bom estado de conservação?
1

Í |

| J- [reto apresenta goteiras, infiltrações, mofo ou deterioração? E |   



Prefeitura Municipal de Tatuí
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Departamento de Alimentação Escolar  
| Quanto a cozinha da escola: sim| NÃO 
| | Objetos que não pertencem a área de manipulação (chaves, celulares, XE|| bolsas, etc.) se encontram acondicionadosem caixas separadas? f  

 

 

IL-|| Passa por dedetização, desratização a cada semestre? (verificar laudo) | X 
   

  
  

      

M- | Possui extintor de incêndio na cozinha? | XxX | |

| N-1LÉ azulejada? [ |

o Aventilação é adequada? XxX | |

o eta o e E SF do À

Quanto ao servir amerenda: | SIM | NÃO

A- Acoziinheira é cordial com osE aca x
B- JA fila para distribuição é organizada? >»iecss opa [À Lo

e. NA |

|E ||xiste um direcionamento por parte daescola O1NL
| | 7 |

| O E | Quantoa fila e intervalo para alimentação? EX |A, no sea sm bei
E-IA merenda tem aceitaçãode todos tunado |Ed | |

| is A quantidadeé suficiente? XxX |

G- | Gostam de salada? se
O TO ee Rd LT]

iH- | Gostaam de frutas? XxX | |

ie «Gostam de suco? | x | |
i-— — e EA Er Es q
pd- A alimentação servida é atrativa e saborosa? | Das | |

: >>> +
K - |JA quantidade é suficiente a todos os alunos? | E L !

L. “Local para sobra ingesta é de fácil acesso? 2&
i-— 11100004

M- (Alta quantidade de sobra? | | >&
| N- ' Baixe quantidade de sobra?

| Quai? fu VOLS1 ASÇOSAUUNVOO
f| Segundo rei&to das cozinheiras há preferência a algum tipo de

*jalimento? Qual? Salscou4 Pramgo?

| Segundo relato des cozinheiras há multa rejeição há algumalimento? | %



ANEXOS- REGISTROS  
Fruta em condição imprópria para consumo; 

Frutas em condições impróprias para consumo;



 
Frutas com péssimas condições de consumo;

Data de

Abertura: /0% AO vam do o 
Produto aberto com data de validade vencida;



  ETIQUETA DE IDENTIFICAÇÃO  s Data de
BO 084 VS validade do Produt
e após abertob E ir,

Lote: do 10h          
 

Produto aberto com data de validade vencida;

ETIQUETADE iDENTEICACSS

Mo. ; Eitade

“lhg,49 validao«do prod
após aero.   

Produto aborto com data de validade vencida;



 
Produto aberto com data de validade vencida; 

Buraco aberto na parede da cozinha;





 
Parede do estoque com sinais de umidade; 

Equipamento quebrado na parte inferior e com sinais de ferrugem tanto na parte
inferior quanto na superior;
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Observações Gerais: e OQ ruacmd subpensávil. umano|
ppa Audado Escolar yudadoa acemparte 18preparo|

|

 

idas efe gala uma A) va peudid. Porimro nO É
ÓAmma. Aquunm sLabHa00 COdO prev;

BU. unagatindercuuanteavadamutar Pudar,
Ema [AAto cembugeta.imAprepudas poros Censume”,
Coby”mgua oladO.untado totalEga otimacdoy e mat
Les éSO. tunutadi Arotudo ra |

í Jemmd emcortndeos algerms produrtes (4) tri quo
AG Ravom pude bet PO alguna fraçãoviu.A QuoneAoslgoVos apruseitos datas |

AM valulado venada; |

o Ne Aleque.“o ne dutLumpzo (asredey,vas

AUS, anttia suives)ficam.«quandades prremey |a Er AO peter veto;
OD que das cegunhos caprinosenaus do dbe

prudado; no E ER
OD quo.da fo capusilos voimmar

Condução,Mem.aba nd der
cado; ma |

* GQ.EE nho.  heurgas |

- paudrE ER mr tunar
Pr Amudado, ||

O ef Ole Apterho dereugeme neo A
Epa teor de ALA(Auprtyr nie «qubra do);

Tatuí, 42 de Qudulre” de 9049.

Responsável pela Unidade Escolar Responsável pela supervisão
ernanda Duarte de Lima
Diretora de Escola Infantil

edi NR =
soRitrirereeaçõe

cozinheira:AeiaianoIANMcDAVe
Érumal CG.  londno







 et
Preparação servida no almoço (cardápio 3) no dia da visita: Macarrão ao molho

rosé (molho de tomate com molho branco), frango, brócolis e beterraba; 
Preparação servida no almoço (cardápio 3) no dia da visita: Feijão;





Prefeitura Municipal de Tatuí
SECRETARIA MUNICIPAL DE EDUCAÇÃO

Departamento de AlimentaçãoEscolar 
ROTEIRO DE VISITAÇÃO A ESCOLAS

escoia: Guche Mumiapal, Pros. MusQuauiyer jus
DATA:04/ aih HORÁRIO DA ci 14:00 às 45:30hrs.

  | E |

|Na UnidadeEscolar sim | NÃO |

| Alimentação é produzida na própria escola? IX | a
k =="—— ecsasaiam ma cmo ir eea pm emrtimtaigearm teensmetacre me mma : o. e

É transportada? | se |essere o o O A
| A nutricionista responsável pelo cardápio acorapanha o preparo €e | >< |

|acondicionamento des alimentosnaescala? A aaa,
| |

“Co m qual frequência XX |

'A alimentação de dia da visita correspondiaao cerdápio elaborado e ><
fixado em local visivel?     f

tes  Cardép pecíficar quantidades): Eudapre Sr Cadaápro3 * Ospa de be,
Com aunque, inhino uv One maAdo), Clutso em CPO NÁCd|
(cem Dimad., yº mentão v Audud. é

Sobre oosalimmentos in natura ou estocados: CSM "NÃO |

/ “
A Produtos de época/cusaíra? >< |

8 | Estavara amassados ouestragados? | é
Estavam Ego aehigenizados? se

5 ! Embalagens se encontram amassadas,enferrujadas, estufadas ou |D-| |

| rasgadas? Lo.E . 4 .

| Embalagensde vidro com as tempas estufadas ou enferrujadas? | 4
a NE a E Ra º y

F-|Produtos dentro do prazo de validade? | 5
c | Os gêneros estavam armazenados em locais lizx"pos,isoladosde | se

| produtos de limpeza?| | x  o ia E eo aa EEE
| os gêneros que necessitam derefrigeração estavem sob ' > !

“refrigeraçãoadequada? |
“|Os alimentos manipulados estavam embalados emsacos | 1 |

1| x
| plásticos, com data de validade?|no aa so O

1 Havia alimentos perecíveis armazenados sob refrigeração, mas | > || ||alocados em panelas de alumínio? | [TS

    
Ke. | Havia outros inaterlals guardados no lccal de armazenamento de | | x,

|| gêneros alimentícios?| Oslegumes, verduras e hortaliças eram colocados na geladeira |

l comproteção?   
Acozinheira tem apontamento da quantidade dos oredutos aos quais

[recebe na cozinha oriundos da empresaNutriplus?
"A cozinheiratem apontamento da quantidade dos produtos aos quais
| recebe na cozinha oriundos da Agricultura Familiar ou da empresa

| Nutriplus?
| —
JA cozinheira faz coleta de amostras dos alimentos? Armazenada?

AA

NX|
N

|

| A cozinheira executa atividades de limpeza da escola? 
 

| teias sanitários? !



E | Prefeitura Municipal de Tatuí
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Departamentode Alimentação Escolar

Par cênbuss dos neste itavam SEM ubuuçar no wsdos
A(s)|cozinheiraté)da escola, no dia da visita estava(m) SIMVi NÃo

    
=kem adereços (anel, brinco, pulseiras, relógio, etc.) 

 

  
B-| Unhas aparadas e sem esmalte? |  

E E | Cabelos totalmente protegidoscomtoucaéou redinha?  
| D- comuniforme limpo?

 
pÊ=|uniforme completo eem pa amada deconservação?

- | lavam as mãos com frequência?a   
  

Há água potável em quaniitiada cnfieieirdo para a preparação de alimentos? A | |

' Houve testedejepotabinilidadeda águaepelo menostrêsmesesda datado > | |

visita? . o O L

Há uso deááguaà dé poço rno preparo dosalimentos? po
|[Há fogão para o preparo dos ali mentos? | > |

lo tamanho do fogão é adequado para o número de preparos? | De | |

| Há refrigerador com freezer? X
E| Há localacessívelpara os alunos efetuarem a alime ntação? >— mem mais mm —— O —

O locei de preparo dosalimentoos estavafimpo? IS
0 corte dosalimentos é feito em tabuas de vidro? | Ee |

| 0 corte dos alimentos éfeito éem tabuas depolietilenobranco? 
| Existem utensíliosem quantidade suficiente (canecas, pratos, talheres,

panelas,etc.)?—   
N

XXX
Acessórios na cozinha (esponia,porta sabão,pano de louça, etc.)? Eêo sistema de encanamentodegás de cozinha estátá adequado (lado externo)

| com mangueiras e instalações dentroda validade? 
| Quanto:a cozinha daestola:Es >> >
| A- | Tamanho é adequado para o preparo de alimentos?

|

| B- | Piso apresenta rachaduras e/ou é de material não lavável?o
t=

a sm cos Eres
| famanho dapla|adeguados

| |

D- | Pia apresenta avarias?

E- | Revestimentodo tanque de água ummisas

| F- | Cozinha de amianto? Qual?

  
E Janelas possuem telas? E

o» - | Janelas apresentamavarias?
Ed e
|

r
l

   
-

=| Paredes em bom estado de conservação?

 

I

J- [Teto apresenta goteiras, infiltrações, mofo oudeterioração?  
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   Quanto a cozinha da escola: sim| NÃO

| k- Objetos que não pertencem a área de manipulação (chaves, celulares, No |

| | bolsas, etc.) se encontram acondicionadosem caixas separadas? X |

| L= |[passa por dedetização, desratização a cade semestre?(verificar laudo) Ed
M- | Possui extintor de incêndio na cozinha? | Ed

L 4 Ei aeag a aiiii
E) = IA ventilação éé adequada?

N- | É axulejada? 1Ea =1
- |

“Quanto ao servir a merenda: sim NÃO.

A- |Acoziinheiraé cordial com osja dtox? |oB = IAfila para distribuição é organizada?E
| t -|[isto um direcionamento por parte da escola |oA = scams

  || feL
- | Quantoa fila e intervalo paraalimentação?  

E- | A merenda tem aceitação de todos alunos?  
A quantidade é suficionte?

ld

|
“1

G Gostam de salada? 
H- -Gostam de frutas?

j

1-4 Gostamde suco?
: da o A ee

J- já alimentação servida é atrativa e saborosa? 
K- IA quantidade é suficiente a todos os alunos? Í 
L- Local pare sobra ingesta é de fácil acesso? 
M- Alta quantidade de sobra?

N- Baixa quantidade de sobra?

o- |segundo relatodascozinheiras há muita rejeição há algum alimento?

| Qual? o o
| Segundo relato das cozinheiras há preferência a algum tipo de.

LO alimento?Qual? (luva + jepie ON

x%XXXXXXXX



ANEXOS - REGISTROS 
Pia da cozinha com azulejos quebrados e trincados;   

Piso com rachadura na entrada do estoque;



 
Buraco aberto na parede da cozinha, coberto com um objeto plástico;



Prefeitura Municipal de Tatuí
SECRETARIAMUNICIPAL DE EDUCAÇÃO

Departamentode Alimentação Escolar  
[aiserençõõesGerais:

CDadicionou uspersóvl Amutiamento qo,
UmidadeEncolarvividos cuempnhos Aupar4acndiaimamente dAalemeda
Dumipu (A) de peu Jemana.Pour rumbA omnesmes Laurosho ben4erpudos;PRN;
“A parede Ao Coerfas) Aja sentar Uns

Tua co” quitecrer cual por penepoa
vm tdo de last polly prega 07

e nhectr . E mah

ear do antro 24 utantors asalgooquinto d Turcar; E |

O pin”no antude-dee Deptts epresenta”

pa |VEdi do dO e caropeo fixado
nv xonie Coiuypentuo- APUfe ue |

AMA.becado. devuleo 2a mudanar 4meceder ne”.Cdpus,quo umittau na. tasde prodelo)
A ali ea éPRO papasado Nove” «ediipo

Chã Los o dia 13h0 la01Q: -—+ caule use da gantito do quue nas |

HI ame eras nãos NE
“Cardo,ns, come.0 galo.VR 2—

 

  
  

|

|
|

|

a
Tatuí, 24 de Dulubrs de2019 '

Lata, Quvena)
Responsável pela supervisão 







   o mom
REFIIÇÃO
   sia qro, seres

isenção evager
SARN MÓRIDACOMTEMATE

sou BA

   
         

 
ERÁNCOCON NAME

EE SRA    branco,fran,eivoticeSALA

                    COM CINOURALEsALADADE Mera      ARROZ
PrNaLISCASMATATAT

ININATÃOVERSANDHOBALADA GIETIIÃO,
TARANIA        7

 ALMOGOMANIAIA RE.     ARE VERDE: aca teto é

  mesação  
  

ALMOÇOMama rtAMD

De

ai 
Cardápio da semana com as refeições novas para a pré-escola fixado na cozinha

da unidade;

Ea Da spad ' :

anta no dia da visita: Carne moída com tomate, chuchu e

pimentão;

Eta
Preparação servida na i 



 
Preparaçãoservida na janta no dia da visita: Arroz branco; 

Preparaçãoservida na janta no dia da visita: Sopa de fubá com carne moída,
cenoura e inhame;
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SECRETARIA MUNICIPAL DE EDUCAÇÃO

Departamentode Alimentação Escolar 
ROTEIRO DEVISITAÇÃO A ESCOLAS

escota: Guche Muracaa Chuquinhos Hedriguey
DATA: / 10/SOIA HORÁRIODA VisITA: 14:OO às J6:30.a

Na Unidade Escolar | sim  

  
 

sm |não |

| Alimentação é produzida na própria escola? | X | |a a Co caraio pe

Étransportada? | LX |rn anais is iaini ape ieii nn t ” 1

A nutricionista responsável pelo cardápio acor;apanha o preparo e | x |

“acondicionamento &dos alimentos na escola? o
Com qual frequência |

A alimentação do dia da visita correspondi aco ce rdápio elaboradoe | |

“fixado em local visível?| o x Po

'Cardápio (especificarquantidades):( E parace dus” Toa ; ACreynÃa-
fuangerDectadro, etro, chuchato vu todatr. Chuchu Sud

MackJuice a 19 ânamge*Sia Poesiaedeu:EE pueid Abimmeda odÍ

de ne pru pare 4 Austubui cad): Depo do nucauão Leno |
  

  
 

Sobreoosalimentosiin natura ou estocados: — o CSM NÃo |

[A | Produtos de época/ou saí | x |

B- [Estevam amassadosouestragados?2 | x
€- | Estavam limpose higienizados? x
D ' Embalagensse e:ncontram E enferrujadas, estufadasouq o | x |

|rasgadas? o o l o ee |

E - | Embalagens de vidroccom as Reaestuf | | x |

F- | Produtos dentro do prazo de validade? | A
alos gêneros estavam armazenadosem locais limpos,isoladosde | x o |

-produtos de limpeza? O O

| os gêneros que necessitam de refrigeraçãoe:estavem sob x |

refrigeração adequada?  a nom
| Os alimentosmanipulados estavam embaladosem sacos x
|| nisséss com data de validade?

O aa ioAa sanEa sa RR Oo Ee
| Havia alimentos perecíveis armeazenadoscob refr igeração, mas |

|alocados em panelas de alumínio? | |

|[Havia outros materiais guardados no lc

| Ea alimentícios?

 ESSA japas
mazenamentode    a  

com proteção? A am    “A cozinheira tem apontamento da quantidade |dos orodutos aos guais | x | |

| recebe na cozinha oriundosda empresaNutriplus? [Oo
A cozinheira tem apontamento da quantidade cos produtos aos quais | |

|"recebe na cozinha oriundos da Agricultura Familiar ou da empresa | x |

| Nutriplus? | |o ae o

| A cozinheira faz coletade amostras5 dos run Armazenada? !ain gpi |    
| A cozinheira executa ativi
ais

| Inclui-se sanitários?  



  
Prefeitura Municipal de Tatuí

SECRETARIA MUNICIPAL DE EDUCAÇÃO
Departamento de Alimentação Escolar  

EE cozinheira(s)da escola, no dia da visita estava(m) 
  

 

 

 
       
umaadereços (anel, brinco, pulseiras, relógio, etc.) pi |

|B - | Unhas aparadas e sem esmalte? o |
Ra nn srs AA

| Cabelos totalmente protegidoscom touca ou redinha? | X*% |[O — eeeetc me saiadesistaci eee er

D- | com unioren limpo? + 2a | |

Sl am sas Da cai ds po
E- | Uniforme completo e em bom estado deconservação? [53 |

F-|pesvam as mãos com trequência? | x |

| A jo 1
Há água edivel emrauantitiade suficiente para a preparação dealimentos? | X ||

Houveteste de potabilidade daáágua e pelo menos trêsmeses da datada |

visita? X =

Ha uso de água de ppoço noo preparodos alimentos? | É
| = o | « po I

Há fogão paraO preparodosalimentos? X | |f— mem eme iii iii cosa e —+ peer aÉ

IO tamanho dofogão é adequado palaO número depteparos? [XX | |o mm mer Eeen cascos mare ==sed
Hárefrigerador com freezer? | |

Hé local acessível para os alunosefetuarem a alimentação? sv |

a ps aitiamaninã peruana ssa nu o ren ii . aa 1

cal de preparosuasalimentoséestava limpo? |

os atimentos éfeito «em tabuas de vidro? XxX

O corte: dosalimentos é feito«em tabuas Gepolietilenobranco? | RE | |

ss na RD
Existem utensílios em quantidade suficiente (canecas, pratos, talheres, | sx | |

; panelas,etc ) |E aaa Ea ice e
| Acessórios na cozinha fesponia, porta sabão, pano de louça, etc.)? x !

Osistema de enca!hamentodeégásde cozinha está adequado (lado externo). |

| com mangueiras einstalações dentrods validade?      Quantosacozinha caescola: | SIM | NÃO|o o | care green]
jA-| Tamanho é adequado para o preparo de alimentos? e |——— —— ++)

| Piso apresenta rachaduras e/ou é de material não lavável? a |  
| €. | Tamanho da pia adequado?

|ineo ASSUiiiiqi eee
|

i         
 

Db - Pia apresenta avarias?

ento do tanque deégua utilizado | | * |EM ps = o ce
[F- | Essinhasde amianto? Qual? | x
r ;

| G- |Janelas possuem telas? [28
I T — .

| H- | Janelas apresentamavarias? seoa | Paredes em bom estado de conservação? ! 2
im[ Teto apresenta goteiras, infiltrações, mofo ou deterioração? Ns   
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|

| Quanto a cozinha da escola:| Objetos que não pertencem a área de manipulação (chaves, celulares,e | bolsas, etc.)se encontram acondicionadosem caixas separadas? 
 | 1 --|Passa por dedetização, desratização a cada semestre? (verificar laudo). | De 

e|Possuiextintor de incêndio naà cozinha? |

|o Es sea st al
|

|

I
LÉ axulejada?

O is age Ea

O- | Aventilação éé adequada? XX

Quanto ao servir a merenda:de   

  

A-IA pssinheia éé cordial com os alunos?

B- |Afila para distribuição éorganizada? É

| a | Estett direcionamentopor payusda nscois o
| Di | Quanto afila eintervaloparaalimentação? . | |

| E-| A merenda tem aceitação de todas alunos? | |

F- | A pesa gongo? | A | |

| &- |Gostemd ia É o 4 |

H- |Gostamdefutado | XX |

|- Gostamdesuco? o o x |

oieee oe o Eiani |

J-Aalimentação servida é atrativa ene | e | |

Ko A quantidadeê suficiente a todos os alii | XxX. |

L- Loscai parassulira ingesta dede ácilcilacesso? — o o t x
M-Equantidadedesobra? O | | > |

N- | Baixa quantidade de sobre? > |

| o- tSegurndorelatodas cozinheiras há muita rejeição há algum alimento? | se
| || Qual? | |

eo"segundorelato dascozinheirashápreferênciaaalgumtipode. | L x |
l ciojalimento? Qual? | | 
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[ouenaçõeGerais:

| A mudticecenuto rypensóvl Alintament socta)
dada Escetar vuitado acempanhos o

 pujoare” 4 Secendu cenamente dyalmedo ,
Oo escolar Amou (1)ve -PAMmâneo-Peum,

no . o MEIASApto? beenUr OM CaicLoprad;
Lo EAMinado Escolar Agusendar um (DD ue|
prá pudeVLO touro(4)pipa(Aqua A ne mail |

Acptu der);
it O ren A apugeterPera emo VOU parti
amferver! der quinasmeito ; |O pino?ausentar mancharcom nal deE fade neUra Oo, o o
  

' Pk ud A ugitos gut ANAAA au led;toy
Seneddor, o , Jd ár o
oa2CE TONEcEaimheo apuneaifous AmTao)|

pat comt ganto peshldadode |

Lan ney eseadA dutoo prgemação,
- DIde demequo apusnntes Mnmua de|

|uridado.quu tiaane as poreder,

|

|E
I

r  
2 EV AeJeso purpmade nedo (e:a|

ompla deseMV ANpero.ne cortees,petim
RO”AMA pupuaçoe nur fedor.tro eo;

|— Lo A
Tatuí, (de Outubro ge Lola,

: Hobetas Dliuwos Sujs
Responsávelpela Unidade Escolar E Responsável pela supervisão

Cozinheira: Lena ramA a



INFORMAÇÕESDE VISITAÇÃO A ESCOLAS

DADOS GERAIS:

Nome da escola: Creche Municipal Chiquinha Nodrigues

Endereço/Localizaçãoe Município: Praça da Bandeira, 118 - Centro, Tatuí-SP

Data da visita: 17/10/2019

Tipo de Ensino: Cheche Municipal

Numero de escolares matriculados: 188

Número de séries/turmas: 6 turmas

Número médio de refeições servidas por dia/turno: Em média 130 refeições por
turno.

Número de merendeiras por dia/turno: 3 merendeiras no turno da manhã e 2

merendeiras no turno da tarde

Horários em que são servidas: Desjejum às 7h50, almoço às 10h15, lanhe 12h50 e

janta 15h15.

Número de capacitações que as merendeiras participaram: 2 vezes ao ano ocorre
um treinamento das merendeiras.

CARDÁPIO

Cardápio(s) servido(s): cardápio 2 e cardápio 3

Responsável pela elaboração do(s) cardápio(s): A nutricionista coordenadorada
empresa contratada (NutriPlus)

=          staEa
Cardápio 2 da semana fixado na cozinha da unidade;
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Preparaçãoservida no jantar no dia da visita: Sopa de macarrão com frango,
batata doce, chuchu e tomate;




